CANTONESE  SPECIALITEITEN  GERECHTEN 


BIEFSTUK  GERECHTEN 


89.  Gesneden  biefslukhaas  met  champignons  f  21.75 

90.  Gesneden  biefstukhaas  met  bamboe . f.  21.75 

91.  Gesneden  biefstukhaas  met  kerry  saus  f.  21.75 

92.  Gesneden  biefstukhaas  met  hete  sambal  f.  21,75 

93.  Gesneden  biefstukhaas  met  paprika .  f  21,75 

94  Gesneden  biefstukhaas  met  tomatensaus  f  21.75 

95.  Gesneden  biefstukhaas  met  soja  saus  (zwarte 

bonen) . f-  21,75 


V 

X 


1 114.  ^ -f-f-  Cantonese  Sa  Wei . : . f.  25,00 

(met  verschillende  soorten  vlees  en  vers  groenten) 

i  115.  ft  Siuw  Me  Yuk . If.  25,00 

(combinatie  vlees  en  groenten  met  siuw  me  saus, 
zoetzure  en  hete) 

•116.  i%.  f*]  Gon  Bao  Yuk . f.  23,00 

(varkensvlees  met  gon  bao  saus  en  groenten. 
zacht  gekruid) 

)  117.  Gon  Bao  Kai . . . f.  23,00  ■ 

(kippevlees  met  gon  bao  saus  en  groenten.  zacht  gekruid) 

)  1 18.  % Gon  Bao  Ha . f-  25,00  • 

(chin,  garnalen  met  gon  bao  saus  en  groenten,  zacht 
gekruid) 

-119.  ji  st#-  Thau  Sie  Kai . f.  23,00  7 

(kippevlees  met  thau  sie  saus  en  groenten,  pittige  smaak) 

•  120.  3_sk&fi  Thau  Sie  Ha . f-  25,00  7 

(chin,  garnalen  met  thau  sie  saus  en  groenten,  pittige 
smaak) 

‘  121.  &  -f  fiq  Xi  Tja  Yuk . f.  25,00  ^ 

(combinatie  vlees  en  groenten  met  xi  tja  saus,  pittige  en 
hete) 

I  122,  ;-f-  Xi  Tja  Ha . f.  27,75  • 

(chin,  garnalen  met  xi  tja  saus  en  groenten,  pittige  en 
hete) 

!  123.  feUfifi  Hoi  Sin  Ha . f.  25.00  7 

(chin,  garnalen  met  pikante  saus  en  groenten) 

•124.  Fung  Min  Ha . f.  30,00  7 

(chin  grote  garnalen  met  thau  sie  saus  en  knoflook) 

125.  Kippeblokjes  met  Malaysia  saus.... f.  23,00,; 

en  groenten,  hete  smaak 
‘  126.  3b  if.  K4  Peking  Eend . f.  27,50-?: 

127.  J}^-  jfc  |i]  Yau  Kwo  Yuk . f.  23,75  • 

(varkensvlees  met  cashewnoten  en  groenten) 

128.  flg.  Yau  Kwo  Kai . f.  23,75  i 

(kippevlees  met  cashewnoten  en  groenten) 

,  129.  JJ£-  Yau  Kwo  Ha . f.  29,75  . 

(chin,  garnalen  met  cashewnoten  en  groenten) 

130.  Shiang  Hai  Saam  Sin . f.  27,75  ^ 

(varkensvlees.  kipfilet,  chin,  garnalen  met  cashewnoten 
en  groenten) 

131.  S  Yo  Lan  Hai  Sin . f.  34,75, 

(met  chin,  garnalen,  grote  tongfilet  en  groenten) 

132.  Siuw  Mai . f.  16,75* 

(gestoomde  vleesballetjes,  12  stuks) 

133.  ^  jf  Ha  Kau . f.  17,00  ^ 

(gestoomde  garnalenvleesballetjes,  8  stuks) 


MEENEEMPRIJSLIJST 

c^onees' lDd,s^ 
jS>'  V 

f  \ 


Albrechtlaan  10 
Nieuw  Winkelcentrum 
3632  BB  LOENEN  a/d  VECHT 
Tel.:  02943  -  4238 


Openingstijden: 

in  winter  elke  dag  geopend  van  12.00  -  21.30  uur 
in  zomer  elke  dag  geopend  van  12.00  -  22.30  uur  en 
op  feestdagen  geopend  van  12.00  -  23.00  uur 


BAMI  GORENG  GERECHTEN 


COMPLEET  GERECHTEN 


33.  Bami  Goreng  gewoon  met  ei . f.  8,75 

34.  Bami  Goreng  extra  met  rundervlees  en  1  stokje 

sat6 . f.  12,75 

35.  Bami  Goreng  speciaal  met  gebakken  ei,  1/4  kip 

en  2  stokjes  sate . f.  15,75 

36.  Bami  Goreng  met  3  stokjes  sate . f.  13,75 

37.  Bami  Goreng  met  vlees  en  groenten . f.  15,25 

38.  Bami  Goreng  met  biefstuk  en  groenten . f.  19,75 

39.  Bami  Goreng  met  kippevlees  en  groenten . f.  15,75 

40.  Bami  Goreng  met  chin,  garnalen  en  groenten . f.  24,25 

41.  Bami  Singapore  (met  babi  pangang,  ko  lo  yuk 

en  2  stokjes  sate) . f.  19,75 

42.  Bami  Goreng  a  la  THE  BENINA . f.  22,75 

(met  babi  pangang,  1/4  kip,  sate  en  gebakken 
garnalen) 

43.  Import  Bami  &  la  THE  BENINA . f.  21,50 

(met  garnalen,  tja  siuw  en  krab) 


VLEES  GERECHTEN 


44.  Voor  Naam . f.  19,75 

(Cantonese  babi  pangang,  gerosterd  spek) 

45.  Tja  Siuw . f.  19,75 

(Chinese  babi  pangang,  geroosterd  mager  vlees) 

46.  Babi  Pangang  gewoon . f.  17,50 

(Varkensfilet  met  pikante  saus) 

47.  Babi  Ketjap  (babi  pangang  met  ketjap  saus) . f.  17,50 

48.  Ajam  Pangang  (kippevlees  met  pikante  saus) . f.  17,00 

49.  2  soorten  Indisch  Rundervlees  met  nasi . f.  17,00 

50.  Babi  Pangang  &  la  THE  BENINA . f.  21,25 

(combinatie  met  babi  pangang,  tja  siuw  en 

ajam  pangang) 

51.  Geb.  Tja  Siuw  Voor  Naam  en  2  stukjes 

krabballetjes . f.  29,00 


MIHOEN  GERECHTEN 


52  Mihoen  Goreng  met  varkensvlees . f.  15.75 

53.  Mihoen  Goreng  met  biefstuk . f.  20.00 

54.  Mihoen  Goreng  met  kippevlees . f.  16,75 

55.  Mihoen  Goreng  met  kerry . f.  15,75 

56  Mihoen  Goreng  met  chin,  garnalen . f.  25,75 

57  Mihoen  Goreng  soep  a  la  THE  BENINA .  f.  21,75 

58  Mihoen  Goreng  a  la  THE  BENINA  I.  20,75 

(met  tja  siuw,  krab  en  garnalen) 


Bij  alle  gerechten  in  plaats  van  witte  rijst 
Bami  of  Nasi  f.  1,00  extra 
In  plaats  van  witte  rijst 
Import  Bami  of  Mihoen  f.  4,00  extra 


59.  Babi  Pangang  en  Foe  Yong  Hai . f.  17,75 

60.  Babi  Pangang  en  Tjap  Tjoy . f.  17,75 

61.  Babi  Pangang  en  2  stokjes  sate . f.  17,75 

62.  Foe  Yong  Hai  en  Tjap  Tjoy . f.  17,75 

63.  Foe  Yong  Hai  en  Ko  Lo  Yuk . f.  17,75 

64.  Foe  Yong  Hai  en  2  stokjes  sate . f,  17,75 

65.  Tjap  Tjoy  en  2  stokjes  sate . f.  17,75 


EIER  GERECHTEN 


66.  Foe  Yong  Hai  gewoon  (met  varkensvlees) . f.  14,75 

67.  Foe  Yong  Hai  speciaal  (met  kippevlees  en 

varkensvlees) . f  15,75 

68.  Foe  Yong  Hai  met  kippevlees . f  15,75 

69.  Foe  Yong  Hai  met  biefstuk . f  19,75 

70.  Foe  Yong  Hai  met  chin  garnalen . f  24.75 

71aFoe  Yong  Hai  met  krabvlees . f.  24.75 

71.  Foe  Yong  Hai  a  la  THE  BENINA . f.  21,75 

(met  tja  siuw,  krab  en  garnalen) 


GROENTE  GERECHTEN 


72.  Tjap  Tjoy  gewoon  (met  varkensvlees) . f.  14,75 

73.  Tjap  Tjoy  speciaal  (met  kippevlees  en 

varkensvlees) . f  15.75 

74.  Tjap  Tjoy  met  kippevlees . f  15,75 

75.  Tjap  Tjoy  met  biefstuk . f  19.75 

76.  Tjap  Tjoy  met  chin,  garnalen  f  24.75 

77.  Tjap  Tjoy  ^  la  THE  BENINA  .  f.  21.75 

(met  tja  siuw,  krab  en  garnalen) 

78.  Gebakken  taugee  &  la  THE  BENINA . f  21,75 

(met  garnalen,  tja  siuw  en  krab) 


KIP-  EN  VARKENSVLEES  GERECHTEN 


79.  Kippeblokjes  of  varkensvlees  met  champignons . f.  16,75 

80.  Kippeblokjes  of  varkensvlees  met  ketjapsaus . f.  16,75 

81.  Kippeblokjes  of  varkensvlees  met  gember . f.  16.75 

82.  Kippeblokjes  of  varkensvlees  met  paprika . f  16.75 

83.  Kippeblokjes  of  varkensvlees  met  bamboe . f.  16,75 

84.  Kippeblokjes  of  varkensvlees  met  kerry  saus  f.  16,75 

85.  Kippeblokjes  of  varkensvlees  met  hete  sambal  f.  16,75 

86.  Kippeblokjes  of  varkensvlees  met  ananas . I  16.75 

87.  Kippeblokjes  of  varkensvlees  met  tomaten  saus  f.  16.75 

88.  Kippeblokjes  of  varkensvlees  met  zoetzure  saus . f.  16.75 


5&&0  year  dinner  passion  for  O''"4* 
'!%w  tutoress  y^’asojya 

Exotic  tastes  of  Chinese  cuisine,  ___  __ 
dishes  of  different  flavors  and  ■ 
all  natural  products 

CHANGCHENG  Restaurant  |  u 
is  waiting  for  you.  i 

The  name  of  one  of  the  seven  |coq 
wonders  of  the  world,  the  HBR*?  1 

■c-.-.-  vv.s  Ci  •  r  !>“■'  •*•••  ■Slrj 

restaurant,  Peykhane  Sok  No:  ■&1,  j 


Ad ni  dunyanm  yedi  hankasindan 
bin  olan  Qn  Seddi’nden  alan 

restaurantimiz,  hizmetinize 
girmijtir.  Restaurantimiz  ejsiz 

menusO,  taze  yemekleri  ve 
egzotik  ortami  ile  sizi  adeta  (^in’de  yemek  yemeye  davet  ediyor. 
Ozel  Gin  kahvaltisindan,  oglen  damak  tadimza  uygun  yemeklenne, 
Alakart  menulerinden,  deniz  Grunlennden  olujan  enfes  tatlanna  kadar 
turn  Cin  Mutfagi  hem  kisisel  olarak.  hem  de  acentelerimize  6zel 
menulerimiz  ile  emnnizdedir. 

Yemeklerimiz  Gin  Mutfagina  ve  G'n  Yemeklerine  Szel  benzersiz 
baharat  ve  soslarla,  degi§ik  ve  hoj  aromali  tatlan  sunmaktadir. 
Yemeklenmizde  soya  yagi  kullamldigi  ve  genelde  sebze  agirlikli  oldugu 
igin  mutfagimiz,  sagliga  en  faydali  mutfaklardan  bindir.  Yemek  gabuk 
pifirildigi  igm  besin  aegerleri  dlmez  ve  sebzeler  gevrek  kalir. 

Tatli  gejitlen  de  oldukga  fazladir.  Tatlilar  alijik  oldugunuz  gibi  degil. 
meyve  He  hazirlanmij  hafif  tatlilar  §eklindedir. 

En  dnemli  ozelliklenmizden  bin  de;  Qg  mutfaginda  ekmek  olmamasidir. 
Ekmek  yenne  yemeklere  buharda  pijmij  piring  e§lik  eder 
ve  her  zaman  zinde  kalmamzi  saglar. 

CHANGCHENG  Restaurant  tecrubeli  ve  Kalite 
Yonetim  Sistemini  benimsemij  kadrosu  ile^^^^^ 

en  tanmmfj  isimlennden  Shen 


instead  of  bread  meals,  and  always  keeps  you  fit 
CHANGCHENG  Restaurant  and  experienced 
^  staff  with  the  Quality  Management  System 

adopted  by  holding  serve  at  the  highest 
level  of  customer  satisfaction  China's 
BRv  most  wellknown  figure  in  Chinese 
Cuisine  Special  menus  are 
prepared  according  to  your  taste 
by  Shen  NEW.  We  also  invite 
you  to  Restaurant 

^■y||,  CHANGCHENG  to  try  this 
flavor. 


YENG  tarafmdan  damak 
tadiniza  gore  hazirianmaktadir. 
Sizferi  de  bu  tatlan  denemek 
uzere  CHANGCHENG 
Restaurant'a  davet  i 

ediyoruz. 

HQ5  GELDiNiZ.:)  4| 


Paket  Servis 


5000  ytffiR  cin  yemegi  tutRusunun  yeni  acfr 


lHis  passion  to  fiis  new  adress  is 
5000  year  ofd  Chinese  Joocf. 


Cankurtaran  Mah.  Akbiyik  Cad.  Kutlugun  Sok. 
No:23  Sultanahmet  -  Istanbul 
Tel:  0212  517  21  30  Fax:  0212  517  21  32 
www.changchengrestaurant.com 
facebook.ChangChengRestaurant2"Great  Wall  of  China2' 


www.changchengrestaurant.com 


Sebzeli  Dofu 
Maba  Dofu 
Oystir  Soslu  Dofu 
Soslu  Dofu 

Demir  Tavada  Dofu  i 
Etli  Dofu  l  I 

Dofu  \ 

Oystir  Soslu  \ 

Taze  Mantar  ' 

Qin  Mantarli 
Oystir  Soslu  Bambu 
Filizli  Mantarli  Maroi 
Sarimsakli  Ispanak 
Sarimsakli  Snarol 
Kari?ik  Sebze 
Biberli  Soya  Filizi 
Kizarmi?  Biber 
Tuzlu  vs  Acili  Fasulye 
Soslu  Fasulye  ^ 

Qin  Soslu 
Dana  Etli  Patlican 
ince  Patates 
Acili  Ezmeli  Patlican 
Sarimsakli  Brokoli 
Soslu  Qin  Marulu 


1  D.00  Vegetable  Dofu 
Jt,  Maba  Dofu 

h^Hnter  Sauce  With  Dofu 
.  Dofu  With  Sauce 
Hot  Iron  Dofu 
H| §3^/  Beef  With  Dofu 
J  Dofu 

“  / Fresh  Musroom  With 

S  Oyster  Sauce 

Oystir  Soslu 
8ambooshots  And 
Musroom  And  Lettuce 
Spinach  With  Garlic 
Cos  Alluce  With  Garlic 
Mix  Vegetable 
^Bean  Sproads  With  Pepper 
Fried  Pepper 
Hot&Salty  Been 
j  Bean  Sauce 
y  Beef  Aubergine  With 
^y  Chinese  Sauce 

^  Fried  Thin  Patato 
Hot&Sauce  Aubergine 
Broccoli  With  Garlic 
Chinese  Lettuce  With  Sauce 


Buharda  Yengeg 
Tuzlu  Jumbo  Karides 
Sarimsakli  Jumbo  Karides 
Kizarmi?  Cimcim  Karidesj||Wi 
Kizarmi?  Tuzlu  Karides/^J 
Ye?il  Soganh  Karides  /  H 
Dofulu  Cimcim  Karide9ytiH 
Fistikli  Karides 

Tatli  Ek§i  Soslu  Karides^^ 
Sicak  Demir  Tavada  Karides 
Ye?il  Sebzeli  Karides 
Kizarmi?  ve  Tuzlu  Kalamar 
Fistikli  Kalamar 
Sicak  Demir  Tavada  Kalamar 
Oystir  Soslu  Kalamar 
Sebzeli  Kalamar  „ 

Buharda  Kalkan  Bali§i 
Buharda  Levrek  V  ' 

Sarimsakli  Balik 
Qin  Soslu  Balik 
Soslu  Aci  Balik 
Qin  Soslu  Aci  Balik  25. C 

Kizarmi?  Balik  Eti 
Biberli  Balik  Eti  i 
Kizarmi?  Hamsi 


Steamy  Crab 
Jumbo  Prawn  With  Salt 
Jumbo  Prawn  With  Garlic 
^Fxied  Cimcim  Shrimps  Set 
&  \  Fried  Prawn 

Shrynps  With  Green  Onion 
P'  y  Shrimps  With  Dofu 
Peanut  With  Shrimps 
Sweet&Sour  Shrimps 
Shrimps  in  Hot  Iron 
Shrimps  With  Green  Onion 
Fried  Calamary  And  Salt 
Calamary  With  Peanut 
Calamary  in  Hot  Iron 
Calamary  With  Oyster  Sauce 
QP  y  Vegetable  Calamary 
KT  Fish  Turbot 

Steamy  Sea  Bass 
0y'  Fish  With  Garlic 
Fish  With  Chinese  Sauce 
Fish  With  Hot  Sauce 
Fish  With  Chinese  Hot  Sauce 
^  ^  Fried  Fish 

Fish  With  Pepper 
Fried  Anchovies 


Fried  Chicken 
Dapenci 

■“Chicken  With  Chinese  Sauce 
Fried  Chicken  With  Hot  Sauce 
Peanut  Chicken 
K  Fresh  Mushroom  Chicken 
14  Chinesse  Mushroom  With 

T ;  Bamboo  Chicken 

iy  Chicken  With  Hot  Iron 

cn  nn  Sweet&Sour  Chicken 
60°“  Fried  Chicken 
^Chicken  With  Mixvegetable 
CE*'  ,  Chicken  With  Patato 


Kizarmi?  Tavuk  Kanafl 
Dapenci 

Qin  Soslu  Tavuk 
Kizarmi?  ve  Acili  Tavuk 
Fistikli  Tavuk 
Taze  Mantarli  Tavuk 
Qin  Mantarli 


Bambu  Filizli  Tavuk  ' 

Sicak  Demir  Tavada  Tavuk 
Tatli  Ek§i  Soslu  Tavuk 
Kizarmi?  Tavuk 
Kari?ik  Sebzeli  Tavuk  m, 

Patatesli  Tavuk 


Hot&Sour  Soup 
Sea  Food  Soup 
Wanton  Soup 


Acili  Ekji  Qorba 
Deniz  Mahsullu  Qorba 
Wanton  Qorba 


Mixed  Salad 
4  Colour  Salad 
Beef  Salad 
Cold  Beef  Salad 
ilold  Chicken  salad 
1  Tripe  Hot  Salad 
Mossy  Salad 
Potato  Salad 
Broccoli  Salad 


Kari?ik  Salata  12.00 
4  Renkli  Salata 
Dana  Etli  Salata 
So$uk  Dana  Etli  Salataj® 
Aci  1 1  Tavuk  Salatasi 
Acili  l?kembe  Salatasi  38 
Yosun  Salatasi  nJi 

Patates  Salatasi  \ 
Brokoli  Salatasi 


Qin  Boregi 
Kizarmi?  Manti 
Ha?lanmi?  Manti  4fr/ 
Tavada  Manti  i  "-a 
Sade  Pilav  \ 

Sebzeli  Pilav 
Karidesli  Pilav 
Kanton  Pilav 
Karidesli  Makarna 
Tavuklu  Makarna 
Sebzeli  Makarna 
Etli  Makarna 
Dana  etli  Sulu  Makarna 
Tavuklu  Sulu  Makarna 
Deniz  Mahsullu  Sulu  Makarna 
Sebzeli  Sulu  Makarna 
Xinjieng  Sulu  Makarnasi 


Hr  Chinesse  Springs  Rolls 
Fried  Dumpling 
tWY  j  Boiled  Dumpling 
wj  Pan  Dumpling 

r  y  Plain  Rice 

Vegetable  Rice 

1 0  oo  s^r'mP5  Rice 

„  "  Kanton  Rice 

. Shrimps  Noodle 
p  S  Chicken  Noodle 
.  Vegetable  Noodle 

■  Beef  Noodle 
^"jWodle  Soup  With  Beef 
“•Uloodle  Soup  With  Chicken 
Noodle  Soup  With  Sea  Food 
Noodle  Soup  With  Vegetable 
^Xinjieng  Style  Noodle  Soup 


I8.00  Beef  With  Pepper 
t  Beef  With  Fresh  Mushroom 
3eif  With  Chinese  Mushroom 
/  Beef  With  Oyster  Sauce 
Beef  With  Hot  Iron  Plate 
on  Sweet&Sour  Beef 
ZU.00  Spicy  Beef 
ef  With  Pepper  Bean  Sprauts 
J  Hot&Sour  Slice  Beef 
/  Beef  With  Water  Patato 
Lamb  With  Green  Onion 
Beef  On  Hot  Iron 
Lamb  With  Spices 
»_^6eef  With  Black  Pepper 
Hky  Beef  On  Hof  Iron 


Biberli  Bonfile  Dana  Eti  - 
Taze  Mantarli  Dana  Eti^ 
Qin  Mantarli  Dana  Eti ,  ■ 
Oystir  Soslu  Dana  Eti  v  | 
Sicak  Demir  Tavada  Darts 
Tatli  Ek§i  Soslu  Dana  Eti 
Baharatli  Dana  Eti 
Biberli  Soya  Filizli  ince 
Dana  Eti 

Dana  Eti 


0  Fresh  Fruit 
Fried  Ice  Cream 
Apple  Dessert 
Pinapple  Dessert 
f  Banana  Dessert 


Taze  Meyve 
Kizarmi?  Dondurma 
Elma  Tatlisi 
Ananas  Tatlisi 
Muz  Tatlisi  I 


Cassarolle  Sea  Food  And  Dofu 
.  Cassarolle  Aubergine 

4  Cassarole  With  Hot  Beef 
Chinesse  Noddle  With 
Shrimps 


Acili  Ek?ili 
Dana  Etli  Sulu  Patates 
Ye?il  Soganli  Kuzu  Eti 
Sicak  Demir  Tavada  Kuzu 
Baharatli  Kuzu  Eti 
Karabiberli  Bonfile 
Dana  Eti 

Demir  Tavada  Bortfile^H 
Dana  Eti  ^ 


Guveijte  Deniz  Mahsulii  Dofu 
Guvegte  Patlican  A. 

Guvegte  Acili  Dana  Eti  jBj 
Karidesli  Qin  Makarna 


Midi  i  Oslo’s  trqvlesie 
veikryss,  Majorstu- 
ksyssst,  jigger  vdr 
pcpuimre  Chinatown- 
restaurant. 

Valkyriegt.  15. 

Iff-  02-46  48  78 


Bare  fa  minuHers 
spasertur fra  Oslo  S. 
finner  du  vdr  siHfuUe 
Chinatown  i  sentnsm 
— p&  hjernet  av  Karl 
Johansgt./Kirkegt. 
Tlf.  02-424849 


Vis  a  vis  Oslo 
Konserthus,  finner  da 
vdr  nye  og  spennende 
restaurant 
Ruseiokkvn.  16. 

Tifi  (02)  42 12  79. 


ip^n 


Vdr  beromte  karpe- 
dam  f&r  du  se  ndr  du 
beseker  vdr  restaurant 
i  Trondheims  veien  139 
i  Oslo. 

Tlf.  02-35  19  19 


Vileverernd  in  mat  for  lienting  fra  allt  vdre 
Chinatown-restauranter!  TaMedHjemService  er  en  ypperlig  Isisning 
bade  ved  overtidsarbeid,  til  uformellc  spleiselag  sdvelsom  til  stilfulle  selskaper 
Sunt  er  del  ogsd,  bade  for  deg  og  iommeboka. 

Prisene  i  TaMedHjemService  ligger  betydelig  under  vdr  a  la  carte  metiy. 
Gnsker  du  andre  retler  fra  a  la  carte  menyen  gir  vi  deg  10% 
avslagpd  disse.  Bak  i  brosjyren  firmer  du  kart  og  telefonnummer 
til  din  ncsrmeste  Chinatown-restaurant. 


mm& 


■ 


Biff 

ch&pmey 


Lam 

med 

pmrehk 

Kr.  73, 


Varrull 


Okse- 

indrefllet  a  la 
Chinatown 


Biff 

med 

hamhmskudd 


Kylling 

i  kanymus 


Biff 

i  kanysaus 


Wiener- 

schnitzel 


Kylling 

med 

cmhewmtier 


16. 

Husets 

indrefllet 

med  peppersaus 
eller  bemaissmss 

Kr.  115,- 


12. 

Spagetti 

med  kylling 
og  gmmaker 

Kr.  53,- 


Kylling 

med  sur$0t 
ehilisaus 
(sterkt  krydttt) 

Kr.  64,- 


10. 

1 

And 

\m  HEfcr 

med 

suntstsaus 

Kr.  98,- 

11. 

Stekt  ris 

med  eggf  kjett 
og  gr&maker 

Kr.  49,- 

9. 

SvineJUet 

med 

sursM  sums 

Kr.  64,- 

te 


24  Peking  Ente  (knusprig)  8,30 

gerostete  Ente  mit  versch.  chin.  Gemuse  &  SoQe 

25  Ente  &  la  Hongkong  (knusprig)  8,20 

scharf,  mit  Sojabohnen 

26  Canton  Ente  (knusprig)  8,20 

mitTonggu-Pilzen 

27  Ente  mit  Curry  (knusprig)  8,20 

scharf,  mit  Gemuse 

28  "Sa  cha”  Ente  8,00 

scharf,  mit  Zwiebeln,  Paprika,  Bambus 

29  Ente  mit  Ananas  8,20 

mit  suB-sauer  SoQe  und  Krautsalat 

30  Ente  &  la  Bali  (uberbacken)  8,20 

mit  pikant  gewurzter  KnoblaussoBe 


m  * 

32a  Fisch  "Kon  Pao”  6,50 

scharf,  mit  GemOse 

33a  Gebackenes  Fischfilet  mit  chin.  Gemuse  6,50 


Pisck 

31a  Gebackenes  Fischfilet 
mit  suG-sauer  SoGe 


Krabbeu-^enck+e 

31b  Krabben  suB-sauer  8,20 

mit  Ananas  und  Gemuse 


33b  Krabben  mit  chinesischem  Gemuse 


Ueferservicei.  8: 

•SSSSSl-.’ , 

Fahrkostenpaus^1^elzeitnach'/etEin|>^^ 


A^ctlayisck 

34  Huhnerbrust  malayische  Art 
mit  Gemuse  &  pikanter  ErdnusssoBe 

35  Ente  malayische  Art  8,20 

mit  Gemuse  81  pikanter  ErdnusssoBe 

36  Sat4-SpieB  vom  Huhn  5,50 

3  FleischspieBe  in  ErdnusssoBe 

37  Sat4-$pieB  vom  Schwein  5,50 

3  FleischspieBe  in  ErdnusssoBe 

Speziali+a+eu 

41  San  Seen  gebraten  7,30 

mit  Ente,  Huhner,  Schweinefleisch  &  GemOse 


42  8  Schstze  7,30 

scharf,  mit  Ente.  Huhn.  Schwein,  Rind, 

Krabben  &  Gemuse 

Vege+ansck 

38  Vegetarisches  Gericht  mit  Tofu 

u.  verschiedenen  chin.  GemOsen  6,00 

39  Tofu  gebraten  mit  Tonggu-Pilzen  6,00 

und  Bambus 

43  Vegetarisches  Gericht .  5,30 

mit  verschiedenen  chinesischen  Gemusen 

43a  vegetarischer  Eierreis  4.80 

43b  vegetarische  Bratnudeln  4,80 

44  Broccoli,  gebraten  5,20 


45  Morcheln  mit  Champignons, 

46  Sojabohnen,  gebraten 

Dessert 

47  Banane  uberbacken  mit  Honig 

48  Ananas  uberbacken  mit  Honig 

49  Lychee-Frucht  in  Sirup  2,20 

Alle  Gerichte  mit  Reis 

Extra-Beilage  8ratnudeln  oder  Eierreis  1.50 


gebraten  5,20 

5.20 


2,00 


k\U  *1  (ab  zwei  Personen) 

50  Chinesische  Reistafel  pro  Person  9,00 

a)  Ente  4  la  Bali  (uberbacken) 

mit  pikanter  gewurzter  KnoblauchsoBe 

b)  Rindfleisch  mit  Zwiebeln 

c)  Huhnerfleisch  suB-sauer 

]\Ae.V\l\  2.  (ab  zwei  Personen) 

51  Indonesische  Reistafel  pro  Person  8,00 

a)  Huhnerfleisch  4  la  Bali  (uberbacken) 
mit  pikanter  KnoblauchsoBe 

b)  Rindfleisch  scharf  gebraten 

c)  Sat4-SpieB  vom  Schwein  in  ErdnuBsoBe 

Me  ITU  3  (ab  zwei  Personen) 

52  Chopsticks-Reistafel  pro  Person  1 3,00 

a)  Vorspeise:  Pekingsuppe  oder  Fruhlingsrolle 

b)  Peking-Ente 

gerostete  Ente  mit  Gemuse  und  SoQe 

c)  Krabben  suB-sauer 

d)  Szeschuan  Rindfleisch  (scharf) 

e)  Dessert:  Banane  uberbacken  mit  Honig 
oder  Lychee-Frucht 


zum  Mitnehmen 


Bitburger  Pils  0,51  Dose  1,70 

Bitburger  Drive  0,33  FI.  1,80 

Hefe  Weizenbier  (Paulaner)  0.5  FI.  2,80 

China-Bier  (Tsingtao)  0,33  FI.  2,20 

Malzbier  0,33  FI.  1,80 

Coca  Cola/  Cola  Light  0,33  Dose  1,30 

Fanta.  Sprite  0,33  Dose  1,30 

Bitter  Lemon  0,2  FI.  1,90 

Mineralwasser  (ohne  Kohlens.)  0,5  FI.  2,00 

Quaven-Saft  0,25  Dose  1,70 

Mango-Saft  0,25  Dose  1,70 

Lychee-Saft  0,25  Dose  1,70 

Chinesischer  WeiBwein  0,75  FI.  8,80 

Chinesischer  Rotwein  0,75  FI.  8,80 

Pflaumenwein  7,80  FI.  7,80 

Sekt/Piccolo  0,2  FI.  4,50 

Sekt  0,75  FI.  13,00 


5wppen 

1  Kung  Fu  Suppe 

mit  HOhnerfleisch  scharf 


2.  Maiskornsuppe 

mit  Huhnerfleisch  und  Eiern 


3.  HGhnersuppe  mit  Champignons 

4.  Peking  Gulasch  Suppe 
(sauer-scharf) 


S^aMude-lia 

(mit  Sojasprossen  und  Gemuse) 


17b  mit  Huhnerfleisch  4,80 

1 8b  mit  Schweinefleisch  4,80 

1 9b  mit  Rindfleisch  5,00 

20b  mit  Krabben  6,50 

21b  mit  Entenfleisch  6,50 

22b  mit  Kombination  6,50 


(Huhn,  Schwein,  Rind,  Krabben,  Ente) 
23b  Bami-Goreng  mit  Curry 

mit  Huhn,  Schwein  &  Krabben  scharf 


5.  Wantan  Suppe 

chin.  Raviolisuppe  mit  Schweinefleisch 


5a.  Currysuppe  mit  Glasnudeln  und  Huhnerfleisch 


Vof*  speiseia 

6.  Mini-FrGhlingsrollen 
5  Stuck,  vegetarisch 


2.20 


1,50 


7  Vegetarische  Fruhlingsroile 


8.  Fruhlingsroile  (Loempia)  2,00 

mit  Hackfleisch  &  Gemuse 


9.  Fruhlingsrollchen 

2  Stuck  mit  Huhnerfleisch  &  Gemuse 

10.  Wantan  (5  Stuck) 

gebackene  Schweinefleisch-Maultasche 

1 1 .  Krabbenehips  (Kroepoek) 


Sala+e 


2,50 

2,50 

1,60 


Bie 


17a  mit  Huhnerfleisch 
18a  mit  Schweinefleisch 
19a  mit  Rindfleisch 
20a  mit  Krabben 
21a  mit  Entenfleisch 
22a  mit  Kombination 

(Huhn,  Schwein,  Rind,  Krabben  &  Ente) 
23a  Nasi-Gcsreng 

mit  Huhn,  Schwein  8.  Krabben,  scharf 


4,80 

4,80 

5,00 

6,50 

6,50 

6,50 

6,50 


’Rmdfle.isck 


101  R 

103  R 

104  R 

105  R 


ndfleisch  r 
ndfleisch  r 
ndfleisch  r 
ndfleisch  r 


Champignons 
t  Moreheln  und  Bambus 
t  Broccoli 
Zwiebefn 


12.  Chinesischer  gemischter  Salat  2,60 

13.  Sojabohnen  Salat  2,60 

14.  Huhnerfleisch  Salat  3.60 

15.  Krabben  Salat  5,20 

16.  Spezial  Salat  5.20J 


mit  Huhnerfleisch,  Krabben  8.  Schinken 

w  w  w .  (Sko  p  s+i  cks e  d  e 

Alla  Gerlchte  (aufler  Salat)  sind  mit  Geschmacksverstarkor  angerelchert 


106  Rindfleisch  suG-sauer  6,30 

mit  Ananas,  Bambus,  Champignons 

H.07  Rindfleisch  "Kon  Pao"  6,50 

scharf,  mit  Cashewnussen  &  Gemuse 

1 08  Rindfleisch  "Szeschuan"  6,50 

scharf,  mit  Bambusstreifen,  Sojabohnen 

109  Rindfleisch  mst  Curry  6,30 

scharf,  mit  Gemuse 


Alle  Gerichte  mit  Reis 
Extra-Beilage  Bratnudeln  oder  Eierreis 


1.50 


110  Chop-Suey  rnit  Rindfleisch 
mit  versch.  chin.  GemOse 


6,30 


H  u  k  ne.  k‘j-1  e  i  s  c  k 


1 1 1  Rindfleisch  mit  Glasnudeln 
mit  Sojabohnen,  Bambusstreifen 

112  Rindfleisch  mit  Tcnggu-Pilzen 

113  Rindfleisch  "Sa  Cha" 

scharf,  mit  Zwiebeln,  Paprika,  Bambus 


Sckwemej-leisck 

201  Schweinefleisch  mit  Champignons  6,30 

202  Schweinefleisch  b  la  Schanghai  6,30 

mit  sOG-sauer  SoBe,  Ananas  8i  Gemuse 

203  Schweinefleisch  mit  Moreheln  u.  Bambus  6.30 

204  Schweinefleisch  mit  Broccoli  6,50 

205  Schweinefleisch  sOB-sauer,  paniert  6,00 

206  Schweinefleisch  b  la  Bali  6,30 

paniert,  mit  pikanter  gewurzter  KnoblauchsoGe 

207  Schweinefleisch  "Kon  Pao"  6,50 

scharf  mit  Cashewnussen  &  Gemuse 

208  Scheinefleisch  scharf  gebraten  6,50 

mit  Bambusstreifen,  Sojabohnen 

209  Schweinefleisch  mit  Curry  6,30 

scharf  mit  GemOse 

210  Chop-Suey  mit  Schweinefleisch  6,30 

mit  versch.  chin.  Gemuse 

211  Schweinefleisch  mit  Glasnudeln  6.30 

mit  Sojabohnen  Bambusstreifen 


212  Schweinefleisch  "Cha  Siu"  6,50 

gerostetes  Schweinefleisch  mit  Gemuse 

213  Schweinefleisch  "Sa  Cha"  6,50 

scharf,  mit  Zwiebeln.  Paprika.  Bambus 

214  Schweinfleisch  mit  Tonggu-Pilzen  6,50 

und  Bambus 

Alle  Gerichte  mit  Reis 

Extra-Beilage  Bratnudeln  oder  Eierreis  1,50 


301  Huhnerfleisch  mit  Champignons  6,30 

302  Huhnerfleisch  cl  la  Shanghai  6,30 

mit  sGG-saurer  SoBe,  Ananas  &  Gemuse 

303  Huhnerfleisch  mit  Moreheln  u.  Bambus  6.30 

304  Huhnerfleisch  mit  Broccoli  6,50 


305  Huhnerfleisch  suG-sauer,  paniert  6,00 

306  Huhnerfleisch  b  la  Bali  6,30 

paniert,  mit  pikant  gewurzter  KnoblauchsoGe 

307  Huhnerfleisch  "Kon  Pao"  6,50 

scharf,  mit  Cashewnussen  &  GemOse 

308  Huhnerfleisch  mit  Ananas  6,30 

mit  suG-sauer  SoGe  und  Krautsalat 

30S  Huhnerfleisch  mit  Curry  6,30 

scharf,  mit  GemOse 

310  Chop-Suey  mit  HQhnerfleiseh  6,30 

mit  versch.  chin.  Gemuse 


311  Schweinefleisch  rnit  Glasnudeln  6,30 

mit  Sojabohnen,  Bambusstreifen 

312  Doppelt  gebratenes  HOhnerfleisch  6,50 

scharf,  mit  GemOse 

313  HOhnerfleisch  "Sa  cha"  6,50 

scharf,  mit  Zwiebeln,  Paprika,  Bambus 

314  HOhnerfleisch  mit  Tonggu-Pilzen  u.  Bambus  6,50 


315  Gerostetes  Hahnchan 

knusprig,  mit  chin.  Gemuse  und  SoGe 

Alle  Gerichte  mit  Reis 
Extra-Beilage  Bratnudeln  oder  Eierreis 


Bei  einer 
Bestellung  fiber. 


Mango,  Guaven-  oder  Lychee-Saft  gratis 


26,-€  erhalten  Sie  eine 
Flasche  Pflaumenwein  gratis 


G 


i^ecekler  /  Beverages 

Ice  Tea  (Jeftali,  Limon)/  (Peach,  Lemon) 

Meyrubatlar  /  Soft  Drinks 
Ayran 

Soda  /  Mineral  kVbter 
Su  /  M6ter 

<;in  Cayi  (Demlik)  /  Green  or  Jasmine  Tea  (Pot) 
Demleme  TGrk  (^ayi  /  Turkish  Tea 
Turk  Kahvesi /Turkish  Coffee 
Nescafe 

Slkma  Meyve  Sulan  (Havuc.  Portakal,  Elma,  Kanin,  Karpuz) 
Fresh  Fruit  Juice  (enrol.  Orange.  Apple,  Melon.  Waler  Melon) 
Karijlk  Slkma  Meyve  Suyu  (Havuc.  Ponakal.  Elmo.  Greyfurl) 
Mixed  Fruit  Juice  (Carrol.  Orange.  Apple.  Grapelrvil) 


5.75  YTL 
5.75  YTL 
5.50  YTL 

5.50  YTL 

6.50  YTL 


10.00  YTL 


9.50  YTL 


8.75  YTL 


3.50  YTL 

3.50  YTL 
2.00  YTL 
2.00  YTL 

1.50  YTL 

3.50  YTL 

1.25  YTL 
3.50  YTL 
3.50  YTL 

4.25  YTL 

5.25  YTL 


kuloglu  mah.  turnacibaji  sok.  no:  12  beyo§lu-istanbul 


(0212)  251  87  02  -03  -04 


siparijleriniz  ign 


Tavuk  /  Chicken 

30.  Tatli  Ekji  Soslu  Tavuk  /  Siveer  &  Sour  Chicken 

(Dolmabiber,  So§an.  Ananas  /  Stulled  Gmn  Pepper.  Onion.  Pineapple) 

31.  Karijik  Sebzeli  Tavuk  /  Chicken  with  Vegetables 

(lahana,  Kabak,  Sogan,  Yejil  Biber,  Brokoli,  Havuc,  Kirmizi  Biber, 

Soya  Filizi.  Mantar,  Yavru  Muir  /  Cabbage,  Zucchini,  Onion,  Greenpepper. 

Broccoli,  Carrol,  Redpepper,  Soybean  Tendril,  Mushroom,  Baby  Corn) 

32.  Mancurya  Usulu  Tavuk  (Acilil) 

Manchurian  Chicken  (Hotl) 

(Mantar,  Kabak.  Soya  Filizi,  Biber,  Fistrk  /  Mushroom,  Zucchini, 

Soybean  Tendril.  Pepper,  Pistachio  Nut ) 

33.  Brokolili  Tavuk  /  Broccoli  Chicken 

(Brokoli,  Havuc  /  Broccoli.  Carrot) 

34.  Zencefil  Soslu  Citir  Tavuk  (Acilil) 

Crispy  Chicken  with  Ginger  Sauce  (Hotl) 

35.  Korili  Tavuk  /  Chicken  in  Curry  Sauce 

36.  Bademli  Tavuk  /  Chicken  with  Tossed  Almonds 

(Havuc,  Kabak,  Yejil  Biber,  Kirmiii  Biber,  Badem 
Carrol.  Cabbage.  Greenpcpper,  Redpepper,  Almond) 

37.  Acili  Tavuk  /  Spicy  Chicken 

(Srrri  Biber,  Kirmizi  Biber,  Sogan.  Frstik  /  Paprika,  Redpepper,  Onion,  Putachio  Nut) 

Dana  Eti  /  Beef 

40.  Karijik  Sebzeli  Dana  Eti  /  Beel  with  Vegetables 

(Biber,  Brokoli,  Lahana.  Kabak.  Havu;.  Soya  Ftfizi.  Mantar  / 

Pepper,  Broccoli,  Cabbage,  Zucchini,  Carrot.  Soybean  Tendnl.  Mushroom) 

41 .  Acili  Mantarli  Dana  Eti  /  Spicy  Beef  with  Mushrooms 

(Kabak.  Mantar,  Frstik.  Biber  /  Zucchini,  Mushroom,  Peanut,  Pepper) 

42.  Sarimsak  Soslu  Dana  Eti  /  Beef  with  Garlic  Sauce 
(Tare  So$an  /  Spring  Onion) 

43.  Istiridye  Soslu  Dana  Eti  /  Beel  with  Oyster  Sauce 

(lahana,  Havuc  /  Cabbage,  Carrot) 

44.  Yejil  8iberli  Dana  Eti  /  Beef  with  Green  Pepper 
(Yejil  Biber /Green  Pepper) 

45.  Kori  Soslu  Dana  Eti  /  Beef  with  Curry  Sauce 

(Yejil  Biber,  Kirmoi  Biber.  Kabak,  SoQan. 

Greenpepper,  Redpepper.  Cabbage.  Onion) 

46.  Beijin  Usulu  Dana  Eti/  Beijin  Beef 
(Ybjil  So§an,  Haruc  /  Spring  Onion,  Carrot) 


8.25  YTL 

8.25  YTL 

8.50  YTL 

8.50  YTL 

9.50  YTL 

8.50  YTL 

9.50  YTL 

8.25  YTL 


9.50  YTL 

9.75  YTL 

9.75  YTL 

9.75  YTL 

9.75  YTL 

9.75  YTL 

9.75  YTL 


Sebzeler  /  Vegetables 

50.  Karijik  Sebze  /  Sauteed  Mixed  Vegetables 

(Biber.  BrokoTi.  Kabak.  Havsrp,  lahana,  Maniac  5o$an,  Soya  Filtfi 

Pepper,  Broccoli,  Zucchini,  Carrot.  Cabbage,  Mushroom.  Onion.  Soybean  Tendnl ) 

51.  Kitir  Sebze  /  Crispy  Vegetables 

(Patlican.  Mantar,  Brokoli  /  Aubergine,  Mushroom,  Broccoli ) 

52.  Sarimsak  Soslu  Brokoli  /  Broccoli  with  Garlic  Sauce 

53.  Soya  Filizi  /  Stir  Fried  Soybean 

(Soya  Filizi,  Ha.u;,  Yejd  So$an  /  Soybean  Tendril,  Carrot,  Spring  Onion  ) 


Pilavlar  /  Rice 

60.  Sade  Pilav  /  Steamed  Rice 

61.  Sebzeli  Pilav  /  Vegetable  Fried  Rice 

(Bere^e,  Harup,  Misu  /  Pea,  Carrot,  Com) 

62.  Yumurtali  Pilav  /  Egg  Fried  Rice 

(Bezelye.  Havuc.  Muir  /  Pea.  Carrot,  Corn) 

63.  Tavuklu  Pilav  /  Chicken  Fried  Rice 

(Bezefye.  Havuc,  Muir.  Yumurta  /  Pea.  Carrot.  Corn,  Egg) 

64.  Dana  Etli  Pilav  /  Beef  Fried  Rice 

(Bezelye.  Havu{,  Muir.  YUmurta  /  Pea,  Carrot,  Corn.  Egg) 

65.  Karidesli  Pilav  /  Shrimp  Rice 

(Bezelye.  Misir,  Havug,  Yumurta  /  Pea,  Corn,  Carrot,  Egg) 

66.  Korili  ve  Dana  Etli  Pilav  /  Curry  Rice  with  Beef 

(Bezelye,  Misir,  Havuc.  '’ejd  Biber,  Yejil  Sojan,  Yumurta 
Pea.  Carrol  Corn,  Green  Pepper,  Spring  Onion.  Egg) 


Erijteler  /  Noodles 

70.  Sade  Erijte  /  Plain  Noodle 

71.  Sebzeli  Erijte  /  Vegetable  Noodle 

(Havuc,  Kabak.  Soya  Filizi,  lahana  /  Carrol,  Zucchini,  Soybean  Tendril,  Cabbage) 

72.  Tavuklu  Erijte  /  Chicken  Noodle 

(Havuc.  Kabak.  Soya  Filizi,  lahana  /  Carrol  Zucchini.  Soybean  Tendril.  Cabbage) 

73  Dana  Etli  Erijte  /  Beef  Noodle 

(Havuc.  Kabak.  Soya  Filizi,  lahana  /  Carrol  Zucchini,  Soybean  Tendril,  Cabbage) 

74.  Yumurtali  Erijte  /  Egg  Fried  Noodle 

(Havuc,  Kabal,  Soya  Filizi,  lahana  /  Carrot.  Zucchini.  Soybean  Tendnl,  Cabbage) 

75.  Karidesli  Erijte  /  Shrimp  Noodle 

(Havuc,  Kabak,  Soya  Filizi,  lahana  /  Carrol  Zucchini,  Soybean  Tendn 


6.50  YTL 

6.50  YTL 

6.50  YTL 
6.50  YTL 


4.00  YTL 
4.75  YTL 

4.75  YTL 

5,00  YTL 

5.50  YTL 

6.50  YTL 

5.75  YTL 


5.00  YTL 

5.25  YTL 

5.75  YTL 

6.25  YTL 

5.75  YTL 
7.50  YU 


Le  Restaurant 

- <# - 

LA  COURONNE 

vous  remercie  de  votre  visile  et  pr£sente  ses  sp&cialii6s 

Un  petit  conseil  :  pour  vous  mieux  soigner  encore , 
grouper  votre  commande. 


SPECI ALITES 


! 


VOLASLLE  : 


VQLAILLE  : 


PoufeS  d©  gram  (2cts)  ou  %  grain  (1  cvt):  Fine  Champagne  (p.  cvt)  .  200 

grille  BSarnaise  (p.  cvt)  .  .  .  160  saute  k  I'lndienne  (p.  cvt)  .  .  180 

roti  Salade  ou  Compote  (p.  cvt)  .  160  Coq  au  Vin  (p.  cvt)  .  180 

Waterzooi  (p.  cvt)  180 

Caneton:  4  TEstragon . 180 

k  I'Orange  (2  cts)  (50  minutes)  .  550  Chasseur . 180 

BOUTON  : 

Sells  moutard6  persilte,  Witloof  poete  ou  Haricots  verts  (2  cts)  .  .  600 

Chop  d©  Mouton  garni  (2  pidces) . 275 


GIBERS : 


Perdreaux :  rdti . 375 

Vigneronn© . 400 

Normand®  . 400 

Udvre :  Rable  Arlequin . 600 

•  Rabelaisienne . 600 

Carssrd  Sauvag® :  Orange . 450 

Poivre  Vert . 450 

Peches  .  .....  475 

Fine  Champagne . 475 

Coq  d®  Feisan :  rdti . 625 

Brabangonne . 625 

Couronnement . 625 

Fins  Champagne . 675 


BCEUF :  Filet  pur . 200 

Entrecdte . 195 

Tournedos  :  poivr®  fiambd . 225 

Diable . 225 

Rossini . 275 

Cote  de  Boeuf  k  I'Os  (par  couvert) . 225 

La  VilSette  (par  couvert) . 250 

Chateaubriand  grille  (par  couvert) . 200 

Chateaubriand  cloute  aux  Truffes  fiambd  Strasbourg.  (2  cts)  650 

VEMJ :  Escalope  viennoise  -  Holstein . 150 

Cordon  Bleu . 175 

C6ts  de  Veau :  Grand-M&re  -  Archiduo  -  Clamart  .  .  .  250 

griltee  -  vert  -  p rk . 200 

Carte  de  Veau :  r6ti  Paysanne  (2  cts) . 550 

Ris  de  Veay :  grille  B6arnaise . 225 

y2  Deuil  -  Archiduo  -  au  Faro  ....  250 

Rognors  d©  Vests :  grilte  5§arnaise . 225 

saute  Mad6re . 215 

Itegeeise . 250 

4  i’Alsacienne . 300 

k  la  Gueuz© . 250 


LEGUMES :  LEGUMES  : 

Salade  Verte . 40  Haricots  Verts . 70 

Salade  Mixte . 50  Champign.  sautes  ou  Prcvenpala  .  70 

Petits  Pois  k  la  Franpaise  ...  50  Tomates  Provengalo  ....  60 

Epinards . 60  Chicotees  flamands  ou  police  .  50 


Dessert :  Ctem©  Caramel  45  -  Glace  Vanilla  45  -  Cate  Viennois  55 

MSringue  giacSe  Chantilly  55  -  Mousse  au  Chocolat  55  -  Dame  Blanche  65 
Souffte  glac6  Grand  Marnier  90  -  Omelette  Sib6rienne  (sp6cialite)  (par  couvert)  135 
Crepe  «  Couronne *  110 

Ctepes  :  Paysanne  50  -  Normande  70  -  Suzette  SO  »  du  Couvent  110 
Sabaglisne  :  Marsala  65  -  Grand  Marnier  75  -  Surprise  90 

Souffles  (45  minutes) :  Chocolat  -  Citron  par  cvt  140  -  Orange  et  Grand  Marnier  par  cvt  160 


Direction  :  Victor  MOONS 


Chef  de  Cuisine  :  Jacques  HULSENS 


Dans  Ss  cadre  prestigieux  de  la  Grand'Piaee 


LA  COURQNNE 
Restaurant  Salon  pour  banquets 
28,  Grand'Plaee,  Bruxelles 
Telephone  11.14.89 


woes  recssrsmande 


LA  BELLE  EPQQUE 
Rue  des  Harengs  (Grarcd'Plaee) 


BRUSSELS  HOTEL-RESIDENCE 
BRUSSELS  GRILL-ROOM 
THE  CUB-ROOM  PIANO  BAR 
«THE  BULL»  sen  Pub  anglais 
319,  avenue  Louis®,  Bruxelles 
T®!.  48.81.80 


HOTEL  CASTELSANDRA 
a  SAN  MARCO  D!  CASTELLAiATE  SAIERNE 
Mime  Direction  qua  !a 
Brussels’s  Hotel  Residence 

Niche  dans  !®s  pins  d'un©  des  plus  belles  regions 
cotieres  dTtalie  svee  vue  panoramique  idyliique 
sur  le  golfs  de  Salome.  Calme  absclu.  Hors  des 
routes.  Piscine  fibres  et  chauffee. 

Reservations  au  Brussel’s  Hotel  Residence 
qui  fransmettra. 


"W  to^rul  Offlf  NON  (umuuria  »  r 


A  JUSQUAU  29/01/06 

W>  EN  UVRAISON 
OULUND1  AUJEUD! 


-5o 


%  survotre 
f'pim* 


JUSQU  AU  29/01/06 

EN  UVRAISON  7/7 

pizza  achetee 

1  Cinnastix 

OFFERT* 

'MinUkiroaiL'toiurairizuiiNtnnoiMD. 

WII  NON ffliauu  rid.  •int,1im  MiW,i  COM 


k GRAND )EU 
f  DOMINO’S 


GAGNEZ  «  SEJOURS  SPORTIFS  A  LA  MONTAGNE, 

ET  DES  CENTAINES  D’AUTRES  CADEAUX  ! 


iNaTXfcgieiine 


Savourez  a  nouveau  le  somptueux  mariage 
du  saumon  fume,  de  la  cr£me  fraTche, 
de  la  mozzarella,  des  oignons, 
des  pommes  de  terre  et  de  I’aneth  ! 

A  d£guster  imm£dlatement, 
accompagn§  de  notre  nouveau  dessert : 

LE  ClNNASTlX  I 


lesenlieesoudwix . 


CHEESY  BREAD 

Bdiomtelsdepoiefraxhe 
ou  homage  etol'od 

BUFFALO  WINGS 

Melons  da  poulel  riOTK  tjlfe 
8 

KICK'N  CHICKEN 

Btaade  poulel  mamas  gu  poena 
et  pment  doo*  -  8  p^ces 

CHICKEN  ZEST 

Bdtonrais  i fe  pouter  ideves  de  ritron 
eldep0ftTe-8pS<es 

POTATOES 

Pomr*i  de  !e,ic  <Wuj  w  loa 

eidaroiemenidjKtes  (400g). 

SALADES  COMPOSES 

Seloo  prodmis  ite  vxson. 


TRADITIONNELLE  CROUSTY  FINE**  DOUBLE  FINE  « 1, 6W  PAN  PIZZA  .l,6W 

Pole  lies  line  el  oouslillonle  OiKtueuse  souce  fromogere  Pole  onierircnne,  2  pen 


LES  GRANDS  CLASSIQUES  DOMINO’S 

MARGHERITA*  Sait  tenon,  moral*, 

TA~RElNfc~$iMinwW87mOTW*.  |om6oo,  da*le  itempgnorc 
LA  VEgEtARIENNE*  Saxo  lomole.  moral*,  (J-anegncra,  orpm.  pawns  verts,  ohns  no»K 
LA  DELUXE  Saxe  lomole,  mono*,  saxissai  pepperoa,  oignons,  ponrons  rerts,  itawws,  bad  i 
LA  /,  FROMAGES*  Sowe  lomole,  morra*.  homage  do  chSvie,  tmrrenlol,  Fcurme  d'Mnterl 
LA  COMPOSEE  Saxe  lomole,  monorefc  *  3  incidents  ou  dm. 

L'EXTRAVAGANZZA  Sate  lomole,  double  mono:*.  saxisscn  psppwni.  jarnton. 
vsxose  do  MonlbSoid,  chompsgnons,  cuym,  pontons  vats.  tail  i  otvw  n»o 


PEACE  or  CAKE 

'  -ase  U  0«-:o< cic  e.«  te  to.  lcui  *  tom  - 
JgrTi^  VANILLACARAMEL  FUDGE 

*  B  A 
‘  i  JSfr 

\*5  •  ■  •  iuol»  el  dxxofcHuS 

~T ji I  .I0O1LATE  FUDGE  BROWNIE 

iy,  M  CARAMEL  CHEW  CHEW 

1  HUNKY  MONKEY 
Bonm  <nw  p4ps«  de  (haobt  el  noo 
On 

COOKIE  OOUGHaj  CHOCOLATE  FUDGE  BROWNIE 


LACALZONE  •  Saxe  tomcle  nwrateJ 
2  iMcita  nu  <hcw  •  Saxe  lomole  monoid 


LES  "TERROIR” 

LA  PAVSANNE  Saxe  lomole,  mono*.  soutose  de  Monlbttonl,  wjoora,  Warn  hmh. 

LA  FLAMB£E  Ofme  Iraile  Ugto,  moral*,  egnons,  doubte  him  (anti 
LA  PlCHEUR*  Saxe  lomole,  mono*,  ognons,  ikon,  cfces  roves,  aeme  liadio  fegbe. 

LA  SAVOYARDE  Dime  hwhe  kgto,  mono*,  todons  funds,  pommes  de  Isie.  Rsbfechoa. 

LA  FORESTlERE  Dime  frails  Idgie,  monor*.  double  bdons  funds,  ognais,  janben,  rfarpignons,  origan. 

LES  PIZZAS  DU  MONDE 


VAOURT  DANONE  ET  FRUITS  (1 80g) 
BROWNIES  (goioou  ou  ihocobi) 


ClNNASTlX 


LA  NORVEG’F.NNE 


L’HAWAIENNE  Sato  lomole,  douNe  mono:*,  jontbon.  monos  ‘  ^ 

L'ORIENTALE*  Saxe tenole,  mono*.  portiere  verts,  ognons.  double  iraguer. 

L’INDIENNE*  (rime  frohe  Ugse,  moral*,  ognons,  double  poulel  ep*e. 

LA  CATALAN  E  Some  lomole,  mono*.  doutfe  (haiio,  portions  verts,  oignons,  dumpgnons. 

LA  TEX  MEX*  Saxe  lomole,  mono*,  »g«ons.  prmenls  verts,  double  txEuf  dpice,  neguej. 
L'AUSTRALIENNE*  GJme  froil*  legto  snare Botesw.  manor*,  oignons,  champrgngn^  bed epoe 


.  3c. 

nfen,5n.  - 

Evifflf(SOd)  _1 40c 

^SSS,  (33d)  -  1  m 

rife,  N^s*.pediB  (33d)  _  I  W€ 
MEsute'MoSfd  orange  (33d) . .  1 40t 


COMPOSEZ  VOUS-MlME  VOTRE  PIZZA  ! 

w  bose  Margherila  (loonli.  mrnortUo]  ou  a  toe  (aetne  liwhe  Idgeie,  monorellol 
Prix  par  Ingrbdlent : 


■  [US  (nsr  fa  a  pnto  ■  I S  [br  S  U  l 


A  LA  DEMANDE  GENERALE 
ET  POUR  LE  PLAISIR  DE  TOUS 


NOS  ENTRIES 


NOS  PIZZAS 


NOS  BOISSONS 


GAGNEZ  6  SEJOURS  SPORTIFS  A  LA  MONTAGNE, 

ET  DES  CENTAINES  D’AUTRES  CADEAUX  I 


1 

l  Pizza  2  pers.* 

+  i  Entree  au  choix 
(0),90  +  2  Boissons  (33d)  ■ 

P€  i  Pizza  a  pers.* 

M  I—'',  +2  Entrees  au  choix  ■ 

JBl  +  i  Boisson  U  SD 

soil  6,48€  'idostotamhaFIOD^ini]  1 

parpersonno 

FFRE  SPECIAL! 
EMPORTER 


Pizza  Aehetge 
Pizza  Qfferte* 

I  fi  importer  7/7 


1  eSrtti  to  rtSqt  fa a  Vi 
waicBfbn/nrm\ 


'Bulletin  disponible  dans 
magasln  Domino's  Pizza. 


lM/ll/JMS,c4‘e!lni 


De  lih  a  12^30  et  de  i8h  a  23b 


le  15/12/2005. 


VOTRE  MAGASIN  EST  OUVERT  7/7 


DES  OFFRES  TOUTE  L’ANNEE  SUR 

www.dominos.fr 


1  he  Caffe  Florian  was  opened  on  29 

December  1720  by  Floriano  Franccscani  under  the  name 
“Alla  Venezia  Trionfantc",  bul  soon  the  customers  took 
the  habit  of  calling  it  simply  "Florian”,  the  most  famous 
ioffcc-shop.  Today,  like  then,  courtesy  and  quality  of  the 
product,  together  with  the  pleasure  of  sitting  in  one  of 
the  most  beautiful  "drawing-rooms",  Piazza  San  Marco, 
are  some  of  the  main  ingredients  which  make  the 
Florian's  so  well-known  throughout  Italy  and  the  world. 
In  nearly  three  centuries  of  its  life  the  Florian's  has  also 
been  the  meeting-place  of  artists,  writers  and  politicians; 

the  memory  of  Francesco  Guardi,  Antonio  Canova, 
Goethe,  Marcel  Proust,  Mittcrand,  to  mention  just  a  few, 
is  entwined  with  the  presence,  today,  of  the  most  famous 
contemporary'  personalities  in  the  world  of  art,  culture, 
politics  and  entertainment.  The  desire  to  blend  the  old 
tradition  with  the  new  demands  of  modem  life  becomes 
manifest  in  the  Florian’s  ability  to  use  the  Caffh  itself  for 
enterprises  mainly  of  a  musical  and  artistic  kind,  such  as 
"Temporary:  the  possible  realities  of  Caffe  Florian”,  on 
the  occasion  of  the  Modem  Art  Biennial  in  Venice. 
Events  which  have  their  strong  point  in  the  concepts  of 
quality  and  consistency  with  the  Caffe’s  century-old 
history.  Since  July  2000  it  is  possible  to  sit  at  the  tables 
of  the  Cafle  Florian  onboard  the  Costa  Atlanlica,  the 
flagship  of  the  Costa  Cruises,  where  our  cafe  has  been 
carefully  reproduced.  And  since  november  2001  the  new 
Florian  ARTeCaffe,  at  the  ground  floor  of  the  Querini 
Stampalia  Foundation,  features  caffettcria  and 
restaurant  in  a  young  and  modem  ambiance.  Beside  the 
accurate  service,  it  is  possible  to  buy  the  Florian 
trademark  products  such  as:  coffee,  tea,  chocolate, 
porcelains,  accessories,  design  items...  So,  as  the  ancient 
said,  we  all  say:  “andemo  da  Florian",  which  means: 
"lei's go  lo  Florian 's!" 


tel.  +39  041  S205641 
fax  +39  041  5224409 


chiuso  il  mercoledi 
rtei  mesi  invernali 
closed  on  Wednesday 
in  the  winter  season 


www.caffeflorian.com 

info@caffeflorian.com 


"Andemo  da  Florian" 


ll  Caffe  Florian  ru  aperto  il  29  diccmbrc  1720 
da  Floriano  Franccsconi  con  il  nomc  di  “Alla  Venezia 
Trionfantc",  ma  ben  presto  la  clicntela  imparo  a  chiamarlo 
sempliccmcntc  da  "Florian”,  la  piu  famosa  “bottega  da 
|  caflb".  Oggi  come  allora,  la  cortcsia  c  la  quality  del 
|  prodotto,  oltrc  al  piacerc  di  stare  seduti  in  uno  dei  salotli 
piu  belli,  Piazza  San  Marco,  sono  alcuni  degli  dementi 
principali  chc  fanno  del  "Florian"  un  locale  conoseiulo  in 
’  tutto  il  mondo.  Nci  quasi  tie  sccoli  di  vita,  il  Florian  e  stalo 
meta  d’incontro  di  artisti,  scrittori  c  uomini  politic!: 
il  ricordo  di  Francesco  Guardi,  Antonio  Canova,  Goethe, 

;  Marcel  Proust,  Mittcrand,  solo  per  ricordare  alcuni  nomi, 
si  intrcccia  con  Ic  presenze  concrete  dei  piu  important 
}  personaggi  dcll’artc,  della  cultura,  della  politico  c  dcllo 
spcttacolo,  atluali.  La  volenti  di  unirc  la  tradizione  del 
passato  alle  nuovc  esigenze  del  vivcrc  modemo  c 
rappresentata  dalle  innumcrcvoli  proposte  di  initiative 
1  musicali  c  artistichc,  come  "Temporanea:  le  realta  possibili 
del  Caffe  Florian",  rcalizzata  in  occasionc  della  Biennale 
d'Arte  Modema  di  Venezia,  chc  hanno  nci  concetti  di 
!  qualita  c  cocrenza  con  la  storia  sccolare  del  Florian  il  loro 
|  punto  di  forza.  Da  luglio  2000,  inoltrc,  ci  si  puo  sedcre  ai 
lavolini  del  Cafle  Florian  a  bordo  della  Costa  Atlantica, 
ammiraglia  della  Costa  Crocicrc,  dove  il  locale  di  Piazza 
San  Marco  c  stato  accuratamcntc  ricostruilo.  E  da 
novembre  2001  c  aperto  il  nuovo  Florian  ARTeCaffe 
|  alPintemo  della  Fondazionc  Querini  Stampalia  che  offre 
servizio  di  caffetleria  c  ristorazione  in  un  ambiente  giovanc 
!  c  di  design.  Accanto  al  servizio  accuralo,  t  possibile 
/  acquistarc  i  prodotti  della  linea  Florian  quali:  cafle.  It, 
cioccolato,  porcellanc,  acccssori,  oggetli  di  design... 

La  storia  scorrc  c  con  cssa  la  vita  del  Florian,  ma  sembra 
rcstarc  immutato  quel  motto  antico  c  modemo  alio  stesso 
tempo  chc  accomuna  veneziani  c  forcsti: 

"andemo  da  Florian1." 

1  — 
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JJ/1  Caffe  Florian  fuc  inaugurado  cl  29  de 
dicicmbrc  de  1720  por  Floriano  Francesconi  con  cl  nombre 
de  “Alla  Venezia  Trionfantc",  pero  muy  pronto  los  clientcs 
comenzaron  a  Uamarlo  scncillamcntc  “Florian",  la  cafeteria 
mds  famosa.  Hoy,  al  igual  que  aycr,  la  cortcsla  y  la  calidad 
del  producto,  junto  con  cl  placer  de  cstar  sentados  cn  uno  de 
los  "saloncs"  mds  hermosos.  Plaza  San  Marcos,  son  algunos 
de  las  clcmentos  principalcs  a  los  que  se  debc  la  fama 
mundial  del  “Florian".  En  sus  casi  tres  siglos  de  vida,  el 
Florian  ha  sido  punto  de  encucnlro  de  artistas,  escritorcs  y 
politicos:  cl  rccucrdo  de  Francesco  Guardi,  Antonio  Canova, 
Goethe,  Marcel  Proust,  Mitterand,  para  mcncionar  s6lo 
algunos  de  cllos,  sc  entrclaza  con  las  prcsencias  concrctas  de 
los  personajes  eontempordneos  nids  importantes  del  mundo 
del  arte,  de  la  cultura.  de  la  politica  y  del  cspcctdculo. 

La  voluntad  de  unir  la  tradicidn  del  pasado  a  las  nuevas 
exigcncias  de  la  vida  modema  sc  manificsta  cn  las 
propucstas  innumerablcs  de  actividades  musi calcs  y 


I  jP.  Cafe  Florian  fut  ouvcrl  lc  29  ddeembre  1720 

par  Floriano  Francesconi,  sous  le  nom  de  “Venise 
Triumphantc”  mais  il  devint  vile,  par  volontc  populaire, 
"Florian”,  la  plus  fanicusc  dcs  "boutiques  de  cafd". 
Maintenant  commc  par  lc  passd,  la  courtoisic  et  la  qualite  dcs 
produits,  tout  commc  bicn  entendu  lc  plaisir  d’etre  assis  dans 
un  dcs  plus  beaux  salons.  Piazza  San  Marco,  reprdsentent 
quelqucs  uns  dcs  principaux  factcurs  faisant  du  Florian  un 
endroit  reputd  dans  lc  mondc  entier.  Depuis  scs,  presque, 
trois  sidclcs  de  vie,  le  Florian  a  did  dgalcment  lc  lieu  de 
rendez-vous  privildgids  d’artistes  et  d’dcrivains  et  d'hommes 
politiques:  lc  souvenir  de  Francesco  Guardi,  Antonio 
Canova,  Goethe,  Marcel  Proust,  Mitterand,  pour  n'en  citcr 
que  quclque-uns,  sc  ntelc  aux  prdscnccs  concretes  de  plus 
important  reprdsentants  de  Part,  de  la  culture,  de  la 
politique  et  du  spectacle  du  mondc  actucl.  Le  ddsir  d’unit  la 
tradition  du  passe  aux  nouvcllcs  exigences  de  la  vie  modeme 
sc  rctrouve  dans  les  manifestations,  csscnliellcmcnt  musicalcs 
et  artistiques,  proposdes  it  Pintdricur  du  Cafd,  commc 
"Temporaire:  les  rdalitds  possibles  du  Cafd  Florian",  rdalisdc 
cn  occasion  de  la  Biennal  d’Art  Modeme  de  Venise. 
Manifestations  qui  puisent  lcur  force  dans  les  concepts  de 
qualite  et  de  cohdrcncc  lids  a  la  trds  longue, histoire  du 
Florian.  A  partir  du  juillct  2000,  il  cst  aussi  possible  de 
s’asscoir  aux  tables  du  Cafd  Florian  a  bord  de  Costa 
Atlantica.  Pamiral  du  Costa  Croisiircs,  oil  lc  Cafd  a  did 
reproduit  avee  soin.  Et  5  partir  du  novembre  2001  il  cst 
possible  de  boirc  un  cafd  ou  ddjeuner  chcz  le  nouveau  Florian 
ARTeCaJfi  il  Pintdricur  de  la  Fondation  Querini  Stampalia, 
dans  unc  ambiance  jcunc  et  modeme. 

A  cold  du  service  soignd,  il  cst  possible  d'achctcr  lc  produits 
de  la  ligne  Florian  comme:  cafd,  td,  chocolat.  porcclaine. 
acccssoircs,  objets  de  design...  Comme  on  dit  h  Venise  depuis 
longtcmps:  "andemo  da  Florian!”  que  signifie: 
“allons-y  chez  Florian!" 
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artisticas,  talcs  como  “Temporal:  las  posibles  rcalidadcs  del 
Caffd  Florian",  llcvada  a  cabo  cn  ocasidn  de  la  Bienal  de 
Arte  Modema  de  Venecia.  Dichos  acontccimicntos  tienen  su 
fundamento  cn  los  conccptos  de  calidad  y  de  cohcrencia 
ligados  a  la  historia  secular  del  Caffe  Florian.  A  partir  de 
julio  2000,  cs  posiblc  sentarse  en  las  mesas  del  Caffd  Florian 
a  bordo  de  Costa  Atlantica.  nave  almiranta  de  Costa 
Crocicrc,  donde  cl  cafd  de  Plaza  San  Marcos  ha  sido 
reproducido  cn  los  minimos  dclallcs.  Y  a  partir  de  noviembre 
2001  csta  abierto  cl  nuevo  Florian  ART eCaffe  cn  la 
Fundacidn  Querini  Stampalia.  que  ofrcce  scrvicio  de 
cafeteria  y  rcstaurante  en  un  entomo  joven  y  modemo.  Junto 
al  scrvicio  cuidado.  cs  posiblc  comprar  los  productos  de  la 
linea  Florian:  cafd,  td,  chocolate,  porcelana,  acccsorios, 
objetos  de  disciio...  La  historia  pasa  y  con  ella  la  vida  del 
Florian,  pero  no  cambia  esc  modo  de  decir,  de  ayer  y  de  hoy, 
comun  cn  Venecia:  "andemo  da  Florian!",  que  significa: 
"iwmosal  Florian!" 


xlig  realisierte  Ausstcllung  ..Tcmporanca:  die 
talitiitcn  dcs  Cafds  Florian".  bet  dcr  der 
den  Begriffen  Qualitat  und  Koharcnz  mit  dcr 
ten  Tradition  dcs  Cafd  Florian  liegt.  Scit  Juli 
i  sich  auch  an  Bord  dcr  Costa  Atlantica,  dem 


i  ciner 


:  dcr  Linic  Florian, 


'•f»  iv,i: - 

■ 


FOE-JONG-HAI EIER-SCHOTELS 


76.  Foe  Jong  Hai  met  kip  /  16,00 

77.  Foe  Jong  Hai  speciaal  met  kip  engeroosterdvarkensvlees  /  16,00 

78.  Foe  Jong  Hai  met  kleine  garnalen  /  17,50 

79.  Foe  Jong  Hai  met  grote  Chinese  garnalen  /  24,00 

80.  Foe  Jong  Hai  met  krab  /  24,00 

81.  Foe  Jong  Hai  d  la  "Golden  River"  /  24,00 


113.  Gesneden  biefstuk  met  paprika  en  zwarte  sojabonen-saus 


(pittig  gekruid)  /  24,00 

114.  Gesneden  biefstuk  in  oester-saus  /  24,00 

115.  Gesneden  biefstuk  &  la  Maleisie  (pittig  en  gekruid)  /  24,00 

116.  Gesneden  biefstuk  met  pikanteTja-7]oigroente  /  24,00 

117.  Gevulde  verse  ananas  met  gesneden  biefstuk  /  24,00 


ZOET-ZUUR  SCHOTELS 


K1P-SCHOTELS 


82. 

83. 

84. 

85. 

86. 

87. 

88. 

89. 

90. 

91. 

92. 

93. 

94. 

95. 


Ajam  Goreng  in  een  exotische  citroen-saus 
Kippeblok  es  in  kerrie-saus 
Kippeblok  es  in  Mongoolse  chilli-saus 
Kippeblok  es  met  champignons 
Kippeblok  es  met  Chinese  Tjo-paddestoelen 
Kippeblok  es  met  Chinese  Ton-paddestoelen 
Gevulde  verse  ananas  met  kippeblokjes 
Ajam  Goreng  met  ham  en  ananas-schijven 
Ajam  Goreng  met  sesam 

Kippeblokjes  &  la  "Golden  River"  in  een  vogelnestje 
Kippeblokjes  &  la  Szechuan  (pikant) 

Kippeblokjes  ilaMalelsie  (pittig  en  gekruid) 
Kippeblokjes  met  paprika  en 
zwarte  sojabonen-saus  (gekruid)  . 


/ 17,50 
/  17,50 
/  17,50 
/  17,50 
/  17,50 
/  22,50 
/  22,50 
/  22,50 
/  22,50 
/  22,50 
/  22,50 
/  22,50 
/  22,50 


118.  Kolo  Yuk  (varkensvlees-blokjes,  gepaneerd) 

119.  Kolo  Kai  (kippeblokjes.  gepaneerd) 

1 20.  Kolo  Ha  (grote  Chinese  garnalen,  gepaneerd) 

121.  Kolo  Lung-Lei-Pin  (tong-filet,  gepaneerd) 

EUROPESE  SCHOTELS  CHINESE-STIJL 

1 22.  Haas-biefstuk  met  King-Do  saus 

1 23.  Varkens-kotelette  met  King-Do  saus 

KOMBl-SCHOTELS 

124.  Babi  Pangang  en  Foe  Jong  Hai 

125.  Babi  Pangang  enfjapTjoi 

126.  KoloYukenFoeJongHai 

127.  Kolo  Yuk  enTjapTjoi 


/  22,50 


VEGETARISCHE  SCHOTELS 


/  16,00 
/  16,00 
/  24,00 
/  24,00 


/  30,00 

/  20,00 


/  20,00 
/  20,00 
/  20,00 
f  20,00 


VARKENSVLEES-SCHOTELS 


96.  Babi  Pangang  .  /  17,50 

97.  Geroosterd  speenvarken  /  17,50 

98  BabiKetjap  /  17.50 

99.  Tja-Siuw  (originate  Chinese  Babi  Pangang)  /  22.50 

100.  Kombinatie  Babi  enA;am  Pangang  /  22.50 

101  Varkensvlees  met  kerrie-saus  /  17.50 

102.  Varkensvlees  met  champignons  /  17.50 

103.  Varkensvlees  met  Chinese  Tjo-paddestoelnn  /  22.50 

104.  Varkensvlees  met  Chinese  Ton-paddestoelen  /  22,50 

105.  Gevulde  verse  ananas  met  varkensvlees  .  /  22,50 

1 06.  Varkensvlees  &  la  "Golden  River"  in  een  vogelnestje  /  22,50 

107.  Varkensvlees  a  la  Maleisie  (pittig  en  gekruid)  /  22,50 


BIEF-SCHOTELS 

108.  Gesneden  biefstuk  met  champignons  .  /  20,00 

109.  Gesneden  biefstuk  in  kerrie-saus  /  20,00 

110.  Gesneden  biefstuk  met  Chinese  Tjo-paddestoelen  /  24,00 

111.  Gesneden  biefstuk  met  Chinese  Ton-paddestoelen  /  24,00 

112.  Gesneden  biefstuk  met  seizoen-groente  /  24,00 


128.  Foe  Jong  Hai  zondervlees 

129.  TjapTjol zondervlees 

130.  Broccoli  in  crSme-saus 

131.  Drie  soorten  paddestoelen  in  creme-saus 

1 32.  Tahoe  met  seizoen-groente 


/  16,00 
/  16,00 
/  20,00 
/  20,00 
/  20,00 


CHINESE  GARNALEN-SCHOTELS 

1 33.  Grote  Chinese  garnalen  in  kerrie-saus 

1 34.  Grote  Chinese  garnalen  met  champignons 

1 35.  Grote  Chinese  garnalen  met  Chinese  Ton-paddestoelen 

1 36.  Grote  Chinese  garnalen  met  Chinese  Tjo-paddestoelen 

1 38.  Grote  Chinese  garnalen  d  la  "Golden  River” 
met  cashew-noten  in  een  vogelnestje 

139.  Grote  Chinese  garnalen  a  la  Maleisie  (pittig  en  gekruid) 

1 40.  Grote  Chinese  garnalen  met  seizoen-groente 

141.  Grote  Chinese  garnalen  met  paprika  en 
zwarte  sojabonen-saus 

1 42.  Fung  Mei  Ha  (met  Panko  gepaneerd;  zoet-zuur) 

143.  Kun  Chin  Ha  Lo  (ongepelde  Chinese  garnalen 
met  King-Do  saus) 


/  30,00 
/  30,00 
/  32,00 
/  32.00 
1 32,00 

/  32,00 
/  32,00 
/  32,00 

/  32,00 
/  32.00 

/  32.00 


Voorbee 1  packet  menu  voor  €  il»f  0 


Soep:  Kippensoep  of  Tomatensoep 
Voorgerecht:  Sate  van  kip  en  mini  Loempia's 
Inclusief  1  hoofdgerecht  keuze  uit  hier 
onderstaance  gerechten. 

Daarna  kunnen  jullie  e'en  aantal  bajkomende 
gerechten  bij  bestellen  tegen  democratische  prijzen. 

Keuze  staat  hier  onder  vermeld: 

Extra  rundvlees  gerechten  aan  €  5,00 

R1.  Rundvlees  met  ananas  in  zoetzure  saus 
R2.  Rundvlees  met  pikante  saus 
R3.  Rundvlees  met  kerrie  saus 
R4.  Rundvlees  met  Kong  Po  saus 
R5.  Rundvlees  met  Tom  Yam  saus 
(Thaise  pikante  saus) 

R7.  Groenten  met  rundvlees 

Extra  scampi’s  gerechten  aan  €  7,50 


Extra  kipgerechten  aan  €  4,00 

K1.  Kip  met  ananas  in  zoetzure  saus 

K2.  Kip  met  pikante  saus 

K3.  Kip  met  kerrie  saus 

K4.  Kip  met  Kong  Po  saus 

K5.  Kip  met  Tom  Yam  saus  (Thaise  pikante  saus) 

K6.  Koe  Loe  Kai  (Kippenbeignets  in  zoetzure  saus) 

K7.  Groenten  met  kip 

Extra  varkensvlees  gerechten  aan  €  4,50 


G1.  Scampi’s  met  ananas  in  zoetzure  saus 
G2.  Scampi’s  met  pikante  saus 
G3.  Scampi’s  met  kerrie  saus 
G4.  Scampi's  met  Kong  Po  saus  ^ 
G5.  Scampi's  met  Tom  Yam  saus  IP 
(Thaise  pikante  saus) 

G6.  Gebakken  scampi's 

(Scampi's  beignets  met  pikante  saus)Tm/m 
G7.  Groenten  met  scampi's 
G8.  Scampi's  met  looksaus 


VI.  Varkensvlees  met  ananas  in  zoetzure  saus 
V2.  Varkensvlees  met  pikante  saus 
V3.  Varkensvlees  met  kerrie  saus 
V4.  Varkensvlees  met  Kong  Po  saus 
V5.  Varkensvlees  met  Tom  Yam  saus 

(Thaise  pikante  saus ) 

V6.  Babi  pangang 

(Geroosterde  varkensvlees  met  pikante  saus) 

V7.  Groenten  met  varkensvlees 


PmmuriKfwsferi! 

paipf  *> 

i@riif'sfegstea.. 


Bij  elbe  afhaal  bestelling  bouen  €  60,00  brijgt 
u  gratis  een  fies  huiswijn  enlbrflepceb. 


Spaaracties/bij-iederejafhaalbestedircg  ycmjn,50 
brijgtju.een.sternpe!  op  een  sternp^elbaart’,  , 
,Een i  volfe  Iroart^iseen  bade  chegue'uanUJS,-  $ 
^waard'Te’testeden-bij  de^eerstvoIgende’Gezoeb 
/  /  in  ons  restaurant, of  afhaal.  Jar! 


II^Ti  llalilF-lli^llii 


(vanaf  2  pers.  /  a  partir  2  pers.) 
p.p.  €  20,50 

Tong  Yam  Thong  /  Potage  Tong  Yum 


(vanaf  2  pers.  /  a  partir  2  pers.) 
p.p.  €  15,50 

Tomatensoep 
/  Potage  Tomates 

Speciale  kantonese  Loempia 
/  Crocquettes  Cantones 
Woo  Tiep 

/  Crepes  Chinois  avec  viande  friti 

Rundhaas  met  ananas 
/  Boeuf  avec  ananas 
Babi pangang 

/  Viande  du  pore  a  la  sauce  piquante 
Kantonese  Tjap  Tjoy 
/  Legumes  a  la  Cantones 

Vanaf  4  pers.  extra  kip  met  kerrie  saus 
/  a  partir  de  4  pers.  extra  poulet  avec  sauce  curry 
Vanaf  6  pers.  extra  eend  met  Pekingsaus 
/a  partir  de  6  pers.  extra  canard  a  la  sauce  Peking 


(vanaf  2  pers.  /  a  partir  2  pers.) 
p.p.  €22,25 

Tom  Yam  soep 
/  Potage  Tom  Yam 

Kwartel  op  z'n  Thais 
/  Caille  a  la  Thailandaise 


Kip  of  Tomatensoep 


Ti  Pan  sate  /  Plaque  de  fer  avec  brochettes 


Kleine  loempia' 's 


Garnalen  met  Indische  saus 
/  Crevettes  a  la  Indonesian 
Rundsvlees  met  pikante  saus 
/  Boeuf  a  la  sauce  piquante 
Rundsvlees  met  kerrie  saus 
/Boeuf  a  la  sauce  curry 
Kip  met  kerrie  saus  /  Poulet  a  la  sauce  curry 
Saa  Jieuw  /  Legumes  a  la  Indonesian 
Zoetzure  groenten  /  Legumes  aux  aigre-doux 
Gebakken  Bananen  /  Bananas  friti 


Kip  met  pikante  saus 
Babi  pangang 
Kip  met  kerrie  saus 
Tjap  Tjoy 
Kip  met  antnas 


Scampi's  met  groene  kerrie 
/  Scampi’s  a  la  curry  vert 
Kipfilet  met  Thaise  vinaigrette 
/  Poulet  avec  vinaigrette  Thailandaise 
Rundvlees  met  Tom  Yam  saus 
/Boeuf  ala  sauce  Tom  Yam 


Vanaf  4  pers.  extra  eend  met  rode  kerrie  saus 
/  a  partir  de  4  pers.  supplement  canard 
a  la  sauce  curry  rouge 
vanaf  6  pers.  extra  rogge  met  Asam  saus 
/  a  partir  de  6  pers.  supplement  raie 
a  la  sauce  Asam 


vanaf  4  pers  extra  vis  met  asam  saus 
/  a  partir  4  pers  extra  poisson  avec  sauce  asam 
vanaf  6  pers.  extra  inktvis  met  kerrie 
/a  partir  de  6  pers.  extra  calamares  aux  curry 


■■olietvi 
op  zon-  e 


TUmI>svlcc> 


Mtlioem 


SoCpCH 


Gebakken  eend  met  pikante  saus..  12,00 
Gebakken  eend  met  zoetzure  saus  12,00 
y2  Geroosterde  Peking  eend . .  16,25 


Miehoen  speciaal . 

Miehoen  met  rundhaas . 

Miehoen  met  garnalen . 

Miehoen  "Singapore’’ . . 

Miehoen  "Gouden  Rivier' 


Rundvlees  met  pikante  saus . 

Rundvlees  met  ananas  in 

zoetzure  saus . 

Ka  Lie  Ngau  (Rundvlees  met  kerriesaus) 
Rundvlees  met  Tauzi  saus............. 

Rundvlees  met  Maleisische  ketjap. 

Rundvlees  met  Tom  Yam  saus . 

Rundvlees  met  zwarte  pepersaus.. 


Kippesoep . 

Wan  Tan  soep . 

Sweh  Kauw  soep 
Tong  Yum  soep... 

Tomatensoep . 

Haaievinnesoep .. 


Groenten 


Vegetarische  groenten  schotel ...... 

Kantonese  groenten  met  kip . 

Kantonese  groenten  met  varkensvlees . 
Kantonese  groenten  met  rundvlees 
Kantonese  groenten  met  inktvis  ... 
Kantonese  groenten  met  scampi's. 


*  Voorgcreckten 


Kip  met  Thaise  mango  saus . 

Sieuw  Kai  (Geroosterde  kip) . 

Kip  met  pikante  saus . 

Kip  met  ananas  in  zoetzure  saus. 

Ka  Lie  Kai  (Kip  met  kerriesaus) . 

Kip  met  Tauzi  saus . . . 

Kip  met  Chinese  champignons.... 

Kip  met  Kong  Po  saus . 

Kip  met  zwarte  pepersaus . 

Kip  met  Tom  Yam  saus  (piksnt) . 


Kroepoek . . 

Mini  loempia  . 

Sien  Tjok  Kuun  (Chinese  loempia's) 
Sieuw  Mai  (gesioomde  vleespasteitje , 
Ha  Kauw  (gestoomde  garnalenpastetj 
Tja  Sweh  Kauw 


Victoriabaarsfilets  met  kerriesaus.. 
Victoriabaarsfilets  met  zoetzure  saus 

Kreeft  met  gembersaus . . . 

Kreeft  met  Sing  Ma  saus  (pikant) .... 

Inktvis  met  pikante  saus . 

Inktvis  met  Kong  Po  saus . 

Inktvis  met  kerriesaus . . 

Verse  paling  met  pikante  saus . 

Verse  paling  met  zoetzure  saus . 

Verse  paling  met  kerrie  saus . 

Verse  paling  met  zwarte  bonen  saus 

Scampi's  met  tomatensaus . . 

Scampi's  met  pikante  saus . 

Scampi's  met  ananas  in  zoetzure  saus 
Ka  Lie  Haa  (Garnalen  met  kerriesaus).. 

Scampi's  met  Tauzi  saus . . . 

Scampi's  met  Chinese  champignons 

Scampi's  met  Tom  Yam  saus . 

Scampi's  met  mango  saus . 


I  Kftjwfbilletjes  | 


Kikkerbilletjes  met  pikante  saus.... 
Kikkerbiiletjes  met  zoetzure  saus 

Kikkerbilletjes  met  look . 

Kikkerbilletjes  met  kerriesaus . 

Kikkerbilleijes  met  Kong  Po  saus . 


Fan  Kor  (4  st,  gebakken  vleespasteitje) . 
Haai  Kim  (Qpgevulde  krabbepcotjes).... 
Sieuw  Pai  Kwat  (Gegrilde  ribbetjes)... 

Kai  Sateh  (4  st,  safe  van  kip) . 

Ngau  Sateh  (4  st,  sate  van  rundhaas) .. 

Ha  Sateh  (4  st,  sate  van  garnalen) . 

Gebakken  gamba's  met  salade  (3  stuks) 


Lvwsvlecs 


Geroosterde  eend  uit  eigen  keuken. 


Lamskroontje  met  zwarte  paper .... 
Lamskroontje  met  Maleisische  ketjap 
Lamskroontje  met  Tom  Yam  saus.. 
Lamskroontje  met  Maleisische  kerrie 


N.vsi  /  P-vni 


.  7- 

f  Nasi  met  diverse  groenten,  vises  en  garnalen) 

Nasi  of  Bami  met  gesneden  kip .  8, 

Nasi  of  Bami  met  rundhaas .  9. 

Nasi  of  Bami  met  garnalen . .  11, 

Nasi  of  Bami  zeevruchten .  13, 


Varkensvlees 


Babi  pangang . 

King  To  Yuk 

(Varkensvlees  met  zoetzure  saus) . 

Tai  Pai  Kwat  (grote  gegrilde  ribbetjes) 


cunt  ook  eerst  telefonisch  doorgeven 
B.T.W.  en  dienst  inbegrepen 

Alle  hoofdgerechten  witte  rijst  inclusief,  i.p.v.  witte  rijst  met  rasi  of  bami  komt  er  €  1,-  p.p.  bij,  met  mihoen  €  1,50  extra. 


Voorgerechten 


Keuze  hoofdgerechten 


Drum  Mountain 

Vegetable  Noodles  £< 

Mixed  vegetables  tossed  with  fresh  egg 
noodles. 


Chicken  Hofun 


Lean  meat,  bcansprouts  and  peppers 
tossed  with  a  soft  flat  rice  noodle. 


Nun's  Vegetable 

Soup  Noodles  £6.95 

Mixed  vegetables  In  a  vegetable  broth 
with  fresh  egg  noodles. 

Chicken  Soup  Noodles  £6.95 

Sliced  chicken,  Chinese  mushrooms  and 
sichuan  cabbage  with  fresh  egg  noodles. 

\Mm  Tun  Soup  Noodles  £6.95 

Classic  pork  and  prawn  dumplings, 
seasonal  vegetables  and  fresh  wun  tun 
noodles. 


Beef  Hofun 


Tossed  with  peppers,  onions  Sc 
bcansprouts. 


Black  Bean  Seafood  Noodles  £8.50 


Prawns,  mussels,  squid  and  peppers  In 
black  bean  sauce  tossed  with  egg  noodles. 

Singapore  Noodles  £6.! 

Rice  noodles  tossed  with  curry  and 
garnished  with  chicken,  egg,  prawns  and 
peppers. 


Prawns,  mussels  and  squid  with  rice 
noodles  in  a  hot,  spicy  coconut  broth. 

Chilli  Beef  Soup  £ 

Spicy  marinaded  beef  with  Chinese 
mushrooms  and  soft  flat  rice  noodles 
garnished  with  coriander  and  a  spicy 
Vietnamese  dressing  of  chilli,  vinegar 
and  Fish  Sauce. 


Cash  and  cheques  only 
Minimum  Charge  £5.00  per  person 
Service  not  included 


Long-cooked  Pork  £7.50 

Rich  and  tender  belly  of  pork  cooked 
with  Chinese  Mushrooms. 

Lamb  with  Spring  Onions  £7.95 

Braised  lean  lamb  with  ginger  and  spring 
onions. 


Coriander  Chicken  and 
Vegetables  £7 

Lean  chicken,  mixed  vegetables 
and  coriander- 

Cong  Bao  Chicken 

with  Pine  Nuts  £7 

Lean  chicken  with  courgettes  in  a  spicy 
Sichuan  sauce. 


Takeaway  and 
delivery  service  available 


Vermicelli  Rice  Noodle 

Topped  with  chicken  breast 
and  Chinese  mushrooms  tossed 
in  a  spicy  Vietnamese  dressing  of 
chillL  vinegar  and  Fish  Sauce  and 
garnished  with  chopped  coriander. 


Monday  to  Friday 
12.00  am-2.S5  pm  & 
6.00  pm  -  9.5S  pm 
Saturday 
6.00  -  9.5S  pm 


Vegetarian  Ma  Po  Toufu  £6.95 

Fresh  toufu  with  Chinese  mushrooms 
and  £  Chai  in  a  spicy  Sichuan  sauce. 

Sichuan  Aubergine  £6.95 

Braised  aubergine  In  a  soya-Touban  sauce. 

Beef  with  Peppers  £7.95 

served  in  a  Black  Bean  sauce. 


Stir-Fried  Cod  Fiilet  £8.5( 

with  Chinese  mushrooms  served  with  rice 


14  Ecdeston  Street 
London  SW1W  9LT 


Tel:  (020)7259  0395 


Prawn  in  Thai  Red  Curry 

served  with  Mange-tout 

Lamb  in  Thai  Green  Curry 

served  with  baby  aubergine. 


Mixed  Seafood 

in  a  chilli,  blackbcan  sauce 
(prawns,  scallops  Sr  squid) 


Wok  Noodles 


Soup  Noodles 


Vietnamese  Style 


Gunpowder  tea  served  with  fresh 
invigorating  mint. 


Starter  Dishes 


Vegetable  Spring  Rolls  £4.50 

Guo  Tie  £4.95 

Pan  cooked  dumplings  filled  with 
pork  or  vegetables. 


Spare  Ribs 

£4.50 

Crispy  "Seaweed" 

£5.50 

VWnton  Soup 

£4.50 

Crispy  Squid 

£6.50 

Salt  &  Pepper  King  Prawns 

£6.50 

Crispy  VWnton 

£5.95 

Stuffed  with  mixed  prawn 


Stir-Fried  Pak  Choy 

with  garlic  6c  ginger 

£4.25 

French  Beans  with  Garlic 

£4.25 

Spinach  with  Garlic 

£3.95 

Stir  Fried  Broccoli 

in  oyster  sauce 

£3.95 

Ginger  &  Honey  Ice  Cream 

£2.95 

Therapeutic  Teas 


Blended  by  our  herbalist  Dr  Xu 

Long  Life  Tea  £1.85 

A  warming  tonic  to  boost  your  energy. 

Cleansing  Tea  £1 .85 

A  light  tea  for  strengthening  liver 


and  kidneys. 


Chinese  Teas 


Green,  Jasmine  or  Wulong  .85 

Coca  Cola  £1.50 

Diet  Coke  £1 .50 

Mineral  Water  £1 .50 

Sparkling  Elderflower  Cordial  £1 .85 
Sparkling  Pink  Ginger  Cordial  £1 .85 
Orange  Juice  £1 .85 

7  Up  £1.50 

KW.M 

House  White  £12.50 

House  Red  £12.50 

House  Red  &  White 
by  the  glass  125ml  £2.50 

Sake  1 80ml  bottle  £5.90 

Tsingtao  £2.75 

Tiger  £2.75 


111.  Osm  lahfldek  v  chilli  omddce  (pdlivd)  /  Eight  treasures  in  cl 

112.  PladI  hnlzdo  /  Bird-  s  nest 

113.  Ryby  re  sladkokyseld  omddce  .SON-SU' 

Fish  in  sweet  and  sour  sauce  'SONC.-SHU' 

1 14.  2dby  na  J.elcznd  plotynce  /  Frog  legs  on  iron  plate 

115.  Krdllk  na  _Ja-da"  /  Rabbit  with  'sha-cha' 

1 16.  Skopovy  3plz  s  dlnskou  omddkou  /  Mutton  shashlik  Chinese  ■ 

117.  Skopovd  na  .la-da"  /  Mutton  with  mixed  vegetables 

118.  Telecl  v  hnddd  omddce  /  Veal  feied  with  in  brown  sauce 

119.  Stastnd  rodina  JIN-YAN  /  The  Happy  Family  oi  JIN-YAN 


PREDKRMY/START  K£ 

51.  Jarnl  zdvilky  /  Spring  rolls  (pork.  Cabbage)  38.- 

52.  Smaiend  krabi  klepeta  /  Fried  crab  legs  88.- 

53.  Smaiend  kulcci  k/iddlka/  Fried  chicken  wings  48.- 

54.  Smaiend  CHUNTUN/  Fried  HUNTUN  (Chinese  ravioli)  48.- 

55.  Smaiend  revetovd  luplnky  /  Shrimp  chips  38.- 

56.  Smaiend  zelenina  /  Fried  vegetables  58- 

57.  Vepfovy  jazyk /Pork  tongue  68- 

58.  Lahodnd  marinovand  hovdzl  /  Soy-sauce  beef  88.- 

59.  Smai.  taStidky  plndnd  vepf.  masem  /  Fried  dumplings  stuffed  with  pork  68.- 

510.  TaJlidky  na  pdfe  plndnd  vepfovym  masem 

Steam-boiled  dumplings  stuffed  with  pork  58,- 

511.  Cernd  vejee  /  Black  egg  48.- 

512.  Smaiend  mlchand  maso  JIN-YAN'  /  Mixed  fry  the  food  'JIN-YAN’  88,- 

polAvka  /  soups  rm  \ 

1.  Poldvka  dary  mole  /  Soup  with  seafood  68,- 

2.  Poldvka  III  chuti  /  Three  flavours  soup  58,- 

3.  Poldvka  z  ryblch  pldlkfl  /  Fish  slices  soup  68.- 

4.  Poldvka  s  CHUNTCHUN  (dlnskd  ravioli)/  Soup  with  HUNTUN  (Chinese  ravioli)  58,- 

5.  Pikantnl  poldvka  /  Piquant  soup  48.- 

6.  Poldvka  r 


49.  Veplovd  na  .la-da"  /  Pork  with  'sha-cha' 

50.  Veplovd  ve  sladkokyseld  omddce  /  Pork  in  sweet  and  sour  sauce 

51.  Veplovd  slehynka  v  oslrd  omddce  (pdlivd)  /  Hot  juice  pork  (hot) 

52.  Veplovd  na  ieleznd  plotynce  /  Pork  roasted  on  iron  plate 

53.  Veplovd  se  .SHUI  ZHU"  (pjlivd)  /  Pork  'SHUI  ZHU'  (hot) 

54.  Vopl.  nudlidky  v  pikantnl  omddce  (pdlivd)  /  Pork  shreds  in  piquant  s 

55.  Veplovd  nudlidky  v  pekingskd  tomatovd  omddce 
Pork  noodles  in  peiking  catsup  sauce 

56.  Veplovd  s  dlnskym  kyselym  zellm  /  Pork  with  pickled  cabbage 

57.  Veplovd  s  dlnskymi  dcrnyml  houbami  jldJJovo  ucho 
Pork  with  Chinese  Black  mushrooms 


ZELENINA  /  VEGETABLES 


HOVtZl  /  BEEF  (180g) 


120.  Pikantnl  sojovy  tvaroh  tofu  (hot)/  Hot  soya  cottage  cheese  tofu  (hot) 

121.  Sojovy  syr  tofu  na  houbjeh  s  bambusovymi  vyhonky 
Bean  curd  fried  with  mushrooms  and  bomboo  shoots 

122.  Domdcl  uprava  sojovdho  svra  tofu  /  Toufu  fried  in  family  style 

123.  Tofu  re  sladko  kyseld  omddce  /  Tbfu  in  sweet-sour  sauce 

124.  Krabi  maso  s  bambusovymi  vyhonky  a  houbami 
Crab  meal  with  bamboos  and  mushrooms 

125.  SmaJend  brokolice  s  houbami  /  Fried  broccoli  with  mushrooms 

126.  Clnskd  zell  s  houbami  /  Chinese  cabbage  with  mushrooms 

127.  Soldi  v  dstficovd  omadee  /  Lettuce  in  oyster  sauce 

128.  Lilek  v  hnddd  omddce  /  Eggplent  in  brown  sauce 

129.  Lllok  v  pikantnl  omddce  v  misce  /  Eggplent  in  piquant  sauce 

130.  Midland  zelenina  na  buddhisticky  zpOsod 
Mixed  vegetables  in  buddhist  style 


Hovdzl  KUNC-PAO  (pjlivd)  /  Beel  KUNG-PAO  (hot) 

Hovdzl  na  ofIJelch  kelu  /  Fried  beef  with  cashew  nuts 

Hovdzl  na  pestrdzolenind  /  Beef  with  vegetables 

Hovdzl  s  bambus.  vyhonky  a  houbami  /  Beef  with  bamboos  and  mui 

Hovdzl  se  2ampiony  /  Beel  with  mushrooms 

Hovdzl  po  s-d  chuansku  (palivd)/  Sichuan  Beef  (hot) 

Hovdzl  s  pdtl  vOnl  /  Beef  with  five  savors 

Hovdzl  na  kari  /  Beef  Curry 

Hovdzl  na  .Ja-da"  /  Beef  with  'sha-cha' 

Hovdzl  na  ieleznd  plotynce  /  Beef  roasted  on  iron  plate 
Hovdzl  se  .SHUI  ZHU'(pdlivd)  /  Beef'SHUI  ZHU' (hot) 

Hovdzl  s  porkem  /  Quick-fried  beel  with  leek 

Hovdzl  s  Ostficovou  omddkou  /  Beef  in  oyster  sauce 

Hovdzl  s  brokolicl  /  Beel  fried  with  broccoli 

Hovdzl  s  sklendnymi  nudlemi  v  misce  /  Beef  with  noodles  in  a  bowl 


1  sojovym  syrem  lou-fu  /  Soup  with  soya  bean  curd  dou-fu 

7.  Poldvka  s  houbami  a  kulcclm  masem  /  Chicken  soup  with  mushrooms 

8.  Poldvka  s  ryiovymi  nudlemi  a  masovymi  kulidkami 
Soup  with  vermicelli  and  meatball 

9.  Krabi  poldvka  s  kukufid  /  Crab  soup  with  sweet  com 

10.  Poldvka  s  ryJ,  nudlemi  a  hovdzlm  masem  /  Soup  with  vermicelli  and  Beel 
SALAT  /  SALAD 

11.  Clnsky  saUl  /  Chinese  salat 

12.  Mlchony  sal.lt/  Mured  salad 

13.  Kufecl  saldt  /  Chicken  salad 

14.  Krevetovy  saldt  /  Shelled  shrimps  salad 

15.  Okurkovys  rajdaly  a  tnangem  /  Cucumbers  salad 

"  ~  . Fruits  salad 


PRlLOHY  /  STAPLE  FOOD 


RYBY/FISH  (180g) 


81.  Ryby  na  postrd  zclonind  /  Fish  with  vegetables  1 

82.  Ryby  s  bambus.  vyhonky  a  houbami  /  Fish  with  bamboos  and  mushrooms  I 

83.  Ryby  po  s-d  chuansku  (palivd)  /  Sichuan  Fish  (hot)  I 

84.  Ryby  na  pdtl  vOnl  /  Fish  with  five  savors  1 

85.  Ryby  na  kari  /  Fish  Curry  1 

86.  Ryby  na  .Ja-da"  /  Fish  with  'sha-cha' 

87.  Ryby  ve  sladkokyseld  omadee  /  Fish  in  sweet  and  sour  sauce  1 

88.  Ryby  slehynka  v  ostrd  omadee  /  Hot  juice  Fish  (hot)  1 

KACHNA/DUCK  (I80g) 

91.  Kachna  se  zeleninou  /  Duck  with  vegetables  2 

92.  Kachna  s  bambus.  vyhonky  a  houbami  /  Duck  with  bamboos  and  mushrooms  : 

93.  Kachna  po  s-d  chuansku  (pjlivd)  /  Sichuan  Duck  (hot)  2 

94.  Kachna  s  ananasovou  omddkou  /  Duck  with  pineapple  sauce  2 

95.  Voftav.l  a  ktehkd  kachna/  Crispy  with  fried  duck  2 

96.  Kachna  osmi  lahodnych  chuti  /  Eight-treasure  duck  2 

97.  PEK1NCSKA  kachna  /  PEKING  roasted  duck  2/1  ks  4 


16.  Ovocnyt 
KUftECl  MASO  /  CHICKEN  (180G) 

21.  Kufc  KUNC-PAO  (palivd)  /  Chicken  KUNG-PAO  (hot)  138 

22.  Kufe  na  ofUcIch  keJtl  /  Fried  chicken  with  cashew  nuts  IS8 

23.  Kure  na  peslrd  zelcnind  /  Chicken  with  vegetables  138 

24.  Kufe  s  bambus.  vyhonky  a  houbami  /  Chicken  with  bamboos  and  mushroomsl48 

25.  Kufe  sc  Zampiony  /  Chicken  with  mushrooms 

26.  Kufecl  po  s-d  chuansku  (pdlivd)  /  Sichuan  chicken  (hot) 

27.  Kutecl  s  pdli  vunl  /  Chicken  with  five  savors 

28.  Kufe  na  kari  /  Chicken  Curry 

29.  Kure  na  .Ja-da"  /  Chicken  with  'sha-cha" 

30.  Kufe  ve  sladkokyseld  omjdce  /  Chicken  In  sweet  and  sour  sauce 

31.  Kulcci  slehynka  v  ostrd  omddce  (pdlivd)  /  Hot  juice  chicken  (hot) 

32.  Kufe  s  mandlemi  /  Chicken  with  almonds 

33.  VoAavd  a  kfehkd  kufe  /  Crispy  fried  chicken 

34.  Kufe  trojl  lahodnd  chuti  /  3  delicacies  chicken 

35.  Kufe  s  ananasem  /  Chicken  with  pineapple 

36.  Kufe  na  lelcznd  plotynce  /  Chicken  roasted  on  iron  plate 

37.  Kufe  .SHUI  ZHU"  (pdlivd)  /Chicken  'SHUI  ZHU'  (hot) 

38.  Kufecl  nudlidky  v  pikanL  omddce  (hot)/  Chicken  shreds  in  piquant  • 

39.  Kufecl  sauld  s  se  zeleninou  v  misce  (pdlivd) 

Chicken  saute  with  mix  vegetables  in  a  bowl  (hot) 

VEPftOVfc  /  PORK  (I80g) 

41.  Veplovd  KUNG-PAO  (pdlivd)  /  Pork  KUNG-PAO  (hot) 

42.  Veplovd  na  ofliclch  keJtl  /  Fried  pork  with  cashew  nuts 

43.  Veplovd  na  pestrd  zelcnind  /  Pork  with  vegetables 

44.  Veplovd  s  bambusovymi  vyhonky  a  houbami 
Pork  with  bamboos  and  mushrooms 

45.  Veplovd  se  2ampiony  /  Pork  with  mushrooms 

46.  Veplovd  po  s-d  chuansku  (pdlivd)  /  Sichuan  pork  (hot) 

47.  Veplovd  s  pdtl  vflnl  /  Pork  with  five  savors 

48.  Veplovd  na  kari  /  Pork  Curry 


1  shrimps 


98.  Pikantnl  Kachna  se  zelenou  paptikou  v  misce  (pdlivd) 
Duck  sauld  with  green  pepper  in  a  bowl 


SLADKfi  DEZERTY  I  SWEETS 


DARY  MOftE/SEAFOOD 


151.  Jahodv  v  tdstldku  /  Fried  strawberries  in  paste 

152.  Bandn  v  tdstldku  /  Fried  bananas  in  paste 

153.  Ananas  v  tdstldku  /  Fried  pineapple  in  paste 

154.  Jablko  v  tdstldku  /  Fried  apples  in  paste 

155.  SmaJcny  zmrzlinovy  pohdr  /  Frie  ice-cream  sundae 

156.  SmfJeny  derstvy  ovoce  na  ledu  /  Mixed  dally  fruit  on 

157.  Clnskd  ovoce  Li-Ci  z  konzervy  /  Chinese  fruits  Li-Ci 

158.  SmUeny  ovoeny  saldl  /  Muted  fruit  salad 


101 .  Chobotnice  na  pestrd  zelcnind  /  Octopus  with  vegetables  258.- 

102.  Chobotnice  s  bambusovymi  vyhonky  a  houbami 

Octopus  with  bamboos  and  mushrooms  268,- 

103.  Chobotnice  po  s-d  chuansku  (pdlivd)  /  Sichuan  octopus  (hot)  268.- 

104.  Chobotnice  s  dlnskym  kyselym  zellm  /  Octopus  with  pickled  cabbage  268,- 

105.  Chobotnice  s  sklendnymi  nudlemi  v  misce 

Octopus  with  noodles  in  a  bowl  288,- 

106.  Krcvety  s  bambusovymi  vyhonky  a  houbami 

Shrimps  with  bamboo  shoots  and  mushrooms  318.- 

107.  Krevely  po  s-dchuansku  (pdlivd)/  Sichuan  shrimps  (hot)  318.- 

108.  Krevely  na  Jelcznd  plotynce  /  Chrimps  roasted  on  iron  plate  348.- 

109.  SmaJend  krevely  s  krunyfem  a  ananasem 

Fried  shrimps  with  pineapple  318,- 

SPECIAL1TY  SeFKUCHAAE  /  SPECIAL  DISHES  OF  THE  CHEF  (180g) 

110.  Trojl  lahodnd  chuf  na  Zeleznd  plotynce 

Three  sorts  of  delicacies  roasted  on  iron  plate  198.- 


158 
(hot)  148 
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CINSKA  RESTAURACE/  CHINESE  RESTAURANT 


JINYANJIUJIA 


VYNIKAJICI  RESTAURACE  /  VYBORNE  J1DLO 
PRI'JEMNA  OBSLUHA  /  SKVELY  KUCHAR 


STEPANSKA  57,  PRAHA  1 
TEL.:  224210299 
OTEVRENO:  11.00  -  23.00  HOD 


wwd  Hovezl  po  s -C  chuansku 

s  rZ.il  In.iliviSl  70  -  Kl 


VoftavS  a  kfehkd  kachna 


Osm  lahOdck  v  chilli 


IMH  vepfove  s  bambus. 

.rtll.nnlni 


HovCzl  se  Zampiony 


nm  ' /epfovfi  na  pestre 


omdCce  s  ryZI  IpdlivC) 

109,-1 


Kufecl  se  zeleninou 


Mil  kulecl  Kung-pao  s  ryZI. 

nilive  69.-  ] 


fhonky  a  houbami  s  ryZI 
75,-  KC 


zeleninf  s  ryZI  69,-  KC 


Midland  zelenina 


Hovezl  „5a-Ca“ 


LjlH  Vepfove  se  Zampiony 

.  ./.a  r. a  . 


Hovezl 


MITJ  VepfovC  po  s-Cchuansku 

c  rZ.it  tnilivAd 


I,U1  Ruled  s  bambus.  vyhonky. 

houbami  s  ryZI  75,-  KC 


buddhislicky  zpdsob 
-  rs'zl  69, 


Kufecl  se  Zampiony 


r^ZI  (pdlive) 


Kyby  s  bambus.  vyhonky 

i  hnnlvtmi  <  rvil  60.-  K 


SmaZene  nudle 


SmaZene  nudle  s 
kufeclm  masem  65,-  KC 


rm  Vepfove  na  „5a-ca“  s  r?Zl| 


I, '.El  Kufecl  do  s-Cchuansku 

c  r.Vil  tndlivAl  60.-  K 


22  Vepfove 


Kufecl 


houtumi  >  ry/.l  69,-  KC 


mt  :  maZene  ryZove  nudle 


nm  maZene  ryZovC  nudle 


MfJjl  Vepf.  stehynka  v  osirC 

iimWrp  c  rvil  fnAlivAd 


|J2  KybV  po  s-Cchuansku 
c  rZ.il  IniliviM  60.- 


22  Vepfove  ve  sladkokyseie^ 


zeleninou  55.- KC 


Kufecl  stehynka  v  osire 


Kufecl  ve  sladkokyseie 

omdCce  s  ryZI  69,-  KC 


kufeclm  masem 


ryZI  (pdlive)  69,-  KC 


omdCce  s  ryZI  (pdlivC) 

69,-  KC 


omdCce  s  ryZI  69,-  KC 


omdCce  s  ryZI  (pSIivC) 

^^=^69,-  KC 


hjeCJ  SmaZend  rtfZe  s  kufeclm 

masem _  65,-  KC 


mi  Kachna 


SmaZend  ryZe 

se  zeleninou 


hull  «yby  ve  sladkokyseie 

nmi^rp  s  rZ'/l  60.- 


L'.in  Hovezl  KUNG-PAO  s  ryZI 

InilivM  70  -  KC 


hjljl  Vo  ha  vd  a  kfehkd  kufecl 

ctnhnA  •;  rvil  RO.-  K 


hjMJ  Vepfove  nudliCky  v  pik 

omdCce  s  ry21  Ipdlive) 


Vofiavd  a  kfehkd  kufecl 


omdCce  s  ryZI  69,-  KC 


siehna  s  ryZI 


Kachna  s  bambus. 


Kachna  po  s-C  chuansku 

s  ryZI  Ipdlive)  109,-  KC 


Hovezl  s  bambusovymi 


I, MU  Vepfove  KUNG-PAO 

c  rZ.it  Ini  live  I  60. 


Hovezl  na  pestre  zeleninC 

s  ryZI  79,- KC 


VYNIKAJlCf  RESTAUKACE  /  VYBORNfi  JfDLO 
PftfjEMNA  OBSLUKA  /  SKVgrf  KOCKAft 


Kutecl  nudliCky  v  pikanl. 


vyhonky  a  houbami  s  ryZI 

~  ■  109.-  KC 


vyhonky  a  houbami  s  ryZI 

79-  KC 


omdCce  s  ryZI  (pdlivC) 


CINSKA  RESTAURACE./  CHINESE  RESTAURANT 


JINYANJIUJIA 


Chinese  Garnalen  Geredten  (met  witte  rijsti 


130.  Grote  garnalen  met  kerriesaus  . 

131.  Grote  garnalen  met  champignons . 

132  Grote  garnalen  met  ananas 

133.  Grote  garnalen  met  pikante  saus . 

134  Grote  garnalen  met  pindasaus 

135  Grote  garnalen  met  Stro-champignons 

1 36.  Cha  Tai  Ha  (gopaneetdo  grote  garnalen  met  zoetzure  saus) 
137  Grole  garnalen  met  Tausi  saus . 

138.  Ko  Lo  Ha  (gebakken  gamalenballetjes  met  zoetzure  saus) ... 

139.  Grote  garnalen  met  Cheung-Pau  saus . 

140.  Grote  garnalen  met  Chinese  zwarte  champignons . 

141.  Grote  garnalen  met  cashewnoten . 

142.  Szechuan  garnalen . 


€  11.00 
..€  11,00 
€  11.00 
€  11.00 
..€  11.00 
..€  11,00 
€  11.00 
€  11.00 
..€  11,00 
..€  11,50 
..€  11,50 
..€  11,50 
..€  12,00 


Varkensvlees  Gereclyten  (met  witte  rijst) 


143.  Cha  Siu  (Chinese  Babi  Pangang) . 

1 44.  Babi  Pangang  speciaal  (mager  vlees  met  rode  saus) . 

145.  Babi  Pangang  KAM  WAH . 

(Babi  Pangang  spociaal  en  Ajam  Pangang  speciaal) 

1 46.  Babi  Pangang  spek  (half  vet  speenvarken  met  rode  saus) 

147.  Babi  Ketjap . 

148  Varkensvlees  met  kerriesaus . 

149  Varkensvlees  met  tomatensaus . 

150  Varkensvlees  met  champignons 

151  Varkensvlees  met  ananas 

152  Varkensvlees  met  pikante  saus . 

153.  Varkensvlees  met  pindasaus 

154  Varkensvlees  met  Stro-champignons 

155.  Ko  Lo  Yuk  (gobakken  vloesblokjes  mot  zoetzuro  saus) 

156  Varkensvlees  met  Tausi  saus  (zwarte  bonon) 

157  Varkensvlees  met  Cheung  Paw  saus 

158.  Varkensvlees  met  Chinese  zwarte  champignons  .. 
159  Varkensvlees  met  Cashewnoten 

160.  Szechuan  varkensvlees . 

160a. Varkensvlees  met  oestersaus . 


€  8,50 
€  8,00 
€  8.20 

€  8,00 
€  7.50 
,  €  7.00 
.  €  7.00 
€  7.00 
.  €  7.00 
.  €  7,00 
.  €  7.00 
€  8.00 
€  7.00 
€  8,00 
€  8.00 
.  €  8.00 
€  8.00 
.  €  8,50 
.€  8,50 


Kip  Gereclyten  [wet  witte  rijst) 


161.  Kiplilet  met  kerriesaus 

162.  Kipfilet  met  tomatensaus . 

163  Kiplilet  met  ananas . 

164  Kipfilet  met  champignons 

165  Kipfilet  met  ketjapsaus 

166.  Kipfilet  met  pikante  saus . 

167.  Kipfilet  met  pindasaus . 

168  Kipfilet  met  Stro-champignons 

1 69  Ko  1.0  Kai  (gebakken  kipponblokjes  mot  zoetzure  saus) 

170  Ajam  Pangang  (gebakken  kippenbout  met  rodo  saus)  . 

1 7 1  Kipfilet  met  T ausi  saus  (zwarte  bonen) 

172.  Kipfilet  met  Cheung-Paw  saus 

173.  Kipfilet  met  Chinese  zwarte  champignons 

174  Kipfilet  met  Cashewnoten . 

175.  Szechuan  Kip . 

175a. Kipfilet  met  oestersaus . 


€  7.00 
€  7.00 
.€  7.00 
€  7.00 
.  €  7.50 
.  €  7.00 
.  €  7.00 
.  €  8.00 
.  €  7.00 
€  8,00 
€  8.00 
€  8.00 
€  8,00 
€  8,00 
.  €  8,50 
.  €  8.50 


EiergerecpteM  (met  witte  rijst) 


176  Foe  Yong  Hai  gewoon . €  6,00 

(met  hamblokjes  en  groenten) 

177  Foe  Yong  Hai  met  varkensvlees  ..  €  7,00 

178.  Foe  Yong  Hai  met  kip .  €  7,00 

179  Foe  Yong  Hai  met  Chinese  garnalen  €  11,00 

180  Foe  Yong  Hai  met  Hollandse  garnalen  €  8.20 

(met  Cha  Siu,  sperziobonen  on  tauge) 

181 .  Foe  Yong  Hai  met  ossehaas . €  8,50 

182.  Foe  Yong  Hai  a  la  KAM  WAH . €  9,00 

(met  vlees,  kip  en  garnalen)  ' 


Ossehaas  Gevechten  (met  witte  rijst) 


183  Gesneden  ossehaas  met  kerriesaus  €  8.50 

184  Gesneden  ossehaas  met  tomatensaus  €  8.50 

185.  Gesneden  ossehaas  met  champignons  €  8,50 

186.  Gesneden  ossehaas  met  ananas  €  8.50 

187  Gesneden  ossehaas  met  pikante  saus  €  8.50 

188.  Gesneden  ossehaas  met  pindasaus  €  8.50 

189  Gesneden  ossehaas  met  Stro-champignons  €  9.00 

190.  Gesneden  ossehaas  met  Tausi  saus  €  9,00 

191  Gesneden  ossehaas  met  Chin  zwarte  champignons  .  €  9.00 

1 92.  Gesneden  ossehaas  met  Cheung-Pau  saus . €  9,00 

193.  Szechuan  ossehaas . €  9,00 


lM5onesiscf;e  Gerec^ten  jzoniler  narfansUees) 


194.  Nasi  Rames  gewoon  (met  sate  ajam) . €  6,00 

1 95.  Nasi  Rames  speciaal  (met  kippenbout  en  sate  ajam) . €  7,30 

196.  Bami  Rames  gewoon  (met  sate  ajam) . €  6,00 

1 97.  Bami  Rames  speciaal  (met  kippenbout  en  sate  ajam) . €  7,30 

198.  GadoGado . €  5,00 

(groenten  met  pindasaus,  kroepoek  en  ei) 


Inbonesische  Rijsttafel  (zonder  varkensvlees ) 


(met  rijst,  vegetarische  bami  of  nasi) _ 

199.  Rijsttafel  voor  1  persoon  (  2  stokjes  sate  ajam) . €  9,50 

200.  Rijsttafel  voor  2  personen  (  4  stokjes  sate  ajam) . €  17,00 

Chinese  Rijsttafel  (met  rijst,  bami  of  nasi) 

201.  Voor  2  personen . €  22,50 


Tomaten-  of  kippensoep,  Chin,  kleine  loempia  (4  stuks), 

2  st.  sate,  Babi  Pangang  speciaal,  Ajam  Pangang  Sp., 

Tjap  Tjoy  met  vlees,  Ko  La  Kai,  Kipfilet  met  kerriesaus, 
Gepaneerde  garnalen  z  /  z  saus. 

|  Rijsttafel  a  la  KAM  WAH  (met  rijst,  (mmi  of  nasi)  | 

202.  Voor  2  personen . €  26,50 

Soep  a  la  KAM  WAH  of  Wan  Tan  Soep,  Cha  Siu  Mai 

(4  stuks),  Kroepoek,  Grote  garnalen  met  Kong  Po  saus, 

Cha  Siu,  Tjap  Tjoy  speciaal,  Chin.  Ko  Lo  Kai  Speciaal. 

[  Szechuan  Rijsttafel  (met  rijst,  bami  of  nasi)  j 

203.  Voor  2  personen . €  28,50 

Szechuan  Soep  of  Wan  Tan  Soep,  Cha  Siu  Kau 

(4  stuks),  Ossehaas  met  Cheung-Paw  saus, 

Szechuan  garnalen,  Chin,  seizoensgroenten, 

Ajam  Pangang  speciaal. 


Alle  gerechten  i.p.v.  witte  rijst  met  nasi  of  bami  extra  €  1,10 
met  Chinese  bami  of  mihoen  extra  €  1 ,50 


PRIJSLIJST 

CHINEES  INDONESISCH  RESTAURANT 


If 

KAM  WAH 


2e  Anjelierdwarsstraat  18 
1015  NT  Amsterdam 
Tel.  020  -  626  82  30 


U  kunt  telefonisch  bestellen  en  eten  bij  ons  afhalen. 
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0 

no 
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nr  JDC 

rn]  Alle  prijzen  zijn  inclusief  B.T.W.  |^U|  || 


Speciaal  cbinees  Cantonees  Gerecpten 


(wet  Witte  rijst) 

1 .  Chinese  gerooslerde  Peking  eend  met  ketjapsaus . €  1 1 ,00 

2.  Chinese  geroosterde  Peking  eend  met  Chinese  zwarte 

champignons  en  oestersaus . €  1 1 ,00 

3.  Chinese  geroosterde  Peking  eend  met  ananas . €  1 1 ,00 

4  Chinese  geroosterde  Peking  eend  met 

stro-champignons  en  oestersaus . €  1 1 ,00 

5.  Peking  eend  KAM  WAH . €  12,00 

(met  Chinese  seizoensgroenlen,  3  soorten  Chinese 

champignons  en  oestersaus) 

6.  Chinese  geroosterde  Peking  eend  met  Kong  Bo  saus  ....€  12,00 

7.  Heung  So  Ap . €  12,00 

(Chinese  gebakken  Peking  eend  met  Hoi-Sin  saus) 

8.  Babi  Lie  Dja . €  7,70 

(gesn.  Chin  Babi  pangang  vlees  met  speciale  zoete  en  hete  saus) 

9.  Spare-ribs  (met  zoetzure  saus) . €  7,50 

10.  Chinese  Ko  Lo  Yuk  speciaal . €  7,50 

(gepaneerde  varkensvlees  in  speciale  saus  meegebakken) 

11.  Chinese  Ko  Lo  Kai  speciaal . €  7,50 

(gepaneerde  kippenvlees  in  speciale  saus  meegebakken) 

12.  Chinese  Ko  Lo  Yu  speciaal . €  9,00 

(gepaneerde  tonglilet  in  speciale  saus  meegebakken) 

13.  Varkensvlees  met  Kong  Bo  saus  (pikante  saus) . €  8,50 

14.  Kiptilet  met  Kong  Bo  saus  €  8,50 

15  Gesneden  ossehaas  met  Kong  Bo  saus  €  9,00 

16  Grote  garnalen  met  Kong  Bo  saus  €  12.00 

17.  Ma  Po  Tou  Fu . €  9,00 

(zoor  ti/n  gesneden  ossehaas  met  Tou  Fu  en  pikante  saus) 

18.  Tjap  Tjoy  a  la  Peking . €  7,70 

(Chin,  champignons,  taugo.  Cha  Siu  en  gokruide  Chin,  groonten) 

19.  Pa  Chung  Tou  Fu . €  9.20 

(Tou  Fu  met  Cha  Siu.  garnalen.  Chinese  zwarte  champignons, 

Chinese  groenten  en  oestersaus) 

20.  JilYimKai . €  8,20 

(gepaneerde  kippevlees  gekruid  en  gebakken  met  groenten) 

21.  Chap  Wei  Tou  Fu  Po . €11,00 

(met  vlees,  ossehaas,  kippevlees  en  Tou  Fu) 

22.  Szechuan  Tou  Fu  Po . €12,50 

(met  garnalen,  vlees,  rundvlees,  kippevlees  en  Tou  Fu) 

23.  Gebakken  Tou  Fu  met  garnalen . €  11,70 

24.  Gesneden  ossehaas  met  oestersaus . €  9,00 

25.  Grote  garnalen  met  oestersaus . €  12,00 


Speciale  Cowfcmfltie  Gerec&ten 


26.  Nasi  of  Bami  met  Babi  Pangang,  Tjap  Tjoy 

en  2  stokjes  sate . €  9,00 

27.  Nasi  of  Bami  met  Babi  Pangang,  Foe  Yong  Hai 

en  2  stokjes  sate . €  9,00 

28.  Nasi  of  Bami  met  Babi  Pangang,  Ko  Lo  Yuk 

en  2  stokjes  sate . . €  9,00 


Speciale  Combmatie  Gerechten 


29.  Voor  2  personen . 

(3  gerechten  naar  keuze  met  rijst, 

-  Babi  Pangang  Spek 

-  Babi  Pangang  speciaal 

-  Ajam  Pangang 

-  Rundvlees  met  kerriesaus 

-  Tjap  Tjoy  met  kip  of  vlees 

-  Spare-ribs 


. €  13,50 

s si  of  bami  en  2  stokjes  sate) 

-  Cha  Siu 

-  Champignons  met  kip  of  vlees 

-  Kipfilet  met  kerriesaus 

-  Rundvlees  met  tomatensaus 

-  Foe  Yong  Hai  met  kip  of  vlees 

-  Ko  Lo  Yuk  of  Ko  Lo  Kai 


Soepen 


30.  Kippensoep . € 

31.  Tomatensoep . € 

32.  Haaievinnensoep . € 

33.  Champignonsoep  met  kippenvlees  € 

34  Groentensoep  met  varkensvlees  € 

35  Wan  Tan  soep  (balleljes  vlees  met  groenten) . € 

36.  Soep  a  la  KAM  WAH .  € 

(soep  mot  varkensvlees,  kiptilet.  beetle  groenten  on  garnalen) 

37  Szechuan  soep  (met  stokjes  ossehaas)  € 

38.  Sui  Kau  soep  (garnalen  m  doeg)  € 

39.  Bamisoep  met  Sui  Kau . € 

40.  Bamisoep  met  Wan  Tan . € 

41 .  Bamisoep  met  Kippenvlees . € 


1,70 

1,70 

1,70 

2,00 

2,00 

2,80 

2,80 

2,80 

3.50 
8,00 
6,80 

6.50 


Voorgerecbten 


42.  Vegetarische  Loempia  (met  tauge,  champignons  en  ei) . €  2,00 

43.  Loempia  speciaal . €  2,00 

44.  Loempia  met  kip . €  2.20 

45  Chinese  kleine  Loempia  (2stuks) .  €  2,00 

46  Vegetarische  Chinese  kleine  Loempia  (2stuks)  €  2,00 

47.  Mini  Chinese  Loempia  (6  stuks) . €  2.30 

48.  Gebraden  Kippenbout . €  2.00 

49.  Sate  Babi  (varkensvioos,  4  stokjes)  €  3.70 

50  Sate  Babi  (varkonsvlees.  2  stokjes) . €  2.00 

51  Sate  Ajam  (kippenvlees.  4  stokjes)  .  €  3.70 

52  Sate  Ajam  (kippenvlees,  2 stokjes) . €  2,00 

53.  Sate  garnalen  (4  stokjes) . €  5.00 

54.  Kroepoek . €  1,40 

55.  Cassava  Crackers . €  1,50 

56.  Ka  Lee  Kok  (6  stuks  ketrie  driehoekllapjes) . €  2,30 

57  Cha  Sui  Kau  (4  stuks  krokante  garnalen)  €  3,50 

58  Pansit  Goreng  (gob  doeg  met  vlees  en  rode  saus)  €  2,20 

59.  Gebakken  banaan . €  2,20 

60.  Gebakken  ananas . €  2.00 

61  Chinese  Pansit  Goreng  (met  rode  saus)  €  2,30 

62.  Cha  Siu  Mai  (5  stuks.  gebakken  vleespasteitjes)  €  2,50 


Bijgerechten 


63. 

64. 

65. 

66. 
67 


Sate  saus . 

. € 

. € 

1,40 

1,40 

. € 

1,40 

. € 

1,40 

Chinese  groenten  met  oestersaus . 

. € 

3,00 

Nasi  Gerechten 


Bam\  Gerechten 


81.  Bami  Goreng  gewoon  (met  ei,  vlees  en  ham) . €  4,00 

82.  Bami  Goreng  extra  (met  2  eieren,  vlees  en  ham) . €  4,50 

83.  Bami  Goreng  speciaal . €  5,80 

(met  kippenbout,  1  stokje  kipsate,  vlees,  ham  en  rode  saus) 

84.  Bami  Goreng  met  sate  (3  stokjes) . €  5,80 

85.  Bami  Goreng  KAM  WAH  (droog  gebakken) . €  7,00 

(met  kippenvlees,  varkensvlees  en  groenten) 

86.  Bami  Goreng  kompleet . €  7,50 

(met  kippenbout,  2  stokjes  sate,  Babi  Pangang  en  rode  saus) 

87.  Bami  Goreng  met  varkensvlees  en  groenten . €  7,00 

(droog  gebakken) 

88.  Bami  Goreng  met  kippenvlees  en  groenten . €  7,00 

(droog  gebakken) 

89.  Bami  Goreng  met  gesneden  ossehaas  en  groenten . €  8,50 

(droog  gebakken) 

90.  Bami  Djawa . €  6,00 

(bami  met  kerrie,  2  stokjes  sate,  ei,  vlees  en  ham) 

91.  Bami  met  spare-ribs  en  Cha  Siu . €  7,50 

92.  Tai  Haa  CHow  Fan  (droog  gebakken) . €  8,50 

(nasi  met  Chinese  garnalen,  Babi  Pangang  Speciaal  en  groenten) 

93.  Siu  Ya  Mien . €  7,70 

(bami  met  Cha  Siu,  Babi  Pangang  spek  en  kippenbout)Gerechten) 


Vegetarische  Gerechten  (met  witte  rijst) 


94.  Nasi  met  champignons,  ei  en  groenten . € 

95  Bami  met  champignons,  ei  en  groenten  € 

96.  Foe  Yong  Hai  met  een  beetje  groenten  en  witte  rijst .  € 

97.  Tjap  Tjoy  met  champignons  en  witte  rijst .  € 

98.  Mihoen  Goreng  met  groenten  en  ei . € 

99.  Chinese  Bami  met  groenten  en  ei . € 

100.  Pa  Po  Tou  Fu  met  witte  rijst . € 

101.  Tjap  Tjoy  met  Tou  Fu  en  kerriesaus . € 


4,00 

4,00 

5,80 

5,80 

5,80 

5,80 

6,50 

6,70 


Mihoen  Gerechten  ( droog  gebakken) 


102 

103 

104 

105 

106 


68. 

69. 

Nasi  Goreng  gewoon  (met  ei.  vlees  en  ham) . 

Nasi  Goreng  extra  (met  2  eieren,  vlees  en  ham) . 

.  € 

.  € 
.€ 

4,00 

4,50 

5,80 

108. 

109. 

71. 

(met  kippenbout,  1  stokje  kipsate,  vlees.  ham  en  rode  saus) 

Nasi  Goreng  met  sate  (3  stokjes) . 

.€ 

5,80 

72. 

Nasi  Goreng  KAM  WAH  (droog  gebakken) . 

.  € 

7,00 

73. 

(met  kippenvlees,  varkensvlees  en  groenten) 

Goreng  met  varkensvlees  en  groenten  (droog  gebakken) 

.€ 

7,00 

74. 

Nasi  Goreng  met  kippenvlees  en  groenten . 

.  € 

7,00 

110. 

75. 

(droog  gebakken) 

Nasi  Goreng  met  gesneden  ossehaas  en  groenten . 

.  € 

8,50 

111. 

112. 

76. 

(droog  gebakken) 

Nasi  Goreng  kompleet . 

€ 

7,50 

113. 

114. 

(met  kippenbout.  2  stokjes  sato.  Babi  Pangang  on  rode  saus) 

€ 

6,00 

78. 

(nasi  met  kerrie.  2  stokjos  sato.  oi.  vlees  en  ham) 

Nasi  met  spare-ribs  en  Cha  Siu . 

.  € 

7,50 

116. 

79. 

Tai  Haa  CHow  Fan  (droog  gebakken) 

€ 

8,50 

80. 

(nasi  met  Chinese  garnalen.  Babi  Pangang  Speciaal  on  groenten) 
Siu  Ya  Fan . € 

7,70 

117. 

Mihoen  met  varkensvlees  (droog  gebakken) . €  7,00 

Mihoen  met  kip  (drooggebakken) . €  7,00 

Mihoen  met  gesneden  ossehaas  en  groenten . €  8,50 

Mihoen  met  Chinese  garnalen  en  groenten . €  1 1 ,00 

Mihoen  Kompleet . €  8,00 

(met  kippenbout,  2  stokjes  sate,  Babi  Pangang  en  rode  saus) 

Mihoen  KAM  WAH  (droog  gebakken) . €  8,50 

(met  vlees,  kippenblokjes,  gep,  garnalen  en  groenten) 

Mihoen  a  la  HONG  KONG . €  8,50 

(met  kerrie,  gep.  garnalen,  Babi  Pangang  Speciaal  en  rode  saus) 

Mihoen  Singapore . €  8,20 

(met  kerrie,  Cha  Siu,  Hollandse  garnalen  en  paprika) 

Chinese  Hami  Gerechten  idroog  aeiwfei) 


(nasi  met  Cha  Siu,  Babi  Pangang  spek  en  kippenbout) 


Chinese  Bami  met  varkensvlees  en  groenten . €  7,00 

Chinese  Bami  met  kippenvlees  en  groenten . €  7,00 

Chinese  Bami  met  gesneden  ossehaas  en  groenten . €  8,50 

Chinese  Bami  met  Chinese  garnalen  en  groenten . €  11,00 

Chinese  Bami  Kompleet . €  8,00 

(met  kippenbout,  2  stokjes  sate,  Babi  Pangang  en  rode  saus) 

Chinese  Bami  KAM  WAH  (droog  gebakken)  €  8,50 

(met  vlees,  kippenblokjes.  gep.  garnalen  en  groenten) 

Chinese  Bami  Singapore . €  8.20 

(met  kerrie,  Cha  Siu,  Hollandse  garnalen  en  paprika) 

Cha  Siu  Chow  Mien . €  7,50 

(Chinese  Bami  met  gesneden  Cha  Siu  vlees  en  groenten) 


(nderteller  und  Beilagen 


Menii ’  s  ab  2  Personen  i«n 


1906.  Gcbackcnc  Bananc 
907.  Gcbackcnc  Bananc 
mil  Eiscrcam 

908.  Flambierte  Bananc 
909.  Gcbackcnc  Ananas  8 
910.  Gcbackcnc  Lychccs 
911.  Cbincsisdie  Lychecs 
912.  Chincsischc  Qbstsalat 


rl 62.  Gcbr.  Nudcln  4 
mil  HOhncrfleisch 

163.  Huhnerflcisch  4 
mil  Pommcs  Fritcs 

164.  Gcbralcnc  Nudcln-  gcbr.  Reis-  4 
gcbr.  Rcisnudcln-  Pommcs  Frilcs 


229.  Vicr  Jahreszeitcn  filr  4  Personen 
Pckingsuppc  odcr  FrOhlingsrollc 
Rindfleisch  mitTomaten 

Gcb.  HummcrkrabbcnBroccoli  mit  Ingwcr 
HOhncrfleisch  mil  Spargcl 
Obstsalai  oder  KafTcc 

230.  Mena  filr  2  Personen  2  4  8  11 
Pckingsuppc  oder  FrOhlingsrollc 
HQhnerbrust  mil  Ananas  sOQ-saucr 
Gon  Bao  Schweincflcisch  (scharO 
Gcb.  Bananc  odcr  chin.  Obstsalai 

231.  Menu  filr  3  Personen  2  4  8  11 
Pckingsuppc  odcr  FrOhlingsrollc 
Schwcincfleisch  mil  Sojabohncn 
Enle  mit  Ananas  sQB-sauer 
Chaw  Sam  Sinn 

Obstsalai  odcr  KafFce 

232.  Menii  filr  4  Personen  2  4  11 
Pckingsuppc  odcr  FrOhlingsrollc 
8  Kostbartcllcr 
Schwcincfleisch  sOO-saucr 

Gon  Bao  Hummcrkrabben  (scharl) 

HOhncrfleisch  mil  Champignons 
Obstsalai  oder  KafTcc 

233.  Mcnil  fOr  6  Personen  2  4  8  11 
Pekingsuppe  oder  FrOhlingsrollc 
gcbr.  Nudeln  mil  Krabbcn 

Hummer  Krabbcn  Tung  Gu  und  Bambus 
Rindfleisch  mit  Bambus.  Morchcln 
Fischfilet  mit  vcrsch.  Beilagen  sQB-saucr 
Gon  Bao  Kai  (HOhncrfleisch  mil  GcmOsc,  scharf) 
Ti  Pang  Schweinefleisch  mil  vcrsch.  GemOse 
Obstsalai  odcr  KafTcc 


Spezialitaten 


Spezialitaten  (ab  2  Personen) 


Chop  Kam  2  3  4  1130 

vcrsch.  Flcisch  und  GcmOsc 
mil  Hummcrkrabben 

Acht  Kostbarkciicn  2  3  4  11, SO 

Hummcrkrabben,  Enlc 

mil  vcrsch.  Flcisch,  GcmOsc  (scharf) 

Ente  Huhnerflcisch  Kombination  4  11,50 

auf  versch.  GemOse  in  Sojasaucc 

Chow  Sam  Sim  4  13,80 

HQhncr.-  Schwcincfleisch, 

Hummcrkrabben  mil  GcmOsc 

Ente  a  la  Orange  4  11,30 

mil  Grand-Manicr  Sauce 

Ente  a  la  Canton  (mit  Knochcn)  1  4  11,80 

dazu  Salal 

Tanzender  Drachen  2  3  4  10,50 

Rind  und  Schwcincfleisch  mit  GcmOsc,  scharf 
Mccrsprinzessin  4  18,50 

Hummcrkrabben  mil  PlifTcrling  und  EiwciQ 
Hummerkrabbcn-Huhncrflcisch  Kombination  4  13,50 
mil  GcmOsc  (mild) 

“Vogelncst”  4  14,90 

Hummerkrabbcn,  Tinlcnfisch  mil  GcmOsc 

“Vogelncst"  4  13,20 

Entcnflcisch,  HQhnerbrust  mil  Spczial  GcmOsc 

Ti  Pan  Lammfleisch  2  4  15,20 


222.  Partner  Ente  (filr  2  Personen)  2  3  4  11 
Pckingsuppc  oder  FrOhlingsrollc 

Enlc  auf  vcrsch.  GcmOsc  und  Sauce 
Obstsalai  odcr  KalTcc 

223.  Ba  Bao  Jung  Jan  (filr  2  Personen)  2  3  4  11 
Pekingsuppe  odcr  FrOhlingsrollc 

Enlc.  Huhn,  Hummcrkrabben,  Schwcincfleisch 
Obstsalai  odcr  KafTcc 

224.  Platte  a  Sa  Shang  Hai  (filr  2  Personen)  2  3  4  8  11 
Pckingsuppc  odcr  FrOhlingsrollc 

Rindfleisch  mit  Broccoli 
HQhnerbrust  mil  Ananas  (sQB-saucr) 

Obstsalai  odcr  KafTcc 

225.  Platte  al  la  Lee  Peng  (filr  2  Personen)  2  3  4  8  11 
Pckingsuppc  odcr  FrOhlingsrollc 

Enlc  mil  Ananas  sOO-saucr 
Gon  Bao  Hummcrkrabben 
Obstsalai  odcr  KafTcc 

226.  Love  Boot  (filr  2  Personen)  2  3  4  11 
Pckingsuppc  odcr  FrOhlingsrollc 
Lammfleisch,  mil  Pfiffcrling  und  Lauch 
Hummcrkrabben  und  HQhnerbrust  mit  GcmOsc 
Obstsalai  odcr  KafTcc 

227.  MaBaysischc  ReistafeS  (filr  2  Personen)  2  3  4 
Pckingsuppc  odcr  FrOhlingsrollc 

Sale  (mil  ErdnuB-Sauce) 

HQhnerbrust  mit  Curry  und  GcmOsc 
Rindfleisch  mil  Zwiebcln 
Babi  Pangang 
Gcbackcnc  Bananc 

228.  Chincsischc  Reistafel  (filr  2  Personen)  2  3  4  11 
Pckingsuppc  odcr  FrOhlingsrollc 

>  HQhnerbrust  mil  Champignons, 

Shanghai  Enlc 

Rindfleisch  mit  Curry  und  GcmOsc 
?  Gcb.  Hummcrkrabben, 

Schweinefleisch  sQB-saucr 
jP  Gcbackcnc  Bananc  odcr  Kaflec 


China  Restaurant  in  Trier 
Simeonstr.  41a 
Tel.  0651  -  40088 


Offnungszeiten: 
11.30-  15.00  Uhr 
und  17.30  -  23.00  Uhr 
Sa.  durchgehend 
Kein  Ruhetag  ! 


!loll  (EI00-EI80)  (Fruchlsnlol,  Colo) 
icrvierungsslolT (E200-E2 1 9.  E230-E233. 
I-E2S2.  E280-E285.  El  IOS) 

-c.  BcnzocsUurc,  PHB  Pnrahydroxy 


vcrsch.  GcmOsc 


213.  Ti  Pan  a  la  Lee  Peng  2  4 
Hummcrkrabben,  Rindfleisch, 

Schweincfilct,  HQhnerbrust 

mil  vcrsch.  GemOse  in  Knoblauch-Bohncnsaucc 

214.  Suki  Yaki  4 

Rindfleisch  mil  Tung  Gu,  Bambus  und  Glasnudcln 

215.  Ma  Po  To  Fu  2  4 

mil  Hackflcisch  in  Scsamsaucc  (scharf) 

216.  Fong  Mei  Ha  4 

j,  gcgrilll  c  Hummcrkrabben 

Mit  Zwiebcln  und  Ingwcr 


(E310-E63S) 
ic,  SoQcn,  WOranitrcl 


(E220-  F.228) 


6.  Gcschwllrzl  (ES79,  E58S) 

7.  Gcwachst  (E901  -  E904.  E9I2.  E9I4) 

8.  Mil  SQBungsmiltcl(n)  (E9SO  -  E9S2,  E954. 

sUQsnure  Konscrvcn.  So  Ben.  Senf,  Fcinkosls - 

9.  EnthUlt  cine  Phenylalnninqucllc  (E420,  E241.  E9S3.  E9GS  -  E967) 

10.  Mil  Phosphal  (E338  -  E341.  E4S0  -  E4S2) 


F.9S9) 


Alle  Gerichte  auch 
zum  Mitnehmen 


€ 

8,20 

8,70 

14,00 


Vegetarische  Speisen  -  Vegetarian  food 


105.  Vegetarische  Suppe  . 

Vegetarian  soup 

106.  Vegetarische  Fruhlingsrolle 

Vegetarian  egg  roll 

107.  Omelette  mil  Gemuse  . 

Omelets  with  vegetables 

108.  Buddhisten-Fastenspeise  (versch.  Gemuse-Platte)  . 

Mixed  vegetables 

109.  Gebratener  Reis  mil  Gemuse  . 

Fried  rice  with  vegetables 

110.  Gebratene  Nudeln  mit  Gemuse  . 

Fried  noodles  with  vegetables 


1,80 

1,80 

7,20 

8,00 

6,90 

6,90 


Kombimenus  (fur  1  Pers.)  -  Set  menu  for  1  person 

150.  Babi  Pangang  /  Rindfleisch  mil  Gemuse  .  11,50 

Roasted  pork  in  spicy  sauce  /  Beef  with  vegetables 

151.  Gebackene  Ente  mit  Ananas  /  HOhnerfleisch  mit  Gemuse  ..  11,50 
Fried  duck  with  pineapple  /  Chicken  with  vegetables 

152  Gebackene  Ente  mit  Morcheln  und  Bambus 

Rindtleisch  nach  "Szechuan-Art"  .  11,50 

Fried  duck  with  fungus  and  bamboo  /  Beef  in  ‘Sichuan-Style 

153.  Gebackene  Ente  nach  "Kanton-Art" 

Schweinetleisch  mit  Champignons  und  Spargel  .  11,50 

Fried  duck  in  'Cantonese-Style 
Pork  with  asparagus  and  mushrooms 

154  Gebackene  Ente  nach  "Szechuan-Art" 

HOhnerfleisch  mit  Champignons  und  Spargel  .  11,50 

Fried  duck  in  'Sichuan-Style 
Chicken  with  asparagus  und  mushrooms 


Menus  fur  2  Pers.  -  Set  menu  for  2  persons 

161.  Familienschmaus  fOr  2  Personen  . 24,00 

Vorspeise:  Peking-Suppe  Oder  Fruhlingsrolle 
Hauptgang:  Verschiedene  Fleischsorten  und 

Riesengarnelen  mit  Gemuse  gebraten 
Dessert:  Eis  oder  Kaffee 

Starter  Beijing  soup  or  egg  roll 
Div.  kind  ol  meat  with  prawns  and  fried  with  vegetables 
Dessert:  Ice  or  Coffee 

162  Ente-Huhnchen-Platte  fur  2  Personen  . 26,00 

Vorspeise:  Peking-Suppe  oder  Fruhlingsrolle 
Hauptgang:  Knusprige  Ente  und  knuspnges  Huhn 
mit  Gemuse  und  scharfer  Sauce 
Dessert:  Eis  Oder  Kaffee 

Starter.  Beijing  soup  or  egg  roll 
Crispy  duck  and  chicken  with  vegetables  end  hot  sauce 
Dessert:  Ice  or  Coffee 


163.  Lotus-Platte  fur  2  Personen  . 26,60 

Vorspeise:  Peking-Suppe  oder  Fruhlinqsrolle 
Hauptgang:  Gebackenes  Huhn  nach  ‘Kanton-Art’ 

Gebackene  Ente  mit  Ananas  (suB-sauer) 

Acht  Schatze 


Dessert:  Eis  oder  Kaffee 


165  Good  Luck-PlattefOr  2  Personen 
Vorspeise: 

Hauptgang: 


26,60 


€ 

166.  Love  Boat-Platte  fur  2  Personen  . . 26,60 

Vorspeise:  Peking-Suppe  oder  Fruhlingsrolle 

Hauptgang:  Knuspriger  Rotbarsch  mit  sufi-saurer  Sauce 
Gebackene  Ente  nach  ‘Szechuan-Art’ 

Schweinefleisch  mit  Gemuse 
Dessert:  Eis  oder  Kaffee 

Starter.  Beijing  soup  or  eggroll 
Crispy  fish  with  sweet-sour  sauce 
Frieo duck  in  'Sezuan-Style' 

Pork  with  mixed  vegetable 
Dessert:  Ice  or  Coffee 

167.  Happy-Hour  fur  2  Personen  . 26,60 

Vorspeise:  Peking-Suppe  oder  Fruhlingsrolle 

Hauptgang:  Knuspnges  Huhnerfilet  mit  suB-saurer  Sauce 
Gebackene  Ente  mit  Morcheln  und  Bambus 
Rindfleisch  mit  Zwiebeln 
Dessert:  Eis  oder  Kaffee 

Starter  Beijing  soup  or  egg  roll 
Crispy  chicken  filet  with  sweet-sour  sauce 
Frieo  duck  with  fungus  and  bamboo 
Beef  with  onions 
Dessert:  Ice  or  Coffee 


168.  Chinesische  Reistafel  fur  2  Personen 

Vorspeise:  Peking-Suppe  Oder  Fruhlingsrolle 
Hauptgang:  Panierte  Riesengarnelen  mit  suB-saurer  Sauce 
HOhnerfleisch  mit  Champignons  und  Spargel 
Tsa-Siu  (Gegrilltes  Schweinefleisch) 
Gebackene  Ente  mil  Ananas  (suB-sauer) 

Acht  Schatze 
Eis  oder  Kaffee 

is  w°hPsweei-sour  sauce 

id  mushrooms 


irsonen  .  26,60 

Fruhlingsrolle 


Menu  fur  4  Pers.  -  Set  menu  for  4  persons 

170.  Vorspeise:  Peking-Suppe  Oder  Fruhlingsrolle  . 56,00 

Hauptgang:  Paniertes  Riesengarnelen  mit  suB-saurer  Sauce 
HOhnerfleisch  mit  Champignons  und  Spargel 
Rindfleisch  mit  Zwiebeln 
Gebackene  Ente  nach  ‘Szechuan-Art* 

Dessert:  Eis  Oder  Kaffee 

Starter  Beijing  soup  or  eggroll 
Crispy  prawns  with  sweet-sour  sauce 
Chicken  with  asparagus  and  mushrooms 
Beef  with  onions 
Fried  duck  in  'Sichuan-Style' 

Dessert:  Ice  or  Coffee 


Menu  fur  5  Pers.  -  Set  menu  for  5  persons 


bSSSP®' 

.......  15SF*  ' 

aesr'" 

Chicken  with  mixecf  vegetr 


Dessert:  Ice  or  Coffee 


Menu  fur  6  Pers.  -  Menu  for  6  Persons 


172.  Vorspeise:  Peking-Suppe  oder  FrOhlingsrolle  84,00 

Hauptgang:  Panierte  Riesengarnelen  mit  sOB-saurer  Sauce 
En(e  mit  Ananas  (s0B~sauer) 


Beilagen  -  Side  dishes 


Portion  Reis  . .  1,30 

Portion  boiled  rice 


Gebratene  Nudeln  .  1 .80 

Fried  noodles 


Gebratener  Reis  .  1.80 

Fried  rice 

Gebratene  Reisnudeln  .  2,10 

Fried  rice  noodles 

Pommes  Frites  .  1,80 

French  Fries 

Diverse  Saucen  .  1.30 

Diverse  Sauce 


Nachtisch  -  Dessert 

181.  Chinesische  Lychees  . 

Chinese  Lychees 

182.  Fruchtecocktail  . 

mixed  fruits 

183.  Gebackene  Banane  mit  Puderzucker 

(wahlweise  mit  Honig)  . 

Fried  banana  with  icing 

184.  Gebackene  Ananas  mit  Puderzucker 

(wahlweise  auch  mit  Honig)  . 

Fried  pineapples  with  icing 

185.  Flambierte  Banane 

Flamed  banana 

190.  GemischtesEismitSahne 
Mixed  ice  with  cream 
191  Eis  mit  Lychees  und  Sahne 
Ice  with  lychees  end  cream 

192.  Eis  mit  Fruchten  und  Sahne  . 

Ice  with  fmits  and  cream 

193.  Eis  mit  Schokoladensauce  und  Sahne 
Ice  with  chocolate  sauce  and  cream 

194  Bananen-Split  mit  Eis  und  Sahne  . 

Banana-Split  with  cream 

195.  Eis  mit  Ananas  und  Sahne  . 

Ice  with  pineapples  and  cream 

196.  Eis  mit  gebackener  Banane  und  Sahne 

Ice  with  fried  banana  and  cream 


2,30 

2,10 

2,30 

2,30 

3,10 

1,80 

3,10 

2,80 

2,80 

3,10 

3,10 

3,60 


197.  Eis  mit  gebackenem  Ananas  und  Sahne  .  3,60 

Ice  with  fried  pineapples  and  cream 


HOTEL 

^Re*‘a% 

°  Lotus * 

~%L  ^ 


Karlstr.  3-4 

54470  Bernkastel  -  Kues 

f:  0  65  31  -  97  1  5  11 

S:  0  65  31  -  97  15  13 


Offnungszeiten: 

^taglich  von  11:30-15:00  und  17:30-23:30  Uht> 

(kein  Ruhetag)  . 

Geniefien  Sie  unsere  original 
kantonesische  Kiiche  bei  Ihren 
Veranstaltungen,  wie  bei  Geburtstags- 
oder  Betriebsfeiern. 

Bei  Veranstaltungen  ab  15  Personen 
stellen  wir  Ihnen  gern  Warmhalte-  Geschirr 
lieferungsfrei  zur  Verfugung. 

Gutscheine  im  Haus  erhaltlich 

Wir  bitten  Ihnen  Mittagstisch 
zu  giinstigen  Preisen  an. 

, - - - s 

Alle  Gerichte  konnen  auch  in 
Spezial-Warmhalteverpackung 
mitgenommen  werden  ! 


Wir  freuen  uns  auf  Ihren  Besuch  I 

Ihre  Familie  Lau 


138.  "Ti-Pan"  -  a  la  Lotus  .  13,00 

Ti-Pen  in  Lotus  style 

139.  "Ti-Pan"  -  Riesengamelen  .  16,40 

'Ti-Pan'  -  Prawns 

140.  Feuer-Ente  . 13,50 

Fire  duck 

141.  "Ti-Pan"  -  MeeresfrOchle  .  14,50 

'77-Pan'  Seafood 

142  "Ti-Pan"  -  Rindfleisch  .  14,50 

‘Ti-Pan'  ■  Beef 


Vorspeisen  -  Starter 


10.  Fruhlingsrolle  . 

Eggroll 

11.  Mini-Loempia  (3  Stuck  mil  suB-saurer  SoBe) 
Springrolls  (with  sweet-sour  sauce) 


12.  Krabbenchips  (Kroepoeck)  . 

Prawn  crackers 

13.  Pansit-Goreng  (Gebackene  Wan-Tan) 
Fried  Wan-Tan 


14.  Gegrillte  Rippchen 

(1  Portion  mit  suB-saurer  SoBe,  Aufpreis:  0,50  €uro) 
Spare  Ribs 


Sal  ate  -  Salads 


15.  Huhnerfleischsalat 

Chicken  salad 

16  GemOscsalat 
Vegetable  salad 

17  Krabbonsalat 

Shrimp  salad 

18  Krabben-Cocktail  . 

Shrimp  cocktail 


2,10 

3.10 

2.10 

2.10 

4,10 


4,10 

2,90 

6,20 

6,50 


Schweinefleisch  • Pork 


20.  Ku-Lo-Yuk  -  Paniertes  Schweinefleisch  m.  suli-saurer  SoBe  9,00 
Crispy  Pork  in  sweet-sour  sauce 

21.  Sha-Cha-Yuk  in  KnoblauchsoBe  .  9.00 

Pork  in  Sha-Cha  style  fin  garlic  sauce) 

22.  Schweinefleisch  mit  chin.  Pilzen  und  Bambus  .  9.50 

Pork  with  chin,  mushrooms  and  bamboo 

23  Schweinefleisch  mil  versch.  Gemuse  .  8,70 

Pork  with  chop  suey  ( mixed  vegetables) 

24.  Schweinefleisch  mit  Champignons  und  Spargel  .  8,70 

Pork  with  asparagus  and  mushrooms 

25.  Schweinefleisch  mit  Morcheln  und  Bambus  .  8,70 

Pork  with  fungus  and  bamboo 

26.  Schweinefleisch  mit  CurrysoBe  .  8,70 

Pork  in  curry  sauce 

27.  Schweinefleisch  mit  suB-saurer  SoQe  .  8,70 

Pork  with  sweet-sour  sauce 

28.  Schweinefleisch  nach  Sezuan-Art  .  8,70 

Pork  in  Sichuan-slyle 

29.  Babi  Pangang  -  Gerostetes  Schweinefleisch  in 

pikanter  SoBe,  suB-sauer-scharf)  .  9,00 

Roasted  pork  in  spicy  sweet-sour  sauce 


Rindfleisch  -  Beef 


30.  Rindfleisch  mit  versch.  Gemuse  . 

Beef  with  chop  suey  (mixed  vegetables) 

31.  Rindfleisch  mit  Zwiebeln  . 

Beef  with  onions 


32.  Rindfleisch  mit  CurrysoBe  . 

Beef  with  curry  sauce 

33.  Rindfleisch  mit  chin.  Pilzen  und  Bambus 
Bee  f  with  chin,  mushrooms  and  bamboo 


34.  Rindfleisch  mit  Morcheln  und  8ambus  . 

Beef  with  fungus  and  bamboo 

35.  Rindfleisch  mit  Champignons  und  Spargel 
Beef  with  asparagus  and  mushrooms 

36.  Rindfleisch  mit  suB-saurer  SoBe  . 

Beef  with  sweet-sour  sauce 


37.  Rindfleisch  nach  Sezuan-Art  . 

Beef  with  Sichuan  style 

38.  Rindfleisch  nach  Sha-Cha-Art  (in  KnoblauchsoBe) 
Beef  in  Sha-Cha  style  (in  garlic  sauce) 


€ 

9.50 

9.50 

9.50 

10,00 

9.50 
9,50 
9,50 
9,50 
9.70 


Huhnerfleisch  -  Chicken 

39.  Huhnerfleisch  mit  chin.  Pilzen  und  Bambus  .  .  9,50 

Chicken  with  chin,  mushrooms  &  bamboo 

40.  Huhnerfleisch  mit  versch  Gemuse  .  8,90 

Chicken  with  chop  suey  (mixed  vegetables) 

41.  Huhnerfleisch  mit  Morcheln  und  Bambus  .  8,90 

Chicken  with  fungus  and  bamboo 

42.  HOhnerfleisch  mit  Champignons  und  Spargel  .  8,90 

Chicken  with  asparagus  and  mushrooms 

43.  Huhnerfleisch  nach  Sezuan-Art  .  8,90 

Chicken  in  Sichuan  style 

44.  Huhnerfleisch  mil  Mandeln  .  8,90 

Chicken  with  almonds 

45.  Huhnerfleisch  mit  CurrysoBe  .  8,90 

Chicken  with  curry  sauce 

46.  Huhnerfleisch  mit  suB-saurer  SoBe  .  8,90 

47.  Huhnerfleisch  nach  Sha-Cha-Art  (in  KnoblauchsoBe)  .  9,20 

Chicken  Sha-Cha  style  (in  garlic  sauce) 

48.  Huhnerleber  mit  Champignons  und  Zwiebeln  .  8,20 

Chicken  liver  with  mushrooms  and  onions 


Gebackenes  Huhn  -  Crispy  chicken 

49.  Gebackenes  Huhn  mit  ErdnusssoBe  . 

Fried  chicken  with  peanut  sauce 

50.  Gebackenes  Huhn  mil  Ananas  und  suB-saurer  SoBe  ... 
Fried  chicken  with  pineapple  (sweet-sour) 

51  Gebackenes  Huhn  nach  Kanton-Art  (mit  Gemuse)  . 

Fried  chicken  in  cantonese  style 

52.  Gebackenes  Huhn  nach  Sezuan-Art  ... 

Fried  chicken  in  Sichuan  style 

53.  Gebackenes  Huhn  mit  CurrysoBe 
Fried  chicken  in  curry  sauce 


9,20 

9,20 

9,20 

9,20 

9,20 


Gebackene  Ente  -  Crispy  duck 


54.  Gebackene  Ente  mit  chin.  Pilzen  und  Bambus  .  12,30 

Duck  with  chin,  mushrooms  and  bamboo 

55.  Gebackene  Ente  nach  Kanton-Art  (mit  Gemuse)  .  11,80 

Duck  in  Cantonese  style 

56.  Gebackene  Ente  mil  Morcheln  und  Bambus  .  11,80 

Duck  with  fungus  and  bamboo 

57.  Gebackene  Ente  mit  Ananas  und  suB-saurer  SoBe  .  11,80 

Duck  with  pineapple  (sweet-sour) 

58.  Gebackene  Ente  nach  Sezuan-Art  . .  11,80 

Duck  in  Sichuan  style 

59.  Gebackene  Ente  mit  ErdnusssoBe  . .  11,80 

Duck  with  peanut  sauce 

60.  Gebackene  Ente  mit  CurrysoBe  . .  11,80 

Duck  in  curry  sauce 

62.  Peking-Entemit4Gangenf0r4Personen  . 76,70 

bitte  2  Tage  vorher  bestellen! 


Knuspriger  Rotbarsch -Fried fish  . 

64.  Gebackener  Rotbarsch  nach  Sezuan-Art  . 

Fried  fish  in  Sichuan  style 

65.  Gebackener  Rotbarsch  mit  Ananas  und  suB-saurer  SoBe 
Fried  fish  with  pineapple  (sweet-sour) 

66.  Gebackener  Rotbarsch  mil  CurrysoBe  . 

Fried  fish  in  curry  sauce 

67  Gebackener  Rotbarsch  in  GemusesoBe  . 

Fried  fish  with  mixed  vegetables 


8,70 

8,70 

8,70 

8,70 


Meeresfruchte  •  Seafood 


68.  Panierte  Riesengamelen  mil  suB-saurer  SoBe  . 

Crispy  prawns  with  sweet-sour  sauce 

.  16,40 

69.  Riesengamelen  mit  versch.  Gemuse  . 

.  15,90 

Prawns  with  mixed  vegetables 

70.  Riesengamelen  nach  Koon-Po-Art  . 

.  15,90 

Prawns  in  Koon-Po  style 

71.  Riesengamelen  mit  chin.  Pilzen  und  Bambus  .  16,40 

Prawns  with  chin,  fungus  and  bamboo 

72.  Riesengamelen  mit  CurrysoBe  .  15,90 

73.  Riesengamelen  mit  suB-saurer  SoBe  .  15,90 

Prawns  in  sweet-sour  sauce 

74.  Riesengamelen  nach  Sezuan-Art  .  15,90 

Prawns  in  Sichuan  style 


Gebratener  Reis  -  Fried  rice 

76.  Nasi  Goreng  spezial  . a. 

Special  fried  rice  with  chicken  and  shrimps 

77.  Nasi  Goreng  mit  Curryaewurz  und  2  Sat6-SpieBe  . 

Fried  rice  with  curry  and  2  slicks  of  salay 

78.  Gebratener  Reis  mit  Schweinefleisch  . 

Fried  rice  with  pork 

79.  Gebratener  Reis  mit  Rindfleisch  . 

Fried  rice  with  beef 

80.  Gebratener  Reis  mit  Huhnerfleisch 
Fried  rice  with  chicken 

81.  Gebratener  Reis  mit  Krabben  . 

Fried  rice  with  shrimps 

82.  Gebratener  Reis  mit  Riesengamelen  . 

Fried  rice  with  prawns 


8,50 

10,00 

8,00 

8,00 

8,00 

3.70 

14,00 


Gebr.  Reisnudeln  -  Fried  rice-noodles 

83.  Gebratene  Reisnudeln  spezial  .  8,50 

Special  fried  rice-noodles  with  chicken,  pork  and  shrimps 

84.  Gebratene  Reisnudeln  nach  Singapur-Art  .  _.  8,70 

Fried  rice-noodles  in  Singapore  style 

85.  Gebratene  Reisnudeln  mit  Riesengamelen  14.50 

Fried  rice-noodles  with  prawns 

86.  Gebratene  Reisnudeln  mit  Huhnerfleisch  .  8,50 

Fried  rice-noodles  with  chicken 


Gebratene  Nudeln  -  Fried  noodles 

Bami  Goreng  Spezial  .  8,50 

Special  fried  noodles  with  chicken  and  shrimps 

Gebratene  Nudeln  mit  Schweinefleisch  8,00 

Fried  noodles  with  pork 

Gebratene  Nudeln  mit  Rindfleisch  8,20 

Fried  noodles  with  beef 

Gebratene  Nudeln  mit  Huhnerfleisch  .  8,00 

Fried  noodles  with  chicken 

Gebratene  Nudeln  mit  Krabben  .  8,70 

Fried  noodles  with  shrimps 

Gebratene  Nudeln  mit  Riesengamelen  13,80 

Fried  noodles  with  prawns 

Gebratene  Nudeln  mit  Cunygewurz  und  2  SpieBe  Sat6  10,00 
Fried  noodles  with  curry  and  2  sticks  of  salay 


Alio  unsere  Hauptgerichto  werden  mil  gekochtom  Reis  serviert 
Sollten  Sle  iedoch  gebralenen  Reis,  gebralone  Nudeln  Oder 
Pommes  Fntes  wOnschen,  berechnen  wir  1,80  €  Autschlag. 


HtlMMeftOeftfCHTE  mitRcis 


103.  GEBRATENE  HUMMER 
“KUNG-BAO  ART"  ** 
mil  Karotten,  Zwiebeln,  Paprika. 
Bambus,  Chinakohl, 
Champignons  und 
China-Gewurz  (leicht  scharj) 


SPeZWUtStEN  0E5  HAWSES  mil  Reis 


104.  GEBR.  HUMMER,  HUHNER-,  7,50 

RIND-,  SCHNVEINEFLEISCH 

mil  Gcmiisc  (leicht  scharf) 

105.  GEBR.  HUMMER,  HUHNER-,  8,00 

R1ND-,  SCHWEINEFLEISCH  * 

mil  versch.  Gemuse,  Kokosmilch 
und  Thai-Curiy  (scharf) 

106.  GEBR.  TINTENFISCH  6,00 

mil  Zitronengras,  Bambus,  Paprika ; 

Zucchini,  Karotten,  Chinakohl 
und  China-Gcwurz 

107.  GEBRATENER  TINTENFISCH  *  6,50 

mil  Zitronengras,  Bambus,  Paprika. 

Zucchini,  Karotten,  Chinakohl. 

Kokosmilch  und  Thai-Curry  (scharf) 


oeoerA  rjsche  GERKHiEmi.  Reis 


110.  GF.BRATENER  REIS 

mil  Eiern  und  Gemuse 

111.  GEBRATENE  NUDELN 
mil  Eiern  und  Gemuse 

112.  GEBR.  "CHOP-SUEY"  ** 
mil  verisch.  Gemuse  und  Sojabohnen 

113.  GEBR.  VERSCHIEDENE  GEMUSE 

mil  Erdnufisofte  (pikanl) 

114.  GEBR.  "KUNG-BAO”** 
mil  Karotten,  Zwiebeln. 

Paprika,  Bambus, 

Chinakohl,  Champignons, 

China-Gewurz  (leicht  scharf) 

115.  “HUNG  SIU  TOFU” 
friltierte  Tofu  mil 
verschiedenen  Gemusesorlen 


4,50 

4,50 

4,50 


L, 


i 


NT  SPEZIALITAT  DEUTSCHE 
HAUPTSPEISEN 

( 

120.  BRATWURST  mil  Pommes  (Ketchup/Majo)  2 

121.  POMMES  mil  (Ketchup/Majo)  1 

122.  KROKETTEN  mil  (Ketchup/Majo)  1 

123.  SPAGHETTI  mil Napolisofie  - 

124.  SPAGHETTI  ALLA  CARBONARA  4 

mil  Schinken  und  Champignons 

125.  SPAGHETTI  AGILO  E  OLIO  4 

mil  Basilikum  und  Knoblauch 

126.  SCHNITZEL  "WIENER  ART”  mil  Pommes  4 

127.  JAGERSCHNITZEL  mil  Pommes  i 

128.  RUMPSTEAK  f 

mil  Krauterbulter  oder  Zwiebeln  und  Pommes 

Nachspeise 

130.  Gcba.  Bananc  oder  Ananas  mil  Honig  1 

Beltagen  r* 

140  Pommes  (oder  Krokcttcn)  |A  1 

141.  Gcbratcncr  Reis 


0,90 

1,50 

2,00 

1,50 

2,20 

2,20 

1,50 

2,00 


Oefrtinke 

Coca  Cola,  Cola  light  ",  Fanta,  Mineralwasscr, 
Apfelsaflschorle,  Sprite,  Linio  0,201 
Mangosaft,  Guavensaft 

Alkohol  freies  Bier  .Malzbier,  Klaustahler  0,501 
Bier  (Bitburg)  0,331 
Bier  (Bitburg)  0,501 
Wcizcnbier  0,501 
Chinabicr  0,331 

Rotwcin,  WeiBwcin,  Rosc'wcwin  0,201 
Noch  wcitcrcn  Gctrankc  nach  Anfragc 
Warme  Getranke 

Jasmin  Tec,  griiner  Tee  (Kiinnchen)  2 

Schwarzcr-  Pfcffcrminz-  Kamilicntcc  ,  Kaffce  1 

M Hr  dauQou  JAhoh  fur  JAto  ftagtoBCuHQ 
UStd  WUMStttCM 

JAhoh  oiuou  qutoH  Appotit  f 

Zusatzstoffe:  I  ^ 

I  *  FuhslolT  *  *  GodinucbvcnUrtc/.  I )  KoITtinlullig  I ' 


Handed 
WieC^otHtHan  it*t 
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BahllhofSlr.  2  (Am  mtjmmzji 6626  Andernach 

Tel.&  Fax::  02632  /  49  53  84 


lessen  41 1»  2.30  € 

scliiiHI .  .  IpcIipi1 


Telefonische  Vorbestellung  moglich  ! 

Die  Speisen  konnen  nach  ca.  10  min. 
(Warmhahe  Verpackttng)  abgeholl  warden  . 
Bestcllte  Gerichtc  und  Spcisen  kiinnen 
Sic  am  Parkplatz  “Helmwartsturm”  abholen 
(bittc  dort  klingcln) 
Offnungszeiten: 

»  Mo  bis  Sa.  1 1 .00  Uhr  -  22.00  Uhr 
■  Sonntag  u.  Feiertage  12.00  -  22.00  Uhr 

Alle  Gerichte  auch  zum  Mitnehmen  I 

I  ji'jViiii!^  con  Spetocn  nach  llau.se! 

Lieferservlce  von  1 7.00  -  2 1 .30  Uhr 
Mlndesibestellwert  fur  Innenstadt  Andsmach 
8,-€  +  I,-  €  Zuschlag 
Eich,  Namedy,  Miesenheim 
ab  II,-€  +  1,50  Zuschlag 
WelSentumi,  Plaid,  Nickenlch 
.  ab  13,- €+ 1,50  C  Zuschlag 
j  Cschenken  wir  Ihnen  eine  Flasche  Pnaumenweln  (0,5  . 

KHc  mil  jicjien  (Jci'icljjli !!! 

Inh.:  Nguyen 


r 

klein 

groO 

20. 

GEBRATENER  REIS  2,30 

4,00 

mil  Eiern,  Hiihnerfleisch  und  Gemuse 

21. 

GEBRATENER  REIS 

mil  Eiern,  Krabben  und  Gemuse 

4,00 

22. 

GEBRATENER  REIS 

4,00 

mil  Eiern,  Schwcincfleiscliund  Gemuse 

23. 

GEBRATENER  REIS 

mil  Eiern,  Rindfleisch  und  Gemuse 

24. 

NAS1-GORENG  * 

Reis  mil  Eiern,  Hiihnerfleisch,  Schinken  • 
und  Curry  (leichl  scharf)  und  Gemuse 

25. 

GEBRATENER  REIS  * 

mil  Eiern,  Krabben,  Huhncr-.  Schwcine-,  Gemiise 
Rindfleisch  und  Tliai-Curry  ( scharf)  sJ&rc. 

msmsmmm 

kl. 

gr- 

30. 

GEBRATENE  NUDELN  2,30 

4,00 

mil  Eiern,  Huhnerjleisch  und  Gemuse 

31. 

GEBRATENE  NUDELN 

4,00 

mil  Eiern,  Krabben  und  Gemiise 

32. 

GEBRATENE  NUDELN 

4,00 

mil  Eiern,  Schweinefleisch  und  Gemuse 

33. 

GEBRATENE  NUDELN 

4,50 

mil  Eiern,  Rindfleisch  und  Gemuse 

34. 

BAMI-GORENG  * 

Nudeln  mil  Eiern,  Hiihnerfleisch,  Schinken * 
und  Curry  (leichl  scharf)  und  Gemuse 

4,50 

35. 

GEBRATENE  NUDELN  * 

mil  Eiern,  Krabben.  Huhncr-.  Schwcine-,  Gemuse 
Rindfleisch  und  Thai-Curry  ( scharf) 

5,00 

36. 

GEBRATENE  NUDELN 

5,50 

mil  Eiern,  Enle  und  Gemuse 

37. 

GEBRATENE  NUDELN* 
mil  Eiern,  Enle,  Hiihnerfleisch, 

Gemuse  und  Thai-Curry 

6,00 

i 

38. 

GEBRATENE  NUDELN 

5,00 

L39- 

mil  Eiern,  Tinlenfisch,  Zilronengras  und  Gemuse 
GEBRATENE  NUDELN  * 

5,50 

mil  Eiern,  Tinlenfisch,  Zilronengras, 

Gemuse  und  Tahi-Curry  (scharf) 

sciiw&NeaeJSCi-i  GesKt-irg  r 
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HUHNERFLEISCH  "CHOP  SUEY"  **  4,50 

mil  verschiedcnem  Gemuse  und  Sojabohnen 
GEBACKENES  HUHNERFLEISCH  4,50 
(panierl)  mil  Ananas,  sufi-saurer  Sofie, 

Paprika,  Karollen  und  Bambus 

HUHNERFLEISCH  ^  /  >  4,50 

mil  Erdnufisofic  und 

verschiedenem  Gemiise  (pikanl)  jpS  I,’/  . 

HUHNERFLEISCH  *  4’50 

mil  Gemiise,  Kokosmilch  ^ 

und  Thai-Currrv  (scharf) 

HUHNERFLEISCH  “KUNG-BAO  ART"**4,50 

mil  Karollen,  Zwiebeln,  Paprika, 

Bambus,  Chinakohl,  Champignons 
und  China-Gewurz  (leichl  scharf) 
HUHNERBRUSTFILET  4,50 

“NACH  KANTON  ART” 

mil  Bambus,  Karollen,  Sojasprossc  _ 

und  Porree 


SCHWEINEFLEISCH  “CHOP  SUEY” 
mil  verschiedenem  Gemuse  und  Sojabohnen 
GEBACKENES  SCHWEINEFLEISCH 

(panierl)  mil  Ananas,  sufi-saurer  Sofie, 

Paprika,  Karollen  und  Bambus 
SCHWEINEFLEISCH 
mil  Erdnufisofic  und 
verschiedenem  Gemuse  (pikanl) 
SCHWEINEFLEISCH  * 

mil  Gemuse,  Kokosmilch 
und  Thai-Currry  (scharf) 

SCHWEINEFLEISCH 
"KUNG-BAO  ARP’  ** 
mil  Karollen,  Zwiebeln.  Paprika, 

Bambus,  Chinakohl,  Champignons 

und  China-Gewiir z  (leichl  scharf) 

SCHWEINEFLEISCH 

“NACH  KANTON  ARP’  x 

mil  Bambus,  Karollen.  Sojasprosse  jf 

und  Porree 


0 


rimcpl£'5Cij  pgna* 


RINDFLEISCH  -CHOP  SUEY"  ** 
mil  verschiedenem  Gemuse  und  Sojabohnen 
RINDFLEISCH 
mil  Zwiebeln  und  Knoblauch  (scharf) 
RINDFLEISCH 
mil  Erdnufisofie  und 
verschiedenem  Gemuse  (pikanl) 

RINDFLEISCH  * 

mil  Gemuse,  Kokosmilch 

und  Thai-Currry  (scharf)  .  rj 

RINDFLEISCH  ** 

“KUNG-BAO  ART" 

mil  Karollen,  Zwiebeln,  Paprika, 

Bambus,  Chinakohl,  Champignons 
und  China-Gewurz  (leichl  scharf) 
RINDFLEISCH 
“NACH  KANTON  ART” 
mil  Bambus,  Karollen,  Sojasprossc 
und  Porree 


KNUSPRIGES  HUHNERFLEISCH  **  5. 

“CHOP  SUEY” 

mi!  verschiedenem  Gemuse  und  Sojabohnen 

KNUSPRIGES  HUHNERFLEISCH  5 

mil  Ananas,  sufi-saurer  Sofie, 

Paprika,  Karollen  und  Bambus 

KNUSPRIGES  HUHNERFLEISCH  5 

mil  Erdnufisofic  und 
verschiedenem  Gemuse  ( pikanl ) 

KNUSPRIGES  HUHNERFLEISCH  *  5 

mil  Gemuse,  Kokosmilch 
und  Thai-Currry  (scharf) 

KNUSPRIGES  HUHNERFLEISCH  **  5 

“KUNG-BAO  ARP’ 

mil  Karollen,  Zwiebeln,  Paprika,  Bambus,  Chinakohl, 
Champignons  und  China-Gewurz  (leichl  scharf) 
HUHNERBRUSTFILET  5 

NACH  “JAPAN  ART” 
in  Scheiben,  knusprig  panien 
mil  sufi-saurer  Sofie  Oder  Erdnufisofie 


Die  Kiiche  empfiehlt  Omen 
unsere  Gerichte  fur  2  Personen 

Specialities  for  2  Persons 


Indonesische  Reistafel 

Indoncsische  Ricetable 


Huhncrflcisch  mil  Satee-SoBcj 
Rindflcisch  mil  Special -SoBe, 
FlcischkloBchen,  Satee, 
Soja-Kcimc,  gcbratcnc  Bananc 

Fried  Chicken  with  SalccSaiicc, 


s  Gcricht  scrvicrcn  wir  aucli  gcrn  liir  I  Person 


„Mandarin  “-Reistafel 

27,50  Euro 

„Mandarin“-Ricetnble 

(fur  2  Personen  -  lor  2  Persons) 

1.  Gebratcnc  chincsischc  Garnclcn, 

Fried  Chinese  Prawn 

2.  Schwcincfleisch  „HongKong"-Art, 

Pork ..  Hongkong  "Style 

1  3.  Gcbratencs  Huhncrflcisch, 

Fried  Chicken 

4.  Gcbratcnc  Ente, 

Fried  Duck 

5.  Rindflcisch  „Mandarin“-Arr, 

Beef  „Mandam i  "-Style 

6.  „Lohan"-Gcmiiseplatic 

Chinese  Vegetables 

7.  Gebratcner  Reis 

Fried  Nice 

s.  Dessert: 

Dessert: 

Fried  Bananas  with 

Gcbratcnc  Bananc  mil  Eiskugcl 

Ice-Cream 

Jcdcs  Gcricht  kann  Ihncn  aufWunsch  „sehnrf"  odcr  Lnichcscharf"  scrvicrt  wcrdcn. 


Aufheifiem  Brett 

(am  Tisch  ziibereitet) 


Specialities  „Hongkong“-5tyle  ^Hotcook” 


N  i.  Chincsischc  Garnclcn 

mil  Bambusspitzen  und  Paprika,  inSchwarzbohncn-Solle 

Chinese  Prawn 

with  Hamboo-Shoois,  Pepers.  in  Black-Bcans-Sauee 

N  2.  Ente  „Kanton-Art“  (scharf) 

Knusprige  lime  mil  vcrschicdcncm  Gcmusc 
Duck  „Kanton" -Style  (Hot) 

Crapy  Duck  with  Chinese  Vegetables 

N  3.  Rindflcisch  „Mandarin-Art“  (scharf) 

mil  Bainbusspiizcn,  Paprika  und  Ananas 

Beef  „  Manila  rin  “-Style  (Hoi) 

wilh  Pcpco.  Bamboo-Shoots,  Pine-Apples 

N  „Sam-Sing“  -  Chincsischc  Garnclcn 
Hiihncrbrusi,  Schweinefleisch 

mil  Schwarzbohnen-SoGc,  Bambusspiizcn, 

Paprika  und  Champignons 

nSam-Sing“  Chinese  Prawn, 

Chicken,  Park 
with  Black- Bcaiis-Saiicc 

N  5.  Huhncrbrust  „Acht  Kostbarkcitcn“ 

mit  vcrschicdcncm  Gcmiise 

Chicken  „Pak-Po° 

with  Chinese  Vegetables 


17,50  Euro 


13,50  Euro 


12,50  Euro 


13,50  Euro 


12,50  Euro 


odcr  „nicht  scharf"  serviert  wc 


Jcdcs  Gcricht  kann  Ihnc 


ifWur 


.scharf" 


:rden. 
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9.50  Euro 

9.50  Euro 


9'5oEur° 
J/MY  9,50  Euro 
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Vegetabilien 


5.50  Euro 

6.50  Euro 


allc  Gerichlc  n«it  gckochtcm  Reis, 
r  Reis  1,80  Euro  Zuschlag 

Nudeln  1,80  Euro  Zuschlag 


Desserts 


^tTc^^fc(“^^Wcc  6.90  Euro 

^-Kfilct  mit  siifi-saurcr  Sofic  6.90  Euro 

7,50  Euro 


B5- 


SPECIALITEITEN  "THE  MANDARIN"  ft=  scherp 
2  Tong  Kg  Kai 

Gesneden  kipfilet  met  Chinese  paddestoelen  ... 

2  Po  Lo  Kai 

Gesneden  kipfilet  met  ananas . 

ft  3  Too  Si  Kai 

Gesneden  kipfilet  in  scherpe  soyasaus . 

☆  4  Way  Oh  Yok 

Gebakken  varkensvlees  met  soyabonen  . 

ft  5  Rung  Po  Yok  of  Rung  Po  Kai  (kip) 

Gebakken  varkensvlees  met  hete  peper, 
cashewnooljes  en  groente . 

6  Lychee  Yok 

Gepaneerde  blokjes  varkensliaas 
met  Chinese  vruchlen . 

7  Tong  Ko  Ha 

Chinese  garnalen  met  Chinese  paddestoelen  .. 
ft  8  Tjau  Ha  Loh 

Hele  gegrilde  Chinese  garnalen 

met  pikante  sans . 

ft  9  Kong  Po  Ha 

Stukken  garnalen  met  hot  peper, 

cashewnootjes  en  groente . 

ft  10  Too  Si  Ha 

Chinese  garnalen  met  scherpe  soyasaus . 

22  Pa  Yu  Kai 

Abalone  (diepzeemossel)  met  kip . 

22  Kerry  Yau  Yu 

lnktvis  in  kerrysaus . 

ft  23  Too  Si  Yau  Yu 

lnktvis  in  scherpe  soyasaus . 

14  Lo  Song  Hai 

Kreeftvlces  met  asperges  en  crdmesaus  . 

ft  25  Kun  Shiu  Long  Ha 

Stukken  kreefl  (in  schaal  gebakken) 

met  pikante  saus . 

ft  16  Too  Si  Long  Ha 

Stukken  kreeft  (in  schaal  gebakken) 
met  zwarle  bonensaus  . 

17  Ko  Lo  Yu 

Gepaneerde  longfilet  in  zoetzure  saus . 

18  Gebakken  tongvis 

met  papriknsaus  en  champignons  . 

19  Sang  Kivah 

Geroosterde  longfilet  met  garnalen  en  kreeft 
in  ivijnsaus . . . 

20  Tong  a  la  Picasso 
Tongfilet  met  ananas,  banaan  en  vruchten  ... 


INDISCHE  GERECHTEN 

1  Sate  Kambin  (lamsvlees.  3  stokjes) 

2  Sate  Ajam  (kippenvlees,  3  stokjes) 

3  Gado  Gado  met  rijsl . 

4  Nasi  Romes  speciaal  (met  kip  en  sate) 

5  Bam  Romes  speciaal  (met  kip  en  sate) . 

6  Nasi  Djawa . 

7  Bami  Djawa 

8  Ajam  Boemboe  Roedjak 

9  Ajam  Smoor . 

10  Ajam  Boemboe  Bali 

11  Ajam  Ketjap . 

12  Ajam  Pangang . 

13  Ikon  (vis)  Boemboe  Bah  . 

14  Daging  Roedjak . 

15  Daging  Smoor . 

16  Sie  Ya  Fan  (speenvarken  met  kip.  groente  en  rijst). 

17  Bain  Ketjap . . 


29,50 


Wij  zijn  het  originele  Chinese  restaurant 

"THE  MANDARIN" 

(Huis  van  de  vijf  keukens) 


SZECHUAN  ( West  China) .... 
A  Yushan  Chai  Tai  f  26,00 
Broccoli  cn  gesneden  varkensvlees 
met  pikante  saus  van  knojloek. 


Zeer  geraffineerde  spijs 
B  Yushan  Beef  f  28,50 
Broccoli  en  gesneden  varkensvlees 
met  pikante  saus  van  knoflook. 
gember  en  uicn. 


PEKING  (Noord  China) . Klassieke  voorname  kettken 

A  Tsao  Liu  Chicken  f  2 6,00  B  Tsao  Liu  Yu  Pi  (vis)  f  28,50 

Ecu  traditioneel  gerecht,  geser-  Ecu  traditional  gerechl,  gcscr- 

veerd  aan  notabelen.  beslaande  uit  veerd  aa ll  notabelen,  bestanndc  uit 


een  smakelijke  selcktie  van  kip, 
pculljes,  waterkastanjes,  Chinese 
champignons,  ovcrgolcn  met  cen 
geraffineerde  wijnsaus. 

HUNAN  (Zuid  China) . De 

A  Harvest  Chicken  f  26,00 
Oogslfcesl  chicken,  dun  gesneden 
gebakken  kip,  met  een  smakelijke 
mix  van  jonge  mais,  rode  peper, 
knoflook  en  rode  pepersaus. 


SHANGHAI  (Oost  China) . 

A  Velvet  Crab  f  29,00 
Verse  krab  gernarineerd  in  eiwit 
met  gesneden  champignons,  dop- 
erwten,  waterkastanjes  en  ham, 
overgoten  met  opgeklopt  eiwit. 


cen  smakelijke  selcktie  van  longfi¬ 
let,  pculljes.  waterkastanjes, 
Chinese  champignons,  overgoten 
met  een  geraffineerde  wijnsaus. 

hoogst  gelegen  provincie 
B  Harvest  Beef  f  2 7,50 
Oogslfcest  beef,  dun  gesneden  ge¬ 
bakken  bicjsluk,  met  cen  smakelijke 
mix  van  jonge  mais,  rode  peper, 
knoflook  cn  rode  pepersaus. 


Geschenk  van  de  zee 
B  Velvet  Prawn  f  29,00 
Chinese  garnalen  gernarineerd  in 
eiwit  met  gesneden  champignons 
cn  krabvlces,  overgoten  met  opgc- 
klopt  eiwit  cn  roomsaus. 


KANTON  (Het  diepe  zuiden  van 


A  Chung  Si  Beef  f  29,00 
Biefstukjes  van  de  haas  met  knof¬ 
look  cn  groente,  overgoten  met  cen 
tomato-  en  chilisaus 


China) . 

. Het  meest  harmonieus 

B  Lobster  Gai  Kau  f  42,00 
Vers  kreeflvlees  met  kipblokjes, 
pculljes,  Chinese  champignons  en 
knoflook,  overgoten  met  ecu  smakc- 
lijke  voorname  witte  saus. 


Chinees-Indisch  Specialiteiten  Restaurant 

"The  Mandarin  " 


Noorderhaven  NZ.  63 
9712  VJ  GRONINGEN 


Telefoon  050  -  3127082 
Fax  050  -  3141171 

Geopend: 

dinsdag  t/m  zaterdag  van  12.00  -  14.30  uur 
en  van  17.00  -  23.00  uur 
zondag  van  14.00  --  23.00  uur 
op  maandag  gesloten 
Keuken  open  tot  22.00  uur 

Gezellige  zank  met  open  hoard  en  zithoek, 
tevens  voorzien  van  airconditioning. 

Reservering  mogelijk,  ook  voor  groepen. 


'  & '  \ 


KIP  GERECHTEN 

1  KoLoKai 

(gepaneerde  kipfllet  met  zoetzure  saus) . /  18.00 

2  Gesneder i  ktpblokjes  met  champignons . /  18,00 

3  Gesneden  kipblokjes  met  paprika . /  18,00 

4  Gesneden  kipblokjes  met  kerrysaus  f  18,00 

5  Gesneden  kipblokjes  met  tomatensaus . /  18,00 

6  Geroosterde  kip  met  ananas . /  18,00 

7  Geroosterde  kip  met  ham .  f  18,00 


KIKKERBILLEN  ☆ 

1  Gebakken  kikkerbillen  met  zwarte  bonensaus . f  21,00 

2  Gebakken  kikkerbillen  met  pikanle  saus . /  2 1,00 


EEND  GERECHTEN 

1  Geroosterde  hele  Peking  eend  met  groenle 

en  bruitte  saus,  voor  2  personen . f  54,00 

2  Geroosterde  Peking  eend  met  ananas 

en  zoetzure  saus . f  2 4,00 

3  Geroosterde  Peking  eend  met  Chinese  champignons  f  2 7,00 

4  Geroosterde  Peking  eend  met  saus  . /  25,50 


VLEESGERECHTEN 
1  Onze  specialiteit: 

Babi  Pangang  "The  Mandarin” 

met  exotische  saus,  speciaal  bereid  door  de  chef-kok ..  f  22,00 


2  Babi  Pangang  met  pikanle  saus  . f  18,50 

3  KoLo  Yok 

(gepaneerd  varkensvlees  met  zoetzure  saus) . /  18,50 

4  Babi  Ketjap . /  18,50 

5  Gesneden  varkensvlees  met  ananas . /  18,50 

6  Gesneden  varkensvlees  met  champignons . /  18,50 

7  Gesneden  varkensvlees  met  paprika  . /  18,50 

8  Gesneden  varkensvlees  met  knoflooksaus .  /  18,50 

9  Gesneden  biefstuk  met  broccoli . /  21,00 

10  Gesneden  biefstuk  met  paprika . /  21,00 

11  Gesneden  biefstuk  met  oestersaus . /  21,00 

12  Gesneden  biefstuk  met  tomatensaus . /  21,00 

13  Gesneden  biefstuk  met  knoflooksaus . /  21,00 

14  Gesneden  biefstuk  met  kerrysaus  .  /  21,00 

15  Siew  Yok  (speenoarken) . /  19,00 

16  Tsa  Stew  (gebakken  gekruid  nwger  varkensvlees) ....  f  19.00 


GARNALEN  GERECHTEN 

1  Gepaneerde  grote  Chinese  garnalen 

met  pikante  saus  . f  25fl0 

2  Chinese  garnalen  met  kerrysaus . f  25,50 

3  Chinese  garnalen  met  tomatensaus .  /  25,50 

4  Chinese  garnalen  met  champignons  f  25,50 

5  Chinese  garnalen  met  broccoli . /  25,50 

HOLLANDSE  GERECHTEN 

1  Biefstuk  van  de  haas  met  palates  friles  en  groenle ....  f  25,50 

2  Wiener  schnitzel  met  palates  friles  en  groente . f  22,50 

3  Halve  gebraden  kip  met  patates  friles  en  groente . /  18,00 


CHINESE  RIJSTTAFELS 

Chinese  rijsttafel  voor  2  personen . /  53,00 


Gebonden  Pekingsoep  of  tomalensoep 
Tjap  Tjoy  speciaal, 

Foe  Yong  Hai  speciaal, 

Babi  Pangang,  2  stokjes  satd. 

Chinese  rijsttafel  voor  4  personen  . /  108,00 

Kippensoep  met  champignons  of  Pekingsoep 
Ko  Lo  Yok,  Foe  Yong  Hai  speciaal 
Babi  Pangang,  Chinese  garnalen, 

Tjap  Tjoy  speciaal, 

Kip  met  zwarte  bonensaus, 

2  stokjes  sal6. 


CHINESE  RIJSTTAFELS  ”THE  MANDARIN” 

Chinese  rijsttafel  ” The  Mandarin ”  voor  2  personen  f  70,00 
Gebonden  Pekingsoep 
of  heldere  kippensoep  met  champignons 
Kong  Po  Kai  (kipblokjes  met  hot  peper  en  cashewnotejes) 
Gebakken  tongfilel  met  groente  en  zoetzure  saus 
Geroosterde  Peking  eend. 

Chinese  rijsttafel  ” The  Mandarin”  voor  4  personen  f  149,00 
Gebonden  Pekingsoep 
of  heldere  kippensoep  met  champignons 
Tao  Si  Kai  (kippenvlees  in  scherpe  zwarte  soyabonensaus) 
Kong  Po  Ha  (Chinese  garnalen  met  hot  peper  en  cashewnootjes) 
Gebakken  tongfilets  met  groente  en  zoetzure  saus 
Gesneden  varkensvlees  met  knoflooksaus 
Geroosterde  Peking  eend 


7,/friS-ir 

Chef  Recommendation 

Rice 

Ri  firm 

Duck ’n‘ Rice . 

£5.20 

R2  a.  it  a 

'Char  Siu’  Pork  Rice . 

£5.00 

R3  %*)& 

Crispy  Belly  Pork  Rice . 

£5.00 

R.j  it>  ill  fi 

Soy  Chicken  Rice(on/off  bone) .  .  . 

£5.00 

R5  ‘lit ‘d 

Twins  Rice . 

£5.30 

R6  J.1HU 

Triplet  Rice . 

£5.60 

-MStMK 

Chinese  Mushroom  Spare  Ribs  Rice  £6.50 

R8  4- ns  a 

Stew  Beef  Belly  on  Rice . 

£6.50 

r9  f-tofi 

Cuny  Stew  Beef  Belly  on  Rice  \  . 

£6.50 

Rto 

Seafood  Rice  in  Bamboo  Pot ... 

£6.50 

R11 

Chicken  Rice  in  Bamboo  Pot.  .  .  . 

£6.50 

R11 

Sweet  Com  &  Crispy  Chicken  Fillet 

Rice . 

£6.50 

R13  ifctojliSft 

ToFu  &  Pork  Belly  with  Rice ... 

£b.5o 

R14  0  Japanese  Pork  Chop  Curry  Rice  X 

£6.50 

s  s 

Noodle 

Noodle/Rice  Noodle/HoFan 

R15  &f&3o 

Duck  ’n’  ’Lo  Mein’ . 

£5.30 

R16 

Char  Siu  on  ’Lo  Mein' . 

£5.10 

R17  ttfl® 

Crispy  Belly  Pork  on  'Lo  Mein' 

£5.10 

R18  iiffl® 

Soya  Chicken  on  “Lo  Mein' 

(**/**> 

(on/olf  bone) . 

R19 

Twins  on  'Lo  Mein' . 

R20  i-JH® 

Triplet  on  'Lo  Mein' . 

£6.10 

R21  Q  *$".!• 

Ramcn  Miso  (Seafood  &  Pork)  .  . 

£6.10 

R22  ;J)ii4to; 4i=) 

Stew  Beef  soup  Ho  Fan . 

ffi.oo 

R23  slliD-rr^ii® 

Chicken  Won  Ton  Soup  Noodle  . 

•  £550 

R24 

Prawn  Won  Ton  Soup  Noodle  .  . 

.  £5.00 

R25  6  $  ;'4  9 

Chinese  Mushroom  lit  Pak  Choi 

Soup  Noodle  l\'l . 

•  All  prices  arc  subject  to  change  without  prior  notice. 

"  Sony  for  we  do  not  accept  cheques. 

•  A  valid  card  &  signature  must  be  presented  by  the  card  holder 
for  our  driver. 

•  We  only  take  credit  cards  payment  for  over  £10 

•  Please  ask  for  cutlery. 

■  Some  dishes  may  contain  nuts 

•  Some  ready  made  sauce  may  contain  MSG 

•  Please  kindly  inform  us  of  any  food  allergies  prior  to  ordering 


Special  Set  Menu 

(minimum  for  2  person) 

No.  10  Sel  Meal . £15.80  per  person 

Hors  D’ceuvre  Mixe 

(Mandarin  Ribs,  Crispy  Salmon  Dumpling, 

Sesame  Prawn  on  Toast,  Vegetable  Sesame  Roll) 

Crispy  Aromatic  Duck 
Naked  Prawns  with  Broccoli 
BBB  Beef  Black  Bean  Sauce 
General  Shou  Crispy  Chicken  \ 

Egg  Fried  Rice 

Sel  Meal  A...... . £10.80  per  person 

Mixed  Hors  Docuvre 

(seaweed,  spring  roll,  spare  ribs  &!  crispy  prawn  dumpling) 
Beef  Black  Bean  Sauce 
Sweet  &  Sour  Pork 
Chicken  with  Chilli  &  Garlic  \ 

Special  Fried  Rice 

Sel  Meal  B . £12.80  per  person 

Mixed  Hors  D’oeuvrc 

(seaweed,  spring  roll,  spare  ribs  &  crispy  pram  dumpling) 
Chicken  Sweet  Com  Soup 
Chicken  in  Miso  &  Sake  Sauce 
Mongolian  Crispy  Pork 
Prawns  with  Black  Bean  Sauce 
Speicial  Fried  Rice 

Chilli  Lovers'  Meal . £14.80  per  person 

Mixed  Hors  D’oeuvre 

(seaweed,  spring  roll,  spare  ribs  &!  crispy  prawn  dumpling) 
Crispy  Aromatic  Duck 
Crispy  Shredded  Chilli  Beef  \ 

Prawns  with  Chilli  &  Garlic  Szechuan  Style  \ 
Malaysian  Chicken  Cuny  \ 

Special  Fried  Rice 

Fish  Lovers'  Meal . . £14.80  per  person 

MLxed  Hors  D’oeuvre 

(seaweed,  spring  roll,  crispy  salmon  gyoza  &  prawn  on  toast) 
Thai  Seafood  Tom  Yum  Soup 
Monk  Fish  with  White  Wine  Sauce 
Prawns  with  Broccoli 
Scallop  with  Cashew  Nuts 
Seafood  Fried  Rice 


Private  Function 
Room  Available 

Please  do  not  hesitate  to 
discuss  it  with  our  staff 


Any  dishes  that  are  not 
on  the  menu  can  be 
made  on  your  request 


8  ftan*  if» 


1  Earl's  Court  Station 

-©■ 

Earl’s  Court  Road 

I 

n.  Lloyds  Bank 

§• 

f 

Lm  we  are  here 

Open  7  Days  a  Week 

12:00noon  - 12:00  midnight 

Delivery  time:  Mon-Sat  12:30pm-2:30pm 
Mon-Sun  5:30pm-1 1:30pm 


'  Delivery  time  is  mon-sat  ij:3opm-2:3opm,  mon-sun  5:30pm- 
11:30pm,  last  order  must  be  made  isminutes  before  the  delivery  time 
ends.  Minimum  delivery  order  £8,  within  approx.3  miles  radius.  Free 
delivery  on  orders  over  £12  otherwise  Ei  charge. 

website:  www.no10.uktakeaway.com 


1 0%  Discount  for  order  over  £15 

(Take  Away  and  Delivery  Service  Only) 

FREE  Delivery  Available* 
FREE  prawn  crackers 

for  order  over  £15 

FREE  bottle  of  coke 

for  order  over  £25 

FREE  bottle  of  wine 

for  order  over  £35 

No.  10  Chinese  Restaurant 

10  Hogarth  Place,  London.  SW5  GQT 

Tel:  0207  373  7000 

HH  O 


Deigned  Si  Primed  by  I 


$  Appetizers 

i  ft  i’l  Ht  £  Hors  D’ocuvre  Mixe  (Jor  2  person)  .  .  £9.00 


(Mandarin  Ribs.  Crispy  Salmon 
Dumpling,  Sesame  Prawn  on  Toast, 
Vegetable  Sesame  Spring  Roll) 

2  ;n  tjL  Crispy  Seaweed  with  Dry  Scallop  .  .  £3.50 

3  -jr  jj  Prawn  Crackers . £1.20 

<1  ft  Duck  'ri  Roll  with  Vegetable  & 

Coriander . £3.70 

5  H  tit  4  &  Vegetable  Sesame  Spring  Roll  (5)  IV)  £3.00 

6  t  /[til  &  Thai  Tiger  Prawn  Roll  (5). . £3.80 

7  lit  g  jL  ft  Bean  curd  Chiu  Yim  Tossed  in 

Peppercorn  Salt(K) X . £3.00 

8  ||j «  H  ft.  Squid  Chiu  Yim  Tossed  in 

Peppercorn  Salt  \ . £3.90 

9  til  S  ffi  Prawn  Chiu  Yim  Tossed  in 

Peppercorn  SaltX . £5.50 

10  %  if  ft  Mandarin  Spare  Ribs . £3.90 

11  (it  «  #  Golden  Garlic  Sparc  Ribs  X . £3.90 

12  Crispy  Prawn  Gyoza  (5] . £4.00 

13  IS,  Peking  Pork  Gyoza  (5) . £3.80 

14  i_  X  k  ft  Crispy  Salmon  Won  Ton  (5) . £4.00 

15  £  ft  ft  Thai  Pandan  Chicken  (4) . £3.80 

16  illi,  tl\  Phoenix  Sesame  Prawn  on  Toast  (4)  £4.00 

>7  >3  SI  Japanese  Golden  Prawns  I4) . £4.60 

18  |R  cJi  ill  5$  Chili  and  Peppercorn  Salt  Chicken 

Wings  X . £360 

>9  ck  f  ill  •'(*  Chicken  Satay  Skewers  (4) . £3.90 

2°  18  ft  ill  £  k  House  Special  Chicken  Spring  Roll  .  £3.20 

21  4-  4f  fi  Crispy  Aromatic  Duck 


Served  with  Pancake,  Salad  and  Hoi 
Sin  Sauce 


Whole  Duck . 

£25.00 

Half  Duck . 

£13.50 

Quarttr . 

.£7.00 

Sleamed  Dim  Sum 

22 

Prawn  'Ha  Kow'  (4) . 

.£3.00 

2.3 

HA 

Pork  'Siu  Mai'  (4) . 

24 

'Char  Siu' Buns  (3) . 

.£3.00 

24a 

■ft  lii 

Chicken  Buns  (3)  . 

.  £3.00 

25 

Vegetable  Bean  Curd  Skin  Rollsfof 

119 . .  ■  -  1 

.£3.00 

26 

Custard  Buns  (3)  l\n . 

.£3.00 

27 

Dim  Sum  Mixed  Platter  (8)  ...  . 

\  =  HOT  (v)  =  VEGETARIAN 


j  Soups 


28  %  ft  jj.  ft  ft  Seafood  Bean  Curd  Soup . £3.10 

29  $  ft  1-  ft  ft  Crab  Meat  Sweet  Com  Soup . £2.90 

30  iH  itj  ft  ft  X  Chicken  Sweet  Com  Soup . £2.90 

31  Vi  ft -it  it-  H  Chicken  Won  Ton  Soup . £3.00 

32  ft  Hi  ilt  !i  H  Prawn  Won  Ton  Soup . £3  50 

33  Hot  &  Sour  Soup  X . £2-90 

34  &  ft  ft  Vf  it  Thai  Seafood  Tom  Yum  SoupX  .  £4.00 

35  4  ?.  ii  Vegetable  Miso  soup  IV) . £2.50 

bbq 

36  J-iltt  Triplet  Platter . £7  00. 

37  U  Twins  Platter . £6.10 

38  lift)  Roasted  Duck . £5  60 

39  fttl  'Char  Siu' Pork . £5.10 

40  t£  ilj  Crispy  Belly  Pork . £5.10 

41  $1*111  Soya  Chicken  (on/off  Bone) . £5.10 

42  .§  i|(  4  Five-Spice  Beef  Slices . £6.00 

No.10  Gourmet  Dishes 

43  ;4'j,a>  Jf  Monk  Fish  with  White  Wine  Sauce  £7.60 

44  9x  i*l  k  Jf  Sweet  and  Sour  Fish . £7.60 

45  if.  ft  Steamed  Sea  Bass  with  Ginger  and 

Spring  Onion . £10.00 

46  $  2$  if  King  Brawn  with  Asparagus  £7.60 

47  4  if  Crispy  King  Prawn  in  Cream  Sauce  .  £7.60 

48  13 11)  Szechuan  Prawn  with  Chili  &  Garlic 

Sauce  X . £6.90 

49  ri  ft  ii  !H  if  King  Prawn  with  Broccoli . £6  90 

50  1 Salmon  Tcriyaki . £7.60 

51  ft  if  $  }  Pearl’s  Paradise  with  Cashew  nuts 

(Scallop) . £9.60 

52  >3  A  it  k  Pan-Fried  Squid  with  Tcriyaki  Sauce  £6.90 

53  4c$l£k  Squid  with  Ginger  and  Spring 

Onion . £6.90 

54  4A4d?  Sirloin  Steak  Mandarin  Style . £9.60 

55  i  /if-  4  A  Sesame  Beef  with  Teriyaki  Sauce  .  £7.50 

56  3t/£4ifl  Cumin  Beef  X . £6.00 

57  *£4fl  Beef  with  Tomatoes . £6.00 

572  4  fb  Stew  beef  belly . £6.00 

58  4  ?  M 1“'  Thai  Pork  Chop  with  Lemon  Grass  .  £7.00 

59  4  lit  rf)  if  Shredded  Pork  with  Finger  Chili  X  .  £6.00 

bo  .ft  4  if)  H  Sea  Spicy  Shredded  Pork  X  .  .  .  .  £6.00 

61  %  $  itj  It.  Moushu  Pork  Served  with  Pancakes  £6.60 

62  ifi-iSJLft  Ma  PoToFu  with  mince  pork  X  .  .£6.00 

83  k  4'  &  f  Sea  Spicy  Aubergine  with  mince 

pork  V . £6.00 

64  iff  ;4i  4  j[l  Miso  Sake  Chicken . £6.00 

65  4  (fill  Kung  Po  Chili  Chicken  X  .  .  .  .£6.00 


66  fi  4  ■f  18  General  Shou  Crispy  Chicken  X  .£6.00 

67  i3  A  ill  !■''  Chicken  Fillet  with  Teriyaki  Sauce  .  £7.50 

68  ti  ii  Ja  4  g  Pak  Choi  &  Broccoli  with  Oyster 

Sauce  iw . £4.80 

69  ft  4  £  l)  Cashew  Nut  with  Asparagus  ft') .  .  .  £5.20 

70  4  ft  la-  jt  ft  Vegetarian  MaPo  ToFu  fwX . £5.00 

71  Fried  Egg  with  Tomatoes)  V) . £4.80 

72  tj  i*  4  A.  ft.  Seasonal  Chinese  Vegetable  with 

Oyster  Sauce  IV) . £6.00 

73  S  %  4  A  ft.  Seasonal  Chinese  Vegetable  with 

1  Garlic  Sauce  ft'/ . £6.00 


Traditional  Favorites 

With  Sweet  and  Sour  Sauce 

a  ffl 

Prawn . 

.  .  £7.00 

b  ft 

Chicken  ....  . 

•  £550 

c  it) 

Pork . 

£5.50 

d«a?. 

Mixed  Vegetable  IV) . 

.  .  £4.80 

With  Malaysia  Curry  Sauce  X 

a  m 

Prawn . 

b  4 

Beef . 

•  •  £550 

c  ill 

Chicken . 

.  .  £5.50 

diiSi 

Mixed  Meat . 

eftt 

Mixed  Vegetable  tvi . 

76  ii&if 

With  Black  Bean  Sauce 

a  m 

Prawn . 

b  4 

Beef . 

c  -a 

Chicken . 

•  £550 

d  f?, 

Duck . 

e  ttfv 

Pork  Chop. . 

f  Sift 

Mixed  Vegetable  ft') . 

.  .  £4.80 

gift 

Fried  Bean  Curd  (ToFu)  IV) .... 

.  .  £4.80 

77  4  5- it 

With  Ginger  and  Spring  Onion 

a  ffl 

Prawn . 

.  £6.90 

b  4 

Beef . 

■  £5-5° 

c  ill 

Chicken . 

•  -  £5-5° 

78  i'f  t  it 

With  Satay  Sauce 

a  m 

Prawn . . 

b  4 

Beef . 

-  £5-5° 

c  ill 

Chicken . 

•  •  £5-5° 

With  Szechuan  Chili  and  Garlic  Sauce  X 

a  fi} 

Duck . 

b  4 

Beef . 

c  ifi 

Chicken . 

■  •  £5-5° 

d  1ft 

Fried  Bean  Curd  (ToFu)  IV) .  .  .  . 

.  .  £4.80 

il/Sj 

Rice  &  Noodle 

80 

Young  Chow  Fried  Rice . 

.  .  £3,70 

81 

tin  ft  a 

Chicken  Pineapple  Fried  Rice  . 

.  .  £3.60 

82 

King  Prawn  Fried  Rice . 

.  .  £6.50 

83 

Mixed  Vegetables  Fried  Rice  .  . 

84 

Egg  Fried  Rice  ivi . 

.  .  £2.20 

8s 

fejfi 

Steamed  White  Ricefu . 

.  .  £i.bo 

86 

zmz 

Singapore  Rice  Noodle  X  .  .  .  . 

•  •  £4-9° 

87 

«  w*  .10 

Young  Chow  Fried  Noodle.  .  .  . 

.  -£4.00 

88 

my  ft 

Chicken  Chow  Mein . 

.  £3.80 

89 

s.Uft 

Seafood  Crispy  Noodle . 

.  .  £6.60 

i-fttf 

Seafood  Ho  Fan . 

Vi  ft 

Crispy  Noodle  with  Chicken.  .  . 

•  -  £5  50 

92 

jidt45i 

Crispy  Noodle 

with  Beef  Black  Bean  Sauce 

fttft 

Crispy  Noodle 

with  Mixed  Vegetable)!'/ . 

.E4.80 

Bean  Sprout  Noodle  11/ . 

.  .  £3.00 

Beef  Ho  Fan . 

.  .£6.00 

tmtti 

N0.10  Special  Rice . 

.  .  £5.80 

97 

ft  itft 

N0.10  Special  Noodle . 

.  .  £5.80 

fit)  fa  /  Desserts/Drinks 

98 

if.it 

Banana  Fritter . 

.  .  £2.20 

Pineapple  Fritter . 

Ice  Green  Tea . 

.  .  £1.50 

101 

Ice  Lemon  Tea . 

102 

:fU4r? 

Ice  Red  Tea . 

4-T-  f)  ftk 

Ice  Jasmine  Te3 . 

Ice  Plum  Juice . 

‘A  ft  ft 

Still  Mineral  Water 

A 

»-5L . 

.  £1.80 

b 

500ml . 

ft  m  ft  ft 

Sparkling  Mineral  Water 

A 

-V 

b 

500ml . 

106 

A  4 

Soft  Drinks 

a 

Coke 

b 

Diet  Coke 

>C! 

7-UP 

d 

Fanta  Orange 

Can  330ml . 

Bottle  1.5L . 

10%  Discount  for  order  over  £15 

(Take  Away  and  Delivery  Service  Only) 


Tel:  0207  373  7000 


SPECIALITIES 

26.  I50g  ..EIGHT  TREASURES"  in  CHILLI  SAUCE  199.- 

(Chicken.  park.  beef.  duck,  paprika,  mushrooms, 
polutnes,  onion ) 

27.  I50g  IRON  PLATE  (pork  or  chicken  or  beef)  with  onion  199,- 

28.  350g  PEKING  DUCK  599.- 

(Pancakes.  cucumber,  green  onion,  Hai-xian  sauce) 

29.  1 50g  THREE  SORTS  of  MEAT  on  IRON  RANGE  269.- 

( Chicken,  beef,  octopus,  bamboo,  cucumber,  carrots) 

30.  200g  SHRIMPS  on  IRON  RANGE  399,- 

(Slirimps,  leek) 

31.  I50g  SPICY  SOYA  BEAN  COTTAGE  CHEESE  139.- 

( Peas ,  minced  pork,  soya  been  collage  cheese,  chilli) 


Cmska  restauraee 
Chinese  Restaurant 


TWO  PERSONS  COMPLETE  DISHES  610,- 
WARM  HORS-D=OEUVRE 
SPRING  ROLLS 
MAIN  DISHES 

CHICKEN  will)  TWO  SORTS  of  MEAT 
FISH  in  SWEET  AND  SOUR  SAUCE 
PORK  SLICES  in  „YU-HSIANG"  SAUCE 
SIDE  DISHES 

WHITE  RICE  OR  POMMES  FRITES 
WARM  DRINKS 
CAFE  ESPRESSO  or  TEA 

FOUR  PERSONS  COMPLETE  DISHES  1299,- 

SOUP 

PIQUANT  SOUP 
WARM  HORS-D-OEUYRE 
SPRING  ROLLS 
MAIN  DISHES 

FLAVOUROUS  and  CRISPY  DUCK 
PIQUANT  CHICKEN  POT 
BEEF  WITH  VEGETABLES 
PORK  ON  IRON  PLATE 


PEKING 

RESTAURANT 


SIDE  DISHES 

WHITE  RICE  or  POMMES  FRITES 
WARM  DRINKS 
CAFE  ESPRESSO  or  TEA 


Pekin" 


32.  200g  ..EIGHT  ..TREASURES"  SEAFOOD  POT  4 

(Shrimps,  mussel,  octopus,  crab  meut,  onion,  mushrooms, 
bamboo  shoots,  green  and  red  pepper) 

33. 200g  STEWED  BARBECUE  MEATS  on  IRON  PLATE  i 
(Pork,  chicken,  shrimps,  green  and  red  pepper,  onion) 

34.  200g  BRAISED  LAMB  POT  - 

(Lamb,  ginger,  leelc,  dried  bean  cunl) 

35. 200g  SALMON  on  IRON  PLATE 
(Salmon,  onion) 

36.  200g  FRIED  GREEN  PEPPER  STUFFED 
WITH  PORK  MINCE 
(Green  pepper,  pork,  shrimps) 

37. 200g  DEEPFR1ED  TIGER  PRAWNS  in  SWEET 
AND  SOUR  SAUCE 


SIX  PERSONS  COMPLETE  DISHES  1999,- 

SOUP 

PEKING  SOUP 
SALAD 

EUROPEAN  SALAD 
MAIN  DISHES 

EIGHT  ..TREASURES"  SEAFOOD  POT 
PORK  SLICES  in  ..HAI-XIAN"  SAUCE 
DUCK  in  LEMON  SAUCE 
CHICKEN  on  IRON  PLATE 
VEGETABLES  of  SEASONS 
BEEF  in  OYSTER  SAUCE 
C  HICKEN  in  SWEET  AND  SOUR  SAUCE 
SIDE  DISHES 
PEKING  FRIED  RICE 
DESSERT 
BANANA  in  PASTE 


Legerova  64  (I.P.Pavlova) 
Praha  2 

Telefon:  +420  222  520  888 
Fax:  +420  222  517  878 


SEAFOOD  SPECIALITIES 

76. 700g  LOBSTER  1999.- 

A )  Fried  ginger  and  spring  onion 

B )  Pepper  sail 

77. 150g  OYSTER  49.- 

A)  Served  in  fresh  way 
B I  Steamed  with  fermented  beans 

78. 400g  MUSSELS  350,- 

I Braised  with  shells) 

79. 150g  STEAMED  SCALLOPS  with  SHELLS  SSO.- 

DUCK 

80.  ISOg  DUCK  with  BAMBOO  SHOOTS  and  MUSHROOMS  26V.- 

81.  I50g  DUCK  in  CURRY  259,- 

I Duck,  onion,  curry,  green  peas) 

82.  150g  DUCK  in  SICHUAN  STYLE  259,- 

(Duck  almonds,  paprika,  mushrooms,  bamboo  shoots) 

83.  ISOg  DUCK  with  ALMONDS  269,- 

(Duck  almonds,  mushrooms,  bamboo  shoots) 

84. 150s  DUCK  with  PINEAPPLE  269,- 

•/ Spicy  sour  coleslaw,  pineapple,  duck) 

85.  150g  DUCK  with  VEGETABLES  269,- 

(Duck  paprika,  mushrooms,  currol.  cabbage, 
champignons,  green  peas) 

86. 1 50g  EIGHT  ..TREASURES''  DUCK  299.  - 

(Duck,  chicken,  pork,  shrimps,  green  red  pepper, 
mushmoms.  leek,  bamboo  shoots) 

87.  ISOg  FLAVOURED  and  CRISPY  DUCK  289.- 

88.  I50g  CRISPY  DUCK  in  LEMON  SAUCE  299,- 

SEAFOOD 

89.  I60g  SHRIMPS  with  BAMBOO  SHOOTS  and  MUSHROOMS  409.- 

90.  I60g  SHRIMPS  on  GARLIC  39V,- 

(Shrimps.  garlic,  leek,  ginger) 

91. 160g  SHRIMPS  in  SICHUAN  STYLE  399.- 

( Shrimps ,  leek,  hot  sauce,  ginger) 

92.  160g  FRIED  SHRIMPS  399.- 

93.  I60g  PIQUANT  SHRIMPS  429.- 

(Shrimps,  sweet  red  pepper,  onion,  dried  mushmoms, 
bamboo  shoots) 

94.  I60g  PANFRIED  PRAWNS  in  SWEET  AND  SOUR  SAUCE  399.- 

( Prawns,  garlic,  green  red  pepper,  green  peas,  onion,  chilli) 

95.  )60g  SMALL  SHRIMPS  on  FRIED  SALT  with  PEPPER  410.- 

96.  I60g  FRIED  CRISPY  OCTOPUS  299,- 

( Octopus ,  pineapple,  green  peas,  tomato  sauce) 

97. 160g  CRABS  on  GINGER  299.- 

98. 160g  OCTOPUS  ..KUNG-PAO"  280.- 

(Octopus,  cucumber,  carrots,  peanuts) 

99.  160g  FRIED  PRAWNS  CUTLET  WITH  CASHEW  NUTS  399,- 

100.  160g  SHRIMPS  WITH  WALNUTS  399,- 

101. 300g  FISH  WITH  PINE  NUTS  IN  SWEET  AND  SOUR  SAUCE  420.- 
102. 160g  PRAWNS  MLXED  with  VEGETABLES  409.- 

(Prawns,  green  bean  spmuts,  cabbage,  sweet  red  pepper, 
bamboo  shoots,  dried  mushmoms.  champignons) 

103. 160g  DEEP  FRIED  FROG  LEGS  with  PEPPER  SALT  399.- 


FISH 

104.  ISOg  .FISH  with  BAMBOO  SHOOTS 

105.  150g  CRISP-FRIED  FISH 

(Fish,  bamboo  shoots,  green  peas,  carmls) 

106. 150g  FISH  in  SWEET  AND  SOUR  SAUCE 

(Fish,  pineapple,  green  pepper,  green  peas,  mushmoms) 
107.  150g  FISH  in  SOYA  SAUCE 

(Fish,  sweet  red  pepper,  cabbage,  dried  mushmoms) 
10S.  150g  DEAP  FRIED  SESAME  RSH  in  TOMATO  SAUCE 


DISHES  FOR  VEGETARIANS 
109.  ISOg  MIXED  VEGETABLES  in  BUDDHIST  STYLE 
(Cucumber,  cabbage,  leek  mushrooms) 

1 10. 150g  EGG-PLANT  in  YU-HSIANG  SAUCE 

111.  150g  BROCCOLI  with  MUSHROOMS 

1 12.  150g  CORNS  with  PINE  NUTS 
113. 150g  VEGETABLES  of  SEASONS 

114.  ISOg  FOLK-STYLE  SOYA  BEAN  COTTAGE  CHEESE 

(Bamboo  shoots,  leek  dried  mushrooms,  soya  bean 
collage  cheese) 

115.  ISOg  GARLIC-FLAVOURED  GREEN  BEANS 


SIDE  DISHES 

1 16.  ISOg  POMMES  FRITES 

117.  I  OOg  WHITE  RICE 

118.  lOOg  CURRY  RICE 

1 19.  lOOg  ..PEKING"  FRIED  RICE 

(Ham.  cams,  bamboo  shoots,  mushmoms,  egg.  green  peas) 

120.  lOOg  ..CHICKEN"  FRIED  RICE 

121.  lOOg  „GUANG-DONG“  FRIED  RICE 

(Pork  shrimps,  bamboo,  green  peas,  egg,  carrot) 

122.  lOOg  FRIED  SPAGHETTI  with  SHARP  SAUCE 

123.  lOOg  FRIED  CHINESE  NOODLES  with  VEGETABLES 

124.  lOOg  FRIED  GLASS  RICE  NOODLES 


DIM  SUN 

125.  HA  KAU  (steamed  dumplings  stuffed  with  shrimps)  4  pieces 

126.  SIU  MAI  (steamed  dumplings  stuffed  with  pork,  shrimps 
and  mushmoms)  4  pieces 

127.  GUO  TIE  (fried  dumplings  stuffed  with  pork)  10  pieces 

128.  SHUI IIAO  ( boiled  dumplings  stuffed  with  pork)  10  pieces 

129.  STEAM-BOILED  DUMPLINGS  stuffed  with  pork  4  pieces 

130.  FRIED  BUNS  stuffed  with  taro  and  chicken  4  pieces 


DESSERTS 

131.  STICKY  RICE  CAKES  in  SHREDDED  ALMONDS  (4  pieces) 

132.  STICKY  RICE  CAKES  in  SHREDDED  COCO  NUTS  (2  pieces) 

133.  CRISP  FLATCAKES  STUFFED  with  RED  BEANS  (2  pieces) 

134.  FRIED  STICKY  RICE  BALLS  with  SESAMES  (2  pieces) 

135.  FRIED  PINEAPPLE  or  APPLE  or  BANANAS  in  PASTE 

136.  LYCHEE  (Chinese  fruit) 

137.  CHINESE  FRUIT  MIXED 

138.  ICE-CREAM  SUNDAE 


SPECIAL  SET  DINNERS 


£13.60  (A1)  FOR  TWO  PERSONS 

1 .  Chicken  &  Pineapple 

2.  Crispy  Spring  Rolls  (2) 

3.  Beef  &  Mushrooms 

4.  Sweet  &  Sour  Pork 

5.  Egg  Fried  Rice  (2) 


(A)  FOR  TWO  PERSONS .. 

1 .  Chicken  Chop  Suey 

2.  Prawn  Crackers 

3.  Beef  &  Mushrooms 

4.  Sweet  &  Sour  Chicken 

5.  Egg  Fried  Rice  (2) 


(B1)  FOR  THREE  PERSONS 

1 .  Special  Chop  Suey 

2.  Chicken  Foo  Yung 

3.  Crispy  Spring  Rolls  (3) 

4.  Beef  &  Mushrooms 

5.  Sweet  &  Sour  Chicken 

6.  Egg  Fried  Rice  (3) 


(B)  FOR  THREE  PERSONS . £20.30 

1 .  Prawns  with  Bamboo  Shoots  &  Water  Chestnuts 

2.  Prawn  Crackers 

3.  Chicken  &  Mushrooms 

4.  Beef  Chop  Suey 

5.  Sweet  &  Sour  Pork 

6.  Egg  Fried  Rice  (3) 

7.  Prawns  with  Sesame  Seeds  on  Toast 


1  FIVE  PERSONS . £35.00 

Barbecued  Spare  Ribs 
Prawn  Crackers 
King  Prawns  &  Mushrooms 
Pork  Chop  Suey 

Chicken  with  Bamboo  Shoots  &  Water  Chestnuts 

Beef  &  Onions 

Sweet  &  Sour  King  Prawns 

Egg  Fried  Rice  (5) 

Yuk  Sung 


(C)  FOR  FOUR  PERSONS . £27.60 

1 .  Chicken  &  Pineapple 

2.  Prawn  Crackers 

3.  Beef  &  Mushrooms 

4.  Chicken  Chop  Suey 

5.  King  Prawns  with  Bamboo  Shoots  &  Water 

Chestnuts 

6.  Sweet  &  Sour  Chicken 

7.  Egg  Fried  Rice  (4) 

8.  Prawns  with  Sesame  Seeds  on  Toast 


£5.30  (F2)  FOR  ONE  PERSON . 

1 .  Beef  &  Mushrooms 

2.  Sweet  &  Sour  Chicken 

3.  Fried  Rice 


(FI)  FOR  ONE  PERSON .. 

1.  Chicken  Chop  Suey 

2.  Sweet  &  Sour  Pork 

3.  Fried  Rice 


VEGETARIAN  DISHES 


VI.  Mushroom  Chop  Suey . £2.95 

V2.  Mushroom  Chow  Mein . £3.00 

V3.  Vegetable  Chow  Mein . £3.00 

V4.  Mushroom  Fried  Rice . £3.00 

V5.  Mixed  Vegetables  with  Cashew  Nuts . £2.80 


SPECIAL  PEKING  DISHES 
STARTERS 

Yuk  Sung . (For  Two  Persons)  £4.45 

(Finely  chopped  pork,  fried  together  with  ctwchy  vegetables, 


served  with  crispy  vermicelli  i  Iceberg  lettuce.) 

Mini  Spring  Rolls  (4) . £2.30 

SI.  Prawns  with  Sesame  Seed  on  Toast . £3.40 

S3.  Peking  Style  Spare  Ribs . £4.40 


S4.  Crispy  Peking  Sauce . (Vi)  £5.80  ('A)  £1 1 .00 

(Served  with  pancakes,  cucrmber.  spring  onions  S  bean  sauce  ) 


MAIN  COURSES 

55.  Sweet  &  Sour  King  Prawns  (Peking  Style) . £4.25 

56.  Sweet  &  Sour  Chicken  (Peking  Style) . £3.90 

57.  Sweet  &  Sour  Beef  (Peking  Style) . £3.90 

58.  Diced  Chicken  &  Cashew  Nuts  in  Yellow  Bean 

Sauce . £4.10 

59.  Diced  Beef  &  Cashew  Nuts  in  Yellow  Bean  Sauce  .  £4.10 

S10.  Gnlled  Chicken  (Peking  Style) . £4.00 

Si  1  Kung  Po  Prawns  (Hot) . £4.25 


S12.  Kung  Po  Chicken  (Hot) . 

. £4.00 

SI 3.  Chicken  Satay  on  a  Stick . 

. £4.45 

SI 4,  Beef  Satay  on  a  Stick . 

. £4.45 

S15.  House  Special  Satay . . 

. £4  50 

EXTRA  PORTIONS 

Beansprout  Chow  Mein . 

. £1.95 

Curry  &  Chips . 

. £1.85 

Gravy  &  Chips . 

. £1  85 

Bamboo  Shoots  &  Water  Chestnuts . 

. £1  85 

Fried  Mushrooms . . 

. £1.85 

Fried  Mixed  Vegetables . 

. £1.85 

Fried  Onions . 

. £1  70 

Fried  Beansprouts . 

. £1.70 

Fned  Rice . 

. £1.65 

Boiled  Rice . 

. £1.55 

Chips . 

. £1.00 

Curry  Sauce . 

. £1.10 

Sweet  and  Sour  Sauce . 

. £1.10 

Gravy  Sauce . 

. £1.10 

Pineapple  Fritter . 

. £1  60 

Banana  Fritter . 

. £1.60 

at  & 

SAN  WU  HOUSE 

Specialist  in  Chinese  Peking  & 
European  Food  to  Takeaway 

1  HIGH  STREET 
WOLLASTON 
STOURBRIDGE. 

^  Stourbridge  395933 

Telephone  Orders  Welcome 


DELIVERY  SERVICE  AVAILABLE 


DELIVERY  TIME:  5.30pm  -  ll.OOpm 
Minimum  Order  £5,  Delivery  within  3  Miles 
Delivery  Charge  80p,  3-5  Miles  £1.50. 


OPENING  HOURS 


Mon 


CLOSED  ALL  DAY 

(Except  Bank  Holidays) 
5pm  -  12  Midnight 
1 2  Noon  -  2pm 
5pm  -  12  Midnight 
12  Noon  -  2pm 
5pm  -  lam 
Sun  &  Bank  Holidays  5pm  -  12  Midnight 


Tues  &  Wed 
Thurs 


Fri  &  Sal 


Cheques  with  Banker's  Card 
<4  Major  Credit  Cards  are  Welcome 


||  ALLDISHESINCLUDEVA^T 


STARTERS  &  SOUP 

Peking  Style  Spare  Ribs . £4-40 

Barbecued  Spare  Ribs  (with  or  without  Sauce) . £4.20 

King  Prawn  in  Batter . £3.60 

Crispy  Spring  Roll . £1  50 

Prawn  Crackers . £1  40 

Chicken  Sweet  Com  Soup . £1  -50 

Chicken  Noodle  Soup . £1  40 

Chicken  Mushroom  Soup . £1-40 

SPECIAL  CHINESE  MEALS 

1.  So  Chow  Duck . £4.50 

2.  Roast  Duck  (Chinese  Style) . £4.50 

3.  Roast  Duck  with  Mixed  Vegetables . £4.50 

3a.  Duck  &  Pineapple . £4.50 

3b.  Duck  &  Mushrooms . £4.50 

3c.  Duck  &  Green  Peppers  in  Black  Bean  Sauce . £4.50 

3d.  Duck  in  Plum  Sauce . £4.90 

4.  King  Prawns  in  Satay  Sauce  (Hot) . £4.35 

4a.  King  Prawns  in  Peking  Sauce  (Hot) . £4.35 

4b.  King  Prawns  in  Chilli  Sauce  (Hct) . £4.35 

5.  Beef  in  Satay  Sauce  (Hot)  . £4.00 

5a.  Beef  in  Peking  Sauce  (Hot) . £4.00 

5b.  Beef  in  Chilli  Sauce  (Hot) . £4.00 

6.  Chicken  In  Satay  Sauce  (Hot) . £4  00 

6a.  Chicken  m  Peking  Sauce  (Hot)  . £4.00 

6b.  Chicken  in  Chilli  Sauce  (Hot) . £4.00 

7  King  Prawns  &  Green  Peppers  in  Black  Bean  Sauce ...  £4.35 
7a.  King  Prawns  &  Mushrooms  in  Black  Bean  Sauce  ...  £4.35 

8.  Barbecued  Spare  Ribs  &  Green  Peppers  in  Black 

Bean  Sauce . £4.40 

9.  Beef  &  Green  Peppers  in  Black  Bean  Sauce . £4.00 

9a.  Beef  &  Mushrooms  in  Black  Bean  Sauce . £4.00 

10.  Chicken  &  Green  Peppers  in  Black  Bean  Sauce . £4.00 

10a.  Chicken  &  Mushrooms  in  Black  Bean  Sauce . £4.00 

SWEET  &  SOUR  DISHES 

1 1 .  Sweet  &  Sour  King  Prawns . £3  90 

1 2.  Sweet  &  Sour  Spare  Ribs . £4.00 

13.  Sweet  &  Sour  Chicken  . £3  40 

1 4.  Sweet  &  Sour  Pork . £3.40 

CHOP  SUEY  DISHES  (BEANSPROUTS) 

15.  San  Wu  Special  Chop  Suey . £3.40 

16  King  Prawn  Chop  Suey . £3.65 

17.  Prawn  Chop  Suey .  £3-40 

18.  Chinese  Roast  Pork  Chop  Suey  £3.35 

19.  Beef  Chop  Suey . £3-30 

20.  Chicken  Chop  Suey . £3  30 

21.  Pork  Chop  Suey .  C3  30 


CURRY  DISHES 

(AVAILABLE  WITH  MUSHROOMS) 

22.  San  Wu  Special  Curry . £3.25 

22a.  Duck  Curry . £3.70 

23.  King  Prawn  Curry . £3.45 

24.  Breast  of  Chicken  Curry . £3.25 

25.  Prawn  Curry . £3.15 

26.  Beef  Curry . £2.95 

27.  Chicken  Curry . £2.95 

28.  Pork  Curry . £2.95 

28a.  Chinese  Roast  Pork  (Char  Siu)  Curry . £2.95 

29.  Mushroom  Curry . £2.85 

30.  Mixed  Vegetable  Curry . £2.85 

EGG  F00  YUNG  DISHES 

31.  San  Wu  Special  Egg  Foo  Yung . £3.50 

32.  King  Prawn  Egg  Foo  Yung . £3.60 

33.  Prawn  Egg  Foo  Yung . £3.40 

34.  Chinese  Roast  Pork  Egg  Foo  Yung  £3.35 

35.  Chicken  Egg  Foo  Yung . £3.30 

36.  Ham  Egg  Foo  Yung . £3.30 

37.  Mushroom  Egg  Foo  Yung . £3.15 

FRIED  RICE  DISHES 

(Available  in  Long  Tray,  40p  Extra) 

38.  San  Wu  Special  Fned  Rice . £3.90 

39.  Chinese  Roast  Pork  &  Roast  Duck  Fned  Rice . £3.95 

40.  Chinese  Roast  Pork  &  Chicken  Fried  Rice . £3.75 

41.  King  Prawn  Fried  Rice  . £3-70 

42.  Prawn  Fried  Rice . £3  50 

43.  Chinese  Roast  Pork  Fried  Rice  . £3  45 

44.  Yung  Chow  Fried  Rice . £3  45 

45.  Singapore  Fried  Rice  (Hot) . £3.45 

46.  Chicken  Fried  Rice . £3  40 

47.  Ham  Fried  Rice . £3  40 

48.  Chicken  and  Ham  Fried  Rice . £3.40 

48a.  Shredded  Beef  Fried  Rice . £3.40 

CHOW  MEIN  (SOFT  NOODLES) 

(Available  in  Long  Tray.  40p  extra) 

49.  San  Wu  Special  Chow  Mein . £3.90 

50.  King  Prawn  Chow  Mein . £3.80 

51.  Prawn  Chow  Mein . £3.55 

52  Chinese  Roast  Pork  Chow  Mein . £3.45 

53.  Yung  Chow  Chow  Me  n . £3.45 

54.  Singapore  Chow  Mein  (Hot) . £3.45 

55.  Chicken  &  Ham  Chow  Mem . £3.40 

56.  Beef  Chow  Mein . £3.40 

57.  Chicken  Chow  Mein . £3.40 

58.  Pork  Chow  Mein . £3.40 


KING  PRAWN  DISHES 

59.  King  Prawns  in  Oyster  Sauce . £4.00 

60.  King  Prawns  &  Cashew  Nuts . £4.05 

6 1 .  King  Prawns  &  Mixed  Vegetables . £4.00 

62.  King  Prawns  with  Bamboo  Shoots  &  Water  Chestnuts£3.90 

63.  King  Prawns  in  Tomato  Sauce . £3.90 

64.  King  Prawns  &  Mushrooms . £3.90 

65.  King  Prawns  &  Sweet  Com . £3.90 

66.  King  Prawns  &  Pineapple . £3.90 

67.  King  Prawns  &  Beansprouts . £3.90 

67a.  King  Prawns  &  Straw  Mushrooms . £4.15 

PRAWN  DISHES 

68.  Prawns  in  Oyster  Sauce . £3.75 

69.  Prawns  &  Cashew  Nuts . £3.80 

70.  Prawns  &  Mixed  Vegetables . £3.75 

71  Prawns  with  Bamboo  Shoots  &  Water  Chestnuts . £3.50 

72.  Prawns  in  Tomato  Sauce . £3.50 

73.  Prawns  &  Mushrooms . £3.50 

74.  Prawns  &  Sweet  Com . £3.50 

75.  Prawns  &  Pineapple . £3.50 

76.  Prawns  &  Beansprouts . £3.50 

BEEF  DISHES 

77.  Beef  in  Oyster  Sauce . £3.65 

78.  Beef  &  Cashew  Nuts . £3.70 

79.  Beef  &  Mixed  Vegetables . £3.65 

80.  Beef  with  Bamboo  Shoots  &  Water  Chestnuts . £3.40 

81 .  Beef  in  Tomato  Sauce . £3.40 

82.  Beef  &  Mushrooms . £3.40 

83.  Beel  &  Sweet  Com . £3.40 

84.  Beef  &  Pineapple . £3.40 

85.  Beef  &  Beansprouts . £3.40 

86.  Beef  &  Onions . £3.40 

86a.  Beef  &  Straw  Mushrooms . £3.85 

CHICKEN  DISHES 

87.  Chicken  in  Lemon  Sauce . £3.95 

87a.  Chicken  in  Orange  Sauce . £3.95 

88.  Roast  Chicken  (Chinese  Style) . £3.65 

89.  Chicken  in  Oyster  Sauce . £3.65 

90.  Chicken  &  Cashew  Nuts . £3.70 

91.  Chicken  &  Mixed  Vegetables . £3.65 

92  Chicken  with  Bamboo  Shoots  &  Water  Chestnuts . £3.40 

93.  Chicken  in  Tomato  Sauce . £3.40 

94.  Chicken  &  Mushrooms . £3.40 

95.  Chicken  &  Sweet  Com . £3.40 

96.  Chicken  &  Pineapple . £3.40 

97.  Chicken  &  Beansprouts . £3.40 

98.  Chicken  &  Onions . £3.40 

98a.  Chicken  &  Straw  Mushrooms . £3.85 


ALL  PRICES  DO  NOT  INCLUDE  RICE  OR  CHIPS 
UNLESS  OTHERWISE  STATED 


CHINESE  ROAST  PORK  (CHAR  SEU)  DISHES 


99.  Chinese  Roast  Pork  in  Oyster  Sauce . £3.65 

100.  Chinese  Roast  Pork  &  Cashew  Nuts . £3.70 

101.  Chinese  Roast  Pork  &  Mixed  Vegetables . £3.65 

102  Chinese  Roast  Pork  &  Beansprouts . £3.40 

103.  Chinese  Roast  Pork  with  Bamboo  Shoots  &  Water 

Chestnuts . £3.40 

104.  Chinese  Roast  Pork  in  Tomato  Sauce . £3  40 

105.  Chinese  Roast  Pork  &  Mushrooms . £3.40 

106.  Chinese  Roast  Pork  &  Sweet  Com . £3.40 

107.  Chinese  Roast  Pork  &  Pineapple . £3.40 

108.  Portion  of  Chinese  Roast  Pork  (Char  Siu) . £4.15 

OMELETTE  OISHES 

109.  King  Prawn  Omelette  &  Chips . £3.80 

110.  Prawn  Omelette  &  Chips . £3.55 

111.  Spanish  Omelette  &  Chips . £3.50 

112.  Chicken  Omelette  &  Chips . £3.40 

113.  Ham  Omelette  &  Chips  . £3.40 

114.  Chinese  Roast  Pork  Omelette  &  Chips . £3.40 

115.  Mushroom  Omelette  &  Chips . £3  30 

116.  Plain  Omelette  &  Chips . £3.30 

EUROPEAN  DISHES 

117.  Grilled  Fillet  Steak  in  Sauce  &  Chips . £5  80 

118.  Grilled  Sirloin  Steak  in  Sauce  8  Chips . £5.05 

1 1 9.  Chicken  Maryland  &  Chips . £4.25 

120.  American  Chicken  &  Chips . £3.75 

121.  Ham  Steak.  Pineapple  &  Chips . £3.60 

122.  Roast  Chicken  in  Sauce  &  Chips . £3.25 

GINGER  &  SPRING  ONION  DISHES 

123.  King  Prawns  with  Ginger  &  Spring  Onions . £4,25 

124.  Beef  with  Ginger  &  Spring  Onions . £3.95 

125.  Chicken  with  Ginger  &  Spring  Onions . £3.95 

RICE  NOODLE  DISHES 

126.  King  Prawn  Rice  Noodles . £3.80 

127.  Prawn  Rice  Noodles . £3.65 

128.  Singapore  Rice  Noodles  (Hot) . £3  60 

129.  Yung  Chow  Rice  Noodles . £3-60 

130.  Beef  Rice  Noodles . £3.55 

131.  Chicken  Rice  Noodles  . £3  55 


X 


\  L  ONZE  GERECHTEN  KUNNEN  OO 


K  MEEGENOMEN  WORDEN.  BEL  ONS.  WIJ  MAKEN  UW  MEENEEM  BESTELLING  ALVAST  KLAAR! 


SOEPEN 

WON-TON 

Bouillon  met  versgemaakte  wontons 
(deegblaadjes  gevuld  met  een  p'ittig  vleesbapje.) 

VIETNAMESE  LEMON- 
GRASS-TOM  ATENSOEP 

Een  heerlijke  Frans-Aziatische  klassieker. 


€3,90  NOODLE  WON-TON 

Een  rijke,  krachtige  bouillon  met  heerlijke 
Chinese  noedels  en  extra  won-tons. 

Een  gezonde  en  lichte  maaltijd  op  zich. 

€  3,90  HO  FAN  NOEDELS 

Gladde  Vietnamese  noedels  in  een  heerli|ke 

;e  bouillon  met  naar  keuze  vis,  vlees  of  tofu. 


€6,90  SINGAPORE  SLURPER!  €7,40 

Fantastische  noedelsoep  uit  Singapore 
op  smaak  gebracht  met  zachte  Maleisische  curry. 

Kies  hierbij  kip  of  tofu  en  werk  af  met  verse  koriander. 

€6,90 


(kan  ook  volledig  vegetarisch  met  aangepaste  bouillon) 


DIM  SUM  EN  AZ1AT1SCHE  SNACKS 


HOT  &  STEAMY 

Gestoomde  Chinese  dim  sum 

gemaakt  met  varkensvlees  en  gamalen  (4  stuks), 

ONE  NIGHT 
IN  BANGKOK 

Gestoomde  Thaise  scampi  dim  sum  (4  stuks). 

HONG  KONG 
STEAMER  3® 

Gestoomde  Chinese  dim  sum 
met  biefstuk  en  lemongrass  (4  stuks). 

STEAMY  SELECTIE 

Selectie  van  de  drie  bovenstaande 

dim  sum  soorten  met  twee  sausjes  (6  stuks). 


EXTRA  SAUS  (ZOETZUUR  Q 

SUSHI  SETS 

SUSHI  SAMPLER  (sstuks) 

Een  heerlijk  sushi-setje  om  uit  te  proberen  als 
voorgerecht  Bestaat  uit  3  stuks  mgin 
(tonijn,  zalm  en  zoete  omelet) 
en  3  vegetarische  maki  sushi. 


€3,20  LET  IT  ROLL!!  €3,50 

Zelfgemaakte  Chinese  groenterolletjes 
in  krokant  gebakken  rijstdeeg  (6  stuks). 

€3,50  SESAME  PRAWN  h  to)  €3,65 

&  CHICKEN  BULLITS 

Super  lekkere  kip-en  gamalenballetjes  in  een 
£.-■1  ■*£  krokant  sesamiasje. 

fe3,7S  NEM&NEMS  €3,65 

2  heerlijke  Vietnamese  vleesloempia’s. 

THAISE  KIPPELOEMPIA’S  €3,85 

€  t  ifi  3  knapperige  lange  loempia's. 

t5,  LOEMPIA  SELECTIE  €4,15 

Combmatie  van  een  Vietnamese  Nem,  een  lange 
Thaise  kippenloempia  en  kleme  Chinese  vegetarische 
loempia's  (3)  met  biipassende  sausjes. 

CHILI)  +  €  0.S0  -  GEBAKKEN  RljST  +  € 

SUSHI  IS  ZEER  GEZOND,  LICI- 
DE  SUSHI  IS  VERKRIJG8AAR  IN  V I J  F  VERSCHILLE 

€5,90  VEGETARISCHE  €6,96 

MAKI  SUSHI  SET ( 1 2 stuks) 

met  komkommer.  wortel 
+  sesamzaad,  daikon,  zoete  omelet  en  tofu 

MAKI  SUSHI  SET (!2STUKS)  €1,60 

met  zalm,  tonijn,  krabstick.  komkommer;  wortel 
+  sesamzaad,  daikon  en  zoete  omelet 


ASIAN  CESAR  €5,50 

SALAD  WRAP 

Tortilla  gevuld  met  krokante  icebergsla.  Chinese  kool, 
sojascheuten  en  dunne  wortelstrips  met  gewokte  five-spice 
kalkoen  en  afgewerkt  met  een  zachte  gember-limoen  dressing. 

Kan  ook  vegetarisch  met  Japanse  nori. 

ASIAN  WRAP  €  5,50 

Tortilla  gevuld  met  kraakverse  groenten 
en  in  de  wok  gebakken  Indonesische  kip. 

DIM  SUM  COMBO  €  9,95 

Kleme  ontdekkingsreis  door  dim  sum  land 
met  4  gestoomde  gemengde  dim  sum, 

4  groenterolletjes,  I  Thaise  kippenloempia, 

2  sesame  prawn  &  chicken  bull'its,  I  Vietnamese  nem. 

(geserveerd  met  2  sausjes) 


:  2,50  EXTRA  PORTIE  RljST  +  €  I, SO 
IT  VERTEERBAAR  EN  8  E  VAT  WEINIG  VETTEN  EN  C 
sj  D  £  SETS  ALTIJD  VOORZIEN  VAN  SOJA,  WASA8I  E 


klorieEn. 

J  GEMBER. 

€  9,60 


NIGIRI  SUSHI  SET  (9  STUKS) 

met  zalm,  tonijn,  krabstick.  zoete  omelet, 
tofu  en  maki  rolletjes  met  komkommer 
en  wortel  +  sesamzaad 

SUSHI  SPECIALiiistuks)  €14,90 

Onze  sushichef  maakt  elke  week 
een  andere  luxe  sushi  set 


WOKGERECHTEN 


YOUNG  CHICKS  €7,00 

INTHEWOK 

Heerlijke  gebakken  rijst  met  veel  groenten,  ei  en  stukken  malse  kip. 

SHANGHAI  SYNDROME  €7,83 

In  de  wok  gebakken  noedels  met  ei,  Chinese  champignons,  groenten, 
heerlijke  hoi  sin  saus  en  malse  stukken  kalkoen. 

EXTRA  SAUS  «■  €  0,80 

★  ★★ 


OOR  DE  CHEF  S  A  M  E  N  G  E  S  T  E  L  D  E  RIJST-  OF  N  O  E  D  E  L  G  E  R  E  C  H  T  E  N  . 


WOK  DELUXE 

BLACK  PEPPER 
SCAMPI  WOK 

Heerlijk  wokgerecht  met  grote  sappige  scampi's  en 

knapperige  groenten  gewokt  in  een  smaakvolle 

zwarte  pepersaus.  Kies  rijst  of  noedels  om  te  laten  meebakken. 


SEAFOOD  SLAMMER!  €7,83 

Vietnamese  mix  van  zeevruchten,  noedels,  groenten 
en  een  licht  pikante  zwarte  pepersaus.  Een  aanraderi 

CURRY  DELIGHT  €7,80 

Heerlijk  gebakken  rijst  op  smaak  gebracht  met  zachte 
Maleisische  curry,  gamalen,  ei  en  groenten 


€9,90  CRISPY  DUCKWOK  €9,90 

Een  klassieke  wok  uit  Peking  met  een  ruime  portie 
knapperige  eend  op  gewokte  groentjes  met  peking  style  saus. 

Kies  rijst  of  noedels  om  te  laten  meebakken. 


YANKEE  NOODLE  €7,80 

In  de  wok  gebakken  noedels  met  ei,  Chinese  champignons, 
een  ruime  selectie  kraakverse  groenten  en  tofu 

KIDSWOK  €4,50 

Heerlijk  rijstgerecht  met  stukjes  kip,  groentjes 
(alleen  voor  kinderen  onder  de  1 2  jaar) 


'k'k'k 


WOKCOMBINATIES  €  8,50 


EEN  WOKCOMBIN  AT  I E  BESTAAT  UIT  EEN  PORTIE  GESTOOMDE  RIJST.  EEN  MENGELING 
VAN  8  GROENTEN.  KEUZE  UIT  VLEES.  VIS  OF  TOFU  EN  KEUZE  UIT  SAUS  EN  KRUIDEN. 


SYE8.  JE  EEN  SAME NJ 

0 .  KIES  VLEES.  VIS  OFTOFU  2.  KIES  DE  KRUIDEN  3.  KIES  DE  SAUS 

VIS 

VEGGIE 

KALKOEN  ■  KIP  •  VARKENSVLEES  •  BIEFSTUK 

KRABSTICKS  •  CALAMARJS  ■  GARNALEN  •  FISHCAKES 

GEFRITUURDETOFU 

■  VERSE  KORIANDER 

•  LOOK 

•  GEMBER 

•  GEDROOGDE  UITJES 

•  ZOET-ZURE  (CHINA-NIET  PIKANT) 

•  TERIYAKI  (JAPAN-NIET  PIKANT) 

•  ARNOLD  SPECIAL  (INDONESIA  -  MEDIUM  PIKANT) 

■  PEKING  STYLE  (CHINA  -  MEDIUM  PIKANT) 

•  BLACK  BEAN  (CHINA-MEDIUM  PIKANT) 

•  CURRY  COCONUT  (THAILAND  -  HOT-HOT-HOT !) 

•  BLACK  PEPPER(VIETNAM-UCHT  PIKANT) 

GEBAKKEN  RljST  +  €  1.50  -  MEEGEBAKKEN  NOEDELS  €  1.00 


4  X  SUSHI  OF  DIM  SUM  +  WOKCOMBINATIE  NAAR  KEUZE 
+  THEE  OF  KOFFIE  OF  MAES  PILS  OF  FRIS  p 

(COCA-COLA  LIGHT,  FANTA,  SPRITE.  WATER)  ^  I  U  V 

ALLEEN VERKRIJGBAAR VAN  MAANDAGTOT  EN  METVRIJDAG.  7 

II  -  9000  GENT  -  TEL.  09  233  9000  -  FAX  09  233  9010 


FAST  ORIENTAL  FOOD 


SUSHI  BAR  &  TAKE  AWAY 


KORENMARKT 


